Hasznalati és szerelési utmutato
Gozsuto

A hasznalati utmutatét feltétleniil olvassa el felallitas, telepités,

Uzembe helyezés el6tt. Ezaltal megvédi 6nmagat, valamint elkerili a
karokat.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Ez a gbzsuté megfelel az elbirt biztonsagi eléirasoknak. Szaksze-
rltlen hasznalata azonban személyi sérllésekhez és vagyoni ka-
rokhoz vezethet.

Olvassa el figyelmesen a Hasznalati- és szerelési utasitast, miel6tt
a gbzsutét Uzembe helyezi. Ez fontos utmutatasokat tartalmaz a
beépitéshez, a biztonsaghoz, a hasznalathoz és a karbantartashoz.
Ezaltal védi 6nmagat, valamint elkerlli a g6zsité karosodasat.

Az IEC/EN 60335-1 szabvanynak megfelel6en a Miele kifejezetten
felhivja a figyelmet arra, hogy a gézsutd telepitésérdl szolo fejeze-
tet valamint a biztonsagi elbirasokat és figyelmeztetéseket feltétle-
ndl el kell olvasni és be kell tartani.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azon karokért, amelyek ezeknek az
utmutatasoknak a figyelmen kivil hagyasabdl szarmaznak.

Orizze meg a Hasznalati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb
az esetleges kovetkezb tulajdonosnak!



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Rendeltetésszeri hasznalat

» Ez a g6zsitd haztartasban és a haztartashoz hasonlé felallitasi
kornyezetben térténd hasznalatra késziilt.

» Ez a g6zsiité nem alkalmas a szabadban t6rténd alkalmazasra.

» A g6zsltét kizarolag haztartasi keretek kozott hasznalja élelmisze-
rek gézparolasahoz, felolvasztasahoz, melegitéséhez.
Minden mas felhasznalasi méd meg nem engedett.

» Olyan személyeknek, akik fizikai, érzékelési vagy értelmi képessé-
geik, tapasztalatlansaguk vagy tudatlansaguk miatt nincsenek abban
az allapotban, hogy a gézsutét biztonsaggal kezelhetnék, akkor a ke-
zelésuk csak felligyelet mellett térténhet.

Ezeknek a személyeknek csak akkor szabad a g6zsiitét fellgyelet
nélkul hasznalniuk, ha a miikddését ugy elmagyaraztak nekik, hogy
azt biztonsagosan kezelni tudjak. Fel kell tudniuk ismerni és megér-
teni a helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Gyermekek a haztartasban

» A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a gézsutétol, kivéve, ha
allando fellgyelet alatt allnak.

» Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a g6zsiitét felligyelet nél-
kil, ha ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni.
A gyermekeknek fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a
helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.

» Gyermekeknek nem szabad a gézsiit6t felligyelet nélkdil tisztitani
vagy karbantartani.

» Ugyelien azokra a gyermekekre, akik a gézsiit6é kdzelében tartoz-
kodnak. Soha ne hagyja a gyermekeket a gézsutdval jatszani.

» A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték
kézben a csomagoldanyagokat (pl. félia) magukra tekerhetik, vagy a
fejukre huzhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

» A forré felliletek és a forrd g6z sériilést okozhat. A gyerekek bére
érzékenyebben reagal a magas hémérsékletekre, mint a felnétteké.
Uzem kdzben g6z Iép ki a parakivezetébél. A gézsiité ajtdlapja és a
kezel6panel felmelegszik.

Ne engedje, hogy gyermekek a gbézsutéhoz Gizemelés kdzben hozza-
érienek. Tartsa tavol a gyerekeket a gézsuitétol, amig annyira le nem
hdlt, hogy az égési sériilés veszélye kizart.

» A nyitott ajtd sérilést okozhat. Az ajtd terhelhetésége maximum 8
kg. A nyitott ajté megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtora alljanak, Uljenek azon
|6gjanak.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Miiszaki biztonsag

» A szakszer(tlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhasznalot. A telepitési és karbantartasi
munkalatokat vagy javitasokat csak a Miele altal engedélyezett szak-
emberek végezhetik el.

» A g6zsuté sériilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellendriz-
ze le lathaté sérilések szempontjabdl. Soha ne helyezzen lizembe
sérilt gézsutét.

» Lehetséges az 6ndllé vagy a haldzattal nem szinkronban allé ener-
giaellatod rendszer idészakos vagy folyamatos lizemeltetése (példaul
szigethalézatok, biztonsagi tartalékrendszerek). Az Gzemeltetés felté-
tele, hogy az energiaellaté rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonlé szabvany elGirasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele termékkel kapcsolatban
el6iranyzott dvintézkedéseket a mikoddést és a mikddési modot te-
kintve sziget Uzemben vagy a halézattal nem szinkronban allé Gzem
esetén is biztositani kell, illetve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiad-
vanyaban leirtak szerint.

» A gbzsuté villamos biztonsaga csak akkor garantalt, ha azt egy
el6irasszerden kiépitett védbvezetékes (foldelt) halézati rendszerhez
csatlakoztatja. Ennek az alapvetd biztonsagi feltételnek meg kell len-
ni. Kétséges esetben villamos szakemberrel ellendriztesse a villamos
halozatot.

» A gbzsiité adattablajan talalhaté csatlakoztatasi adatoknak (frek-
vencia és feszlltség) feltétlentl meg kell egyezniuk a villamos halézat
adataival, hogy a g6zsité ne karosodjon.

Hasonlitsa 6ssze ezeket az adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség
esetén kérdezzen meg egy villamos szakembert.

» Az elosztdk, vagy hosszabbité kabelek nem garantaljak a sziiksé-
ges biztonsagot (tlzveszély). Ezeken keresztil ne csatlakoztassa a
g6zsutét a villamos haldzatra.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A g6zsutét csak beépitve hasznalja, hogy a biztonsagos mikodé-
se szavatolva legyen.

» Ezt a g6zsitét nem szabad nem rogzitett helyeken (pl. hajokon)
Uzemeltetni.

» Az aramuités sérllésveszélyt okoz. Az aramvezetS csatlakozok
megérintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoz-
tatasa veszélyt jelent 6nre, és adott esetben a gézsité mikddési za-
varahoz vezethet.

Soha ne nyissa ki a készllék hazat.

» A garanciaigény elvész, ha a g6zsité javitasat nem a Miele altal
felhatalmazott Ggyfélszolgalat végzi el.

» Csak eredeti alkatrészek esetében garantalja a Miele, hogy a biz-
tonsagi kdvetelményeket teljesitik. Hibas alkatrészeket csak ilyenekre
szabad kicserélni.

» Ha a csatlakozokéabelrdl eltavolitottak a dugaszold csatlakozot,
vagy ha a csatlakozokabelt nem lattak el dugaszolé csatlakozoval,
akkor a g6zsutét egy elektrotechnikai szakembernek kell a halézatra
csatlakoztatnia.

» Ha a haldzati csatlakozo vezeték sériilt, azt egy elektrotechnikai
szakembernek kell egy specidlis csatlakozé vezetékre cserélni (Lasd
a ,lelepités”, ,Villamos csatlakozas” fejezetet).

» Beszerelési és karbantartasi munkék, vagy javitasok el6tt a g6zsu-
t6t le kell valasztani a haldzatrdl. Ezt biztositsa azzal, hogy

- kapcsolja le a haztartas villamos halézatanak biztositoit, vagy

- csavarja Ki teljesen a haz becsavarhaté biztositoéit, vagy

- huzza ki a halézati csatlakoz6t (ha van) a dugaszol6 aljzatbal.
llyenkor ne a haldzati csatlakozokabelt huzza, hanem a haldzati
csatlakozot.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Ha a g6zsiitét egy butor ellap mogé (pl. ajto) épitették be, soha
ne csukja be az el6lapot, amig a gézstitét hasznalja. A zart butor
el6lap mdgott felgytlemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a gézsu-
t8, a szekrény és a talaj is karosodhat. Csak akkor csukja be a butor
ajtot, ha a gézsitd teljesen lehdilt.

Szakszerii hasznalat

P A forrd felliletek és a forrd g6z sériilést okozhat. A gézsité lizeme-
lés kb6zben forrd lesz. A sitbtérrel, az étellel, a tartozékokkal, a régzi-
téraccsal és a forrd gézzel megégetheti magat.

Hasznaljon edényfogd keszty(t, amikor beteszi vagy kiveszi a forrd
ételt, vagy amikor a forrd sutétérbe kell benyulnia.

> A forro étel sériilést okozhat.

Az étel kildttyenhet a betolaskor vagy kivételkor. Megégetheti magat
a forro étellel.

A paroléedény betolasakor vagy kivételekor tgyeljen arra, hogy a
forré étel ne |6ttyenjen ki.

» A forro viz sériilést okozhat.

Egy parolasi folyamat vége utan még talalhato forré viz a gézfejlesz-
tében, amely visszaszivattylzasra kerlil a viztartalyba. Ugyeljen a viz-
tartaly kivételekor és leallitasakor, hogy a viztartaly ne billenjen el.

» Zart dobozokban a f6zés és melegités soran tdlnyomas keletkezik,
amelynek kovetkeztében kidurranhatnak.
Ne hasznalja a gbzsutét befézésre és dobozok melegitésére.

» Mdanyag edények, amelyek nem hé- és gézalldak, megolvadnak a
magas hémérseklettdl, és karosithatjak a gézstitét.

Csak hé- (100 °C-ig) és gbzallé mlianyag edényt hasznaljon. Vegye
figyelembe az edény gyartdéjanak utasitasait.

» Azok az ételek, amelyeket a siit6térben tarol, kiszaradhatnak és a
kilep6 nedvesség korrdzidhoz vezethet a gézsiutéban. Ne taroljon
élelmiszert a sttétérben, és a parolashoz nem hasznaljon olyan tar-
gyakat, amelyek oxidalédhatnak.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A nyitott ajtd sériilést okozhat. A g6zsiité nyitott ajtaja sériilést
okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem szlikséges, ne hagyja
nyitva az ajtét.

» Az ajt6 terhelhetésége maximum 8 kg. Ne alljon vagy Uljon a nyi-
tott ajtdéra, és ne allitson ra nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy ne
csipjen be semmit az ajtd és a sutétér kézé. A gbzsitd karosodhat.

» Ha a g6zsiit6 kdzelében elektromos készliléket, pl. egy kézi mixert
hasznal, akkor tgyeljen arra, hogy a halézati csatlakozévezetéket ne
csipje be a gb6zsutd ajtaja. A vezeték szigetelése megsérilhet.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Tisztitas és apolas
» Az aramuités sérllésveszélyt okoz. A gbztisztitd készllék gbze

aramvezetd alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon géztisztitd készuléket.

» A karcolasok karosithatjak az Gveglapot.
Az lveglap tisztitasahoz ne hasznaljon suroléanyagot, kemény sziva-
csot vagy kefét és éles fémkaparot.

» A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd ,Tisztitas és apolas” fejezet,
Llartoracs tisztitasa“ bekezdés).
Megfelel6en szerelje vissza a tartoracsokat.

» A konyhaso-tartalmu ételeket, vagy folyadékokat azonnal alapo-
san tavolitsa el, ha a sutétér rozsdamentes acél falaira jutottak, hogy
elkerllje a korroziot.

Tartozékok

» Kizardlag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon. Amennyiben mas
alkatrészek kerilnek ra- vagy beszerelésre, akkor a garanciara, jotal-
lasra és/vagy termékfelel6sségre vonatkozo kdvetelések érvényliket
veszitik.

» A Miele a g6zparolo sorozatgyartasanak befejezését kdvetéen
még akar 15 évig, de legalabb tiz évig garantdlja a készulék mikddée-
séhez szilkséges alkatrészek rendelhetéségeét.
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Az 6n hozzajarulasa a kérnyezetvédelemhez

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolas a kezelést szolgalja, és
megvédi a késziléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kérnye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan valasztottuk ki, és
altalaban Ujrahasznosithaték.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
valo visszavezetése nyersanyagot taka-
rit meg. Hasznalja az Ujrafelhasznalhaté
anyagok anyagspecifikus gyUjtéhelyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehetéségeket. A szallita-
si csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.

A régi késziilék artalmatlanita-
sa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket
is, amelyek mikddésiukhdz és biztonsa-
gossagukhoz voltak sziikségesek. A
haztartasi szemétbe kerilve, illetve nem
szakszerU kezelés esetén ezek veszé-
lyeztethetik az emberi egészséget és
karosithatjak a kdrnyezetet. Ezért régi
készllékét semmi esetre se dobja a
haztartasi szemétbe.

i

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a ke-
resked6knél vagy a Mielénél hivatalosan
kijelolt, az elektromos és elektronikus
készllékek ingyenes leadasara és hasz-
nositasara szolgalo gylijté- és visszavé-
teli helyeket hasznalja. Az esetlegesen
az artalmatlanitani kivant régi készilé-
ken maradt személyes adatok toriéséért
torvényileg on felel. Onnek térvényi ko-
telessége, hogy a készUllék altal nem
szorosan kortlzart, roncsolas nélkil ki-
vehetd elhasznalt elemeket és akkumu-
latorokat, valamint lampéakat roncsolas
nélkll vegye ki. Vigye el ezeket egy
megfelel6 gydijtéhelyre, ahol ingyenesen
leadhatja 6ket. Gondoskodjon arrdl,
hogy a régi készllékét az elszallitasig
gyermekek eldl biztosan elzart helyen
taroljak.
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Attekintés

Gozsiito

™ Kezel6elemek

(2 Péarakilépés

(3 Ajtétémités

® Roégzitéracs 4 szinttel

(® Hémérséklet-érzékels

(® Padlofitétest

@ Felfogd csatorna

Automatikus ajtonyité a gézcsdkkentésre
(9 Viztartaly levehet6 kiloccsanas-védelemmel
Beszivocs6

@) Fiodk a viztartalyhoz

@ Gézbelépés

@ Homlokkeret a tipustablaval

Ajté

14



Attekintés

Jelen Hasznalati és szerelési Utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla

A tipustabla nyitott ajtéonal a homlokke-
reten lathato.

Ott taldlja meg a modellmegnevezést,
gyartasi szamot, valamint a csatlakozasi
adatokat (feszlltség/frekvencia/maxi-
malis csatlakozasi érték).

Tartsa ezeket az informaciokat készen-
létben, ha olyan kérdései vagy problé-

mai addédnak, amiben a Miele célzottan
tudja 6nt tovabbsegiteni.

Mellékelt tartozékok

Utdlagosan rendelhet a mellékelt és to-
vabbi tartozékokbol sziikség szerint
(lasd ,Vasarolhato tartozékok” fejezet).

Paroléedény 1/1-40L

~

1 felfogotalca

A lecsdpogd folyadék felfogasahoz.

A felfogétalcat sziikség esetén paroloe-
dényként is hasznalhatja.

375 x 394 x 40 mm (szé x mé x ma)

DGG 1/2-40L

=

1 zart alju paroléedény

Térfogat: 2,2 | /

Hasznos drtartalom: 1,6 |

375 x 197 x 40 mm (SZ x ME x MA)

DGGL 1/2-40L

2 perforalt paroléedény

Térfogat: 2,21/

Hasznos (rtartalom: 1,6 |

375 x 197 x 40 mm (SZ x ME x MA)

DMSR 1/1L

1 racs sajat sajat edény rahelyezéséhez

Vizkémentesité tablettak
A g6zsiit6 vizkémentesitéséhez
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Kezeloelemek

/9 \%

OK A

@ Be/Ki gomb (O mélyedésben
A g8zsit6 be- és kikapcsolasahoz
@ Optikai interfész
(csak a Miele Ugyfélszolgalata sza-
mara)
® Erintégomb %/
A gbzparolas, £L0-gbzparolas és au-
tomatikus programok kdzo6tti valtas-
hoz

16

®®6 66

® Kijelz6
A kezelés és informaciok kijelzbje

(® Erintégombok VA
A valasztasi listaban t6rténd lapo-
zashoz és az értékek és bedllitasok
modositasahoz

® OK érintégomb
Egy bevitt adat vagy kivalasztas jo-

vahagyasahoz és beallitasok elmen-
téséhez




Kezeloelemek

Kijelz6
A kijelz6 mutatja a h6mérsékletekre, ételkészitési id6kre, automatikus programokra
és a beallitasokra vonatkozo informaciokat.

Erintégombok

Az érintégombok ujjal torténd érintésre reagalnak. Minden érintést gombhang
nyugtaz. Ezt a gombhangot kikapcsolhatja (lasd a ,Beallitasok” fejezetet).
Piktogramok

A kijelzén Gzem kdzben a kdvetkezd piktogramok és kijelz6k jelenhetnek meg:

Piktogram/Kijelz6 Jelentés

R G6zparolas

[oF (villog) Vizhiany vagy hianyzé viztartaly

ELO EC0-gbzparolas

Auto A + szam(ok) Automatikus program:

Szamjegyek + °C H&mérséklet

Szamijegyek + h Parolasi idd

S + szamjegy(ek) A g6zsitét vizkdmentesiteni kell (lasd ,Tisztitas
:f:t)a!lpolés“ , »A g6zsitd vizkbmentesitése” feje-

17



Miikodési leiras

Viztartaly

A maximalis toltési mennyiség 1,5 liter,
a minimalis 0,5 liter. A viztartalyon jel6-
Iések talalhatok. A felsé jeldlést semmi-
képpen nem szabad tullépni.

A vizfogyasztas az élelmiszertdl és a
parolasi idétartamtdl figg. A parolasi
folyamat alatt esetlegesen vizet kell
utantolteni. Megnd az energiafogyasz-
tas, ha a parolasi folyamat alatt kinyitja
az ajtoét.

A viztartaly kivétele a Push-/Pull rend-
szer szerint t6rténik: nyomja meg a ki-
vételhez enyhén a viztartalyt.

Egy parolasi folyamat vége utan még
talalhatd maradék forré viz a gézfejlesz-
tében, amely visszaszivattyluzasra kerdl
a viztartalyba. Minden mdvelet utan,
amelyhez gézt hasznalt, Uritse ki a viz-
tartalyt.

Felfogotalca

Tolja be a felfogotalcat az 1. szintre, ha
perforalt paroléedényben parol. A le-
csOpogob folyadék ebben dsszegydilik,
és a folyadékot kénnyen el tudja tavoli-
tani.

A felfogétalcat sziikség esetén paroloe-
dényként is hasznalhatja.
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Homérséklet

A g6zsité hémérsékleti tartomanya 40 -
100 °C. A gdézslité bekapcsolasakor
100 °C van bedllitva. A h6mérsékletet

5 °C-os lépésekben mdédosithatja.

Hémeérsékleti ajanlas

Homérséklet | Alkalmazas

100 °C - Valamennyi élelmi-
szer parolasa

- Melegités
- Menliparolas
- Bef6zés

- Allé kinyerése

85 °C - Halak kimélé paro-

lasa

50-60°C - Felolvasztas

40 °C - Tészta kelesztése

- Joghurt készitése

Parolasi id6

Egy perc (0:01) és kilenc 6ra 59 perc
(9:559) kozotti parolasi idét allithat be.
Ha a parolasi idé tdbb mint 59 perc,
6raban és percben kell azt megadnia.
Példa: sttési idd: 80 perc = 1:20.



Miikodési leiras

Zajok

A g8zsité bekapcsolasa utan, tzem
kbézben és a gbzsiitd kikapcsolasa utan
zaj (borummogas) hallhaté. Ez a hang
nem utal hibas mikddésre, vagy a ké-
szlilék hibdjara. Ez a viz be- és kiszi-
vattylzasabdl adédik.

Ha a g6zs(t6 Uzemel, akkor a ventila-
torzajt hallja.

Felfiitési szakasz

A felflitési id6 alatt a sut6tér el6szor a
beallitott h6mérsékletre melegszik fel. A
stitétér novekvé hémérséklete a kijelzén
lathato.

A felflitési fazis id6tartama az élelmiszer
mennyiségétdl és hémérsékletétdl fligg.
Altalaban a felf(itési fazis kb. hét perc. A
hiitétt vagy fagyasztott élelmiszer elké-
szitésekor és alacsony parolasi hémér-
sékleten ez né.

Parolasi szakasz

Ha a készlilék a beadllitott hémérsékletet
elérte, megkezdddik a parolasi szakasz.
A pérolasi szakasz kdzben a kijelzé a
maradék id6ét mutatja.

Gozcsokkentés

Ha legalabb 80 °C hémérsékleten parol
vele, roviddel a parolasi id6 vége elétt a
g6zsitd ajtaja automatikusan egy rés-
nyire kinyilik azért, hogy g6z tavozhas-
son a stitétérbdl. Az ajté ismét automa-
tikusan zarodik.

A gbzcsokkentést ki lehet kapcsolni
(lasd a ,,Beallitasok” fejezetet). Kikap-
csolt gézcsokkentés esetén az ajtd ki-
nyitasakor sok g6z Iép ki.
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Els6 lizembe helyezés

A go6zsiito tisztitasa els6 alka-
lommal
m Tavolitsa el a matricakat vagy a védé-

foéliakat a gézsiitérol és a tartozékok-
rol.

A g8zsitét gyarilag mikodési vizsga-
latnak vetik ala, ennek kdvetkeztében
szadllitaskor bizonyos kérlilmények ko-
z6tt maradék viz folyhat vissza a veze-
tékekbdl a sutétérbe.

A vizkeménység beallitasa

Be kell dllitania a helyi vizkeménységet,
hogy a készulék kifogastalanul mikod-
jon, és a megfelel6 idépontban tértén-

jen a vizkédmentesités.

Minél keményebb a viz, annal gyakrab-
ban kell a készUléket vizkémentesiteni.
Gyarilag 15 °dH vizkeménységi fok van
beallitva.

A viztartaly tisztitasa
m Vegye ki a viztartalyt.

m Vegye le a kiloccsanas elleni védd&ele-
met.

m Oblitse ki kézzel a viztartalyt.

Tartozékok/Siit6tér tisztitasa

m Vegye ki az Osszes tartozékot a sit6-
térbdl.

m Tisztitsa meg a tartozékot kézzel vagy
mosogatogépben.

A lakéhelyén mért vizkeménységrél az

illetékes vizmUvektdl kap tajékoztatast.

A g8zsUtét kiszallitas elbtt apoldszerrel
kezelték.

m Tisztitsa meg a sutéteret tiszta t6rl6-
kenddvel, kézi mosogatdszerrel és
meleg vizzel, hogy az apoldszert elta-
volitsa.
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m Allitsa be a helyi vizkeménységet
(lasd: ,,Beallitasok”).




Els6 lizembe helyezés

A forrasi homérséklet beallita- A forrasi hémérséklet koltozés utani
sa beallitasa

Egy koltdzés utan a g6zsiutét a viz meg-
valtozott forrasi hémérsékletéhez kell
igazitani, ha az uj felallitasi hely tenger-
szint feletti magassaga legalabb

300 méterrel eltér a régitél. Ehhez hajt-
son végre egy vizkémentesitési folya-
matot (lasd a ,Tisztitas és apolas” feje-
Ezt a folyamatot feltétleniil el kell zet, ,,G6zsut6 vizkdbmentesitése” részt).
végeznie, hogy a készulék kifogasta-

lan mikodése biztositott legyen.

Miel6tt el6szor parol élelmiszert, a
g6zsit6t a viz forrasi h6mérsékletéhez
kell igazitania, amely a felallitési hely
tengerszint feletti magassaga szerint
valtozik. Ennél a folyamatnal a vizet ve-
zetd részek is atoblitésre kerllnek.

Desztillalt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézsut6t.
Kizardlag friss, hideg ivévizet

(20 °C alatt) hasznaljon.

m Vegye ki a viztartalyt és toltse fel a
~max“ jeldlésig.

m Tolja be a viztartalyt.

m Uzemeltesse a gézsiitét gézparo-
las 3% (100 °C) lizemmaoddal 15 per-
cig. A ,Kezelés"” fejezetben leirtak
szerint jarjon el.
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Beallitasok

Uzemoérak megjelenitése

Lekérdezheti a gézparold Gizemdrainak
szamat.

A g6zparolé ki van kapcsolva.

m Erintse meg és tartsa a(z) 3% /
érintégombot.

m Mikdzben a(z) 3 / (3 érintégombon
tartja az ujjat, nyomja meg 1-szer r6-
viden a O be-/kikapcsolé gombot.

Megjelenik az lzemdrak szama.
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Beallitasok modositasa és
mentése

Gyarilag a gézsut6jahoz beallitasok
vannak megadva. A kdvetkezd tablazat-
ban megadott bedllitasokat moédosithat-
ja.

A g6zsité ki van kapcsolva.

m Erintse meg és tartsa a(z) \V érinté-
gombot.

m Mikdézben a(z) Vv gombon tartja az uj-
jat, nyomja meg réviden 1-szer a
O Be/Ki érintégombot.

Megjelenik a P1.

m Adja meg a kivant programot a(z) vV
vagy a(z) N érintégombbal.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
S és egy szamjegy jelenik meg.

m Allitsa be a(z) \VV vagy A érintégomb-
bal a kivant statuszt/a kivant vizke-
ménységet.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
A kivalasztott allapot elmentésre kertil.

m Ha a kivant bedllitas(oka)t médositot-
ta, kapcsolja ki a g6ézstitét.




Beallitasok

A gyari bedllitas mindig vastagon jelenik meg.

Program Allapot/ |Lehetséges beallitasok
V’I'Zke:
ménység
P1 | Vizkeménység 15° Lasd a ,,Beallitasok®, ,Vizkeményseég*“
fejezetet.
P2 | Hanger§ jelz86hangok S nagyon halk
S2 halk
S3 hangos
S4 nagyon hangos
P3 | Gombhang SO ki
S1 be
P4 | Gbzcsokkentés SO ki
S1 be
P5 | A hdmérséklet mérté- S1 °C
kegysége S92 °F
P6 | Bemutaté méd SO ki, a gbzsiito fiit
S1 be, a g6zsité nem f(it
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Beallitasok

Vizkeménység

A lakéhelyén mért ivéviz keménységérdl
az illetékes vizmuvektdl kap tajékozta-

tast.

1 °dH és 70 °dH kozo6tti keménységi fo-

kot adhat meg.

Palackozott ivoviz pl. asvanyviz haszna-
lata esetén szénsavmenteset alkalmaz-

zon.

A beadllitast a Kalcium tartalomnak meg-
feleléen végezze el. Ez a palack cimké-

jén mg/l Ca* vagy ppm (mg Ca®*/l) van

Vizkeménység | Kalcium tarta- Bealli-
°dH mmol/I lom o4 tas
mg/l Ca~ vagy
ppm (Mg Ca2+/l)
18 3,2 129 18°
19 3,4 136 19°
20 3,6 143 20°
21 3,8 150 21°
22 4,0 157 22°
23 4,1 164 23°
24 4,3 171 24°
25 4,5 179 25°
26 4,7 186 26°
27 4,9 193 27°
28 5,0 200 28°
29 5,2 207 29°
30 5,4 214 30°
31 5,6 221 31°
32 5,8 229 32°
33 5,9 236 33°
34 6,1 243 34°
35 6,3 250 35°
36 6,5 257 36°
37-45 | 6,6-8,0 258-321 37°-45°
46-60 | 8,2-10,7 322-429 46°-60°
61-70 |10,9-12,5 430-500 61°-70°

megadva.
Vizkeménység | Kalcium tarta- Bealli-
“aH | mmont |°™ o, 1as
mg/l Ca~ " vagy
ppm (mg Ca2+/l)
1 0,2 7 1°
2 0,4 14 2°
3 0,5 21 3°
4 0,7 29 4°
5 0,9 36 5°
6 1,1 43 6°
7 1,3 50 7°
8 1,4 57 8°
9 1,6 64 9°
10 1,9 7 10°
11 2,0 79 11°
12 2,2 86 12°
13 2,3 93 13°
14 2,5 100 14°
15 2,7 107 15°
16 2,9 114 16°
17 3,1 121 17°
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Kezelés

A gobzsiité kezelése

Desztillalt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézsutét.
Kizarodlag friss, hideg ivovizet

(20 °C alatt) hasznaljon.

m Toltse fel a viztartalyt és tolja be azt.

m Tolja be a felfogétalcat az 1. szintre,
ha perforalt paroléedényben parol.

m Tolja az elkészitendé ételt a stitétér-
be.

m Kapcsolja be a g6zsutét.
1 MIMze
203
Megijelenik a % 180 °C. villog a 104.

m Ha 100 °C fokon szeretne parolni,
hagyja jéva az OK gombbal.

m Ha alacsonyabb hémérsékleten sze-
retne parolni, csbkkentse a h6mér-
sékletet a(z) V érintégombbal, majd
hagyja jéva az OK gombbal.

A hémérséklet néhany masodpercen
belll atvételre keril. A h8mérséklet
beallitasokhoz vald visszatéréshez
érintse meg kétszer az OK gombot.

{00100
', LISt

Megjelenik a 3% 0:00 h
A O villog az 6rara vonatkozéan.

Ha egy elkészitési id6t

1 dra alatt szeretne beallitani, nyug-
tazza OK-al.

1 6ra fOl6tt szeretne bedllitani, allitsa
be az érintégomb A (0 értéktdl felfe-
18), vagy V (9 értéktdl lefelé) megérin-
tésével a kivant orakat és nyugtazza
OK-al.

Allitsa be a(z) A érintégomb (24 ér-
téktdl felfelé), vagy a(z) Vv érintégomb
(59 értéktdl felfelé) megérintésével a
kivant perceket.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A tényleges hémérséklet megjelenik, és
a felf(itési szakasz elindul.

Kovetheti a hémérséklet emelkedését.
A valasztott hémérséklet elsé elérése-
kor megszdlal egy hangjelzés.

A parolasi id6 elkezd futni.

Ha legalabb 80 °C hémérsékleten pa-
rolt vele, réviddel a parolasi idé vége
elétt a gbzsitd ajtaja automatikusan
egy résnyire kinyilik azért, hogy g6z ta-
vozhasson a sit6térbdl.

A parolasi id6 lejarta utan megszolal
egy hangjelzés.

m Vegye ki az ételt a sut6térbdl.

m Kapcsolja ki a gézsitét.
Uj ételkészitési folyamatot csak ak-
kor lehet inditani, ha az automatikus
ajtonyitod a kiindulasi helyzetébe visz-

szahuzddott. Ne nyomja be manuali-
san, mivel ezaltal megsérul.
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Kezelés

A g0zsiit6 tisztitasa

m Adott esetben vegye ki a felfogétalat
a sUtéterbdl, és uritse ki.

& A forrd viz sérllést okozhat.

Az ételkészitési folyamat vége utan
még maradék forrd viz van a viztar-
télyban, amellyel megégetheti magat.
Ugyeljen a viztartaly kivételekor és
ledllitdsakor, hogy a viztartély ne bil-
lenjen el.

m Vegye ki a viztartalyt.

m Vegye le a kiloccsanas elleni véddele-
met, és Uritse ki a viztartalyt.

m Tisztitsa le és szaritsa meg az egész
készlléket a ,Tisztitas és apolas” fe-
jezetben leirtaknak megfelelSen.

Ugyelien arra, hogy a kiloccsanas el-
leni véddéelem felhelyezésekor meg-
feleléen bekattanjon.

m Csak akkor csukja be a készliléka;jtot,
ha a sutétér teljesen szaraz.

Viz utantoéltése

Ha Uzem kdzben vizhiany Iép fel, meg-
szoélal egy hangjelzés, és villog a [o} pik-
togram.

m Vegye ki a viztartalyt, és toltse utana
a vizet.

m Tolja be a viztartalyt.

Az ételkészités folytatodik.
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Etelkészitési folyamat értékei-
nek modositasa

Amint lefut egy parolasi folyamat, a hé-
mérsékletet és a parolasi idét mdédosit-
hatja ehhez a parolasi folyamathoz.

A hémérséklet mddositasa
m Erintse meg egyszer az OK gombot.

A kijelzd a hémérséklet beallitasra valt
és a hémérséklet villog.

m Modositsa a h6mérsékletet a(z) vV
vagy A érintégombbal.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A parolasi id6 moédositasa

m Erintse meg kétszer az OK gombot.
A Kijelz6 az elkészitési id8 beallitasara
valt és az 6rak szamjegye villog.

m Moddositsa a parolasi idét a(z) Vv vagy
N érintégombbal.

m Hagyja jova az OK gombbal.



Kezelés

Parolasi folyamat megszakita-
sa

Ha kinyitja az ajtét, a mikodés megsza-
kad. A sutétér flitése kikapcsol. A beal-
litott ételkészitési id6k mentésre kerl-
nek.

& A forrd gbz sérlilést okozhat.

Az ajto kinyitasakor nagyon sok forrd
g6z aramolhat ki. Megégetheti magat
a forré gézzel.

Lépjen egy lépést hatra, és varjon,
amig a forré g6z elszall.

& A forré fellletek és a forrd étel
sérulést okozhatnak.

A g6zsiuté Uzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a stutétérrel,
a tartéracsokkal, a tartozékokkal és
az étellel.

Hasznaljon edényfogd keszty(t, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forrd ételt,
vagy amikor a forrd sit6térbe kell
benyduinia.

A paroldéedény betolasakor vagy ki-
vételekor Uigyeljen arra, hogy a forré
étel ne I6ttyenjen ki.

A mukodés folytatddik, ha becsukja az
ajtot.

Az ajté becsukasa utan nyomaski-
egyenlités torténik, ami futyilé hanggal
jarhat.

Ezutan ujbdl felflités kovetkezik, ekkor a
készlilék a sitétér emelked hémérsék-
letét jelzi. Ha elérte a beallitott hémér-
sékletet, a hatralévé id6 lefut.

Az ételkészitési folyamat idd eltt be-
fejez6dik, ha az ajtét az ételkészitési
id6 utolso percében kinyitja.
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Automatikus programok

G6zsitdja husz automatikus program-
mal rendelkezik kiilénb6z6 zoldségek
elkészitéséhez. A hémérséklet és a pa-
rolasi id6 meg van adva, a zbldséget
csak az elirasoknak megfeleléen eld
kell késziteni (lasd ,,Programattekintés*”
tablazat).

Egy ételkészitési folyamatot kdvets-
en elészor hagyja a gézsutét szoba-
hémérsékletre leh(ini, miel&tt egy
automatikus programot elinditana.

Utmutatasokat és tanacsokat a zoldsé-

gek gézparolasahoz a ,Gézparolas®,
»20ldségek” fejezetben talal.
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Automatikus programok alkal-
mazasa

m Készitse el a zoldséget és tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m Tolja be a felfogotalcat az 1.szintre.
A paroléedényt a z6ldséggel egytt
tetszélegesen betolhatja.

m TOltse fel a viztartalyt és tolja be azt.
m Kapcsolja be a gézsiitét.

m Erintse meg a(z) 3 / (3 érintégom-
bot.

Megjelenik a(z) ££0.

Ha megérinti a(z) VV vagy A érint6-
gombot, az automatikus programokra

valt.

m A(2) V vagy A érintégombokkal allit-
sa be a kivant programot, pl. A15.

m Hagyja jova az OK gombbal.

A(z) V vagy A érintégombokkal allit-
sa be a kivant parolasi fokozatot.

félkemény

kbzepes - -
- lagy - ==
Hagyja jéva az OK gombbal.




Automatikus programok

Programattekintés

Programszam Zoldség

A1l Karfiol Rézsékban, kdzepes
A2 Bab (zdld, sarga) Egész

A3 Brokkoli Rézsakban, kdzepes
A4 Kinai kel Csikok

A5 Borso -

AB Edeskdémény Csikok

A7 Karalabé Hasabok

A8 Sutétok Kockak

A9 Kukorica Csoves

A10 Sargarépa Kocka/Hasab/Szelet
Al Paprika Csikok

A12 Héjaban f&tt burgonya Keményre f6zve, kdzepes
A13 Péréhagyma Karikak

Al4 Romanesco (csillagkarfiol) | Rozsakban, kbzepes
A15 Kelbimbd —

A16 Sds burgonya Keményre f6zve, negyedelt
A17 Sparga, z6ld Kdzepes

A18 Sparga, fehér Kdzepes

A19 Spendot —

A20 Cukorborso —
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Fontos informaciok és tudnivalok

A ,,Fontos informaciok és tudnivaldk a
gbzben parolashoz” fejezetben altalano-
san érvényes Utmutatasokat talal. Ha az
élelmiszereknél és/vagy a felhasznalasi
modoknal valami sajatossagra kell
Ugyelnie, arra a megfeleld fejezetekben
talalhat dtmutatast.

A gbézparolas kiilénlegessége

Gdézparolas soran a vitaminok és asva-
nyi anyagok csaknem teljesen megma-
radnak, mivel a parolandd anyag nincs
vizben.

Gdézparolas soran az élelmiszerek tipi-
kus sajat ize jobban megmarad, mint a
hagyomanyos f6zéskor. Emiatt egyalta-
lan nem vagy csak a parolas utan ajanl-
juk a sézast. Ezenkivil az élelmiszerek
megtartjak friss, természetes szinlket.

Paroléedény

Paroléedények

A gbzsiutéhoz nemesacél paroldedény
van mellékelve. Kiegészitésként tovabbi
kilénb6z6 méretl perforalt vagy zart al-
ju paroléedények kaphatok (lasd ,,Uto-
lag vasarolhaté tartozékok® fejezet). igy
kivalaszthatja az adott élelmiszerekhez
alkalmas paroléedényt.

Lehetdleg perforalt paroléedényeket
hasznaljon. igy a g6z minden iranybdl a
parolando ételre kerdl, és az egyenlete-
sen sutédik.
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Sajat edény
Sajat edényt is hasznalhat. Ekkor Ggyel-
jen a kdvetkezdbkre:

- Az edénynek hé- (100 °C)-ig) és
g6zallénak kell lennie. Ha mianyag
edényt szeretne hasznalni, érdekléd-
jon a gyartéonal annak alkalmassaga-
rol.

- Vastag falu edény, pl. porcelanbdl,
keramiabdl vagy cserépbdl kevésbé
alkalmas g6zparolashoz. Vastag falak
rosszul vezetik a hét, és ezért a tabla-
zatokban megadott parolasi idé je-
lentésen megné.

- Az edényt a betolt racsra helyezze, ne
a sUt6tér aljara.

- Az edény fels6 pereme és a stt6tér
fedele kdz6tt egy bizonyos tavolsag-
nak kell lennie, hogy elegendé g6z
tudjon behatolni az edénybe.

Felfogotalca

Tolja be a felfogotalcat az 1. szintre, ha
perforalt paroléedényben parol.

A lecsdpog6 folyadék ebben 6sszegyU-
lik, és a folyadékot kdnnyen el tudja ta-
volitani.

A felfogotalat szlikség esetén parolde-
dényként hasznalhatja.



Fontos informaciok és tudnivalok

Behelyezési szint

Minden behelyezési szint tetsz6legesen
kivalaszthato, és egyidejlileg tébb szin-
ten is lehet ételt késziteni. Az ételkészi-
tési id6 nem valtozik.

Ha a g&zparolashoz egyidejlileg t6bb

magas paroléedényt hasznal, ugy a pa-
roldbedényeket egymashoz képest eltol-
va tegye be. Lehetdleg hagyjon szaba-

don egy szintet a paroloedények kozott.

A paroléedényeket és a racsot mindig a
behelyezési szint merevitéi kdzé tolja
be, hogy a borulasvédelem biztositva
legyen.

Fagyasztott aru

Fagyasztott termékek elkészitésénél a
felmelegitési id6 hosszabb, mint a friss
élelmiszereknél. Minél t6bb fagyasztott
termék van a sutétérben, annal hosz-
szabb lesz a felmelegitési szakasz.

Homérséklet

Gézparolaskor maximum 100 °C-ot ér
el a készllék. Ennél a hdmérsékletnél
majdnem minden élelmiszer elkészithe-
t6. Néhany érzékeny élelmiszert, pl. bo-
gyos gylmolcsot alacsonyabb hémér-
sékleten kell késziteni, mert egyébként
kidurrannak. A megfeleld fejezetekben
erre talal utalast.

Parolasi id6
Gdézparolaskor az ételkészitési id§ csak

akkor kezd lefutni, ha a bedllitott h6-
mérsékletet elérte a készUllék.

Altalaban a parolasi idék a gézparolas-
kor megfelelnek a f6z6edényben valo
elkészités idejének. Ha a parolasi id6t
bizonyos tényezdk befolyasoljak, a ko-
vetkezé fejezetekben erre talal informa-
Ciot.

A parolasi idé nem fligg az élelmiszer
mennyiségétdl. 1 kg burgonya készitési
ideje ugyanannyi, mint 500 g burgo-
nyae.

Parolas folyadékokkal

Parolaskor csak %/, részig toltse meg fo-
lyadékkal a paroléedényt, hogy kivétel-
kor a kilottyenést megakadalyozza.

Sajat receptek

Olyan élelmiszereket és ételeket, ame-
lyeket labosban készitenek, azokat a
gbzsiitéban is megparolhatja. A parolasi
id6k vonatkoztathatéak a gézsutdra.
Azonban vegye figyelembe, hogy géz-
parolaskor nem lehet piritani.
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Gozparolas

Eco-gbzparolas

Energiatakarékos gézparolashoz az
Eco-gbzparolas lzemmaodot hasznal-
hatja. Az Eco-g8zparolas lizemmad el-
s@sorban z6ldség és hal készitésére al-
kalmas. Keményité tartalmu élelmisze-
rek, pl. burgonya, rizs és tészta ételek
parolasasa az Eco-gbzparolas kevésbé
alkalmas.

Az ételkészitési idbket és hémérséklete-
ket a ,,Gbzparolas” tablazat alapjan ja-
vasoljuk alkalmazni.

Igény szerint utanparolhat.

m Kapcsolja be a g6zsutét.

m Erintse meg a(z) 3 / [T érintégom-
bot.

A kijelz6n megjelenik: ££0.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Allitsa be a hémérsékletet és az étel-
készitési id6t.
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Megjegyzések a parolasi tabla-
zatokhoz
Vegye figyelembe a parolasi idéket, a

hémérsékleteket és adott esetben az
ételkészitési utasitasokat.

Parolasi id6é @ kivalasztasa
A tablazatban megadott parolasi id6k
iranyértékek.

m El6szor rovidebb id6t valasszon ki.
Igény szerint utanparolhat.



Gozparolas

Zoldség

Friss aru

A szokasos moédon készitse el a friss
z6ldséget: pl. mosas, tisztitas és dara-
bolas.

Fagyasztott aru

A fagyasztott z6ldséget nem kell paro-
las elétt felolvasztani. Kivétel: tdmbbé
fagyott z6ldség.

Az azonos parolasi idejl fagyasztott és
friss zOldség egydtt is elkészithetd.

Apritsa fel a nagyobb, dsszefagyott da-
rabokat. A parolasi idét a csomagola-
son talalja.

Paroléedények

A darabonként kis atmérdével rendelkezd
élelmiszerek (pl. borso, sparga) nem ké-
peznek, vagy csak kis Ureges teret ké-
peznek és a g6z alig tud behatolni kbzé-
juk. Ahhoz, hogy egyenletesen parolod-
janak, valasszon ezekhez az élelmisze-
rekhez lapos paroléedényeket és ezeket
csak mintegy 3-5 cm magassagban
téltse meg. Ossza fel a nagyobb meny-
nyiségul élelmiszert tobb lapos parolde-
dényre.

Azonos parolasi idejl kiildnbozé zold-
ségfajtak egy paroléedényben is elké-
szithetdk.

Azokat a zOldségeket, pl. vords kaposz-
ta, amelyeket folyadékban készit el, zart
alju paroléedényben parolja.

Behelyezési szint

Ha a perforalt paroléedényben szinezé
z6ldséget, pl. céklat parol, akkor ala ne
tegyen semmilyen mas élelmiszert. igy
elkertili a lecsopog6 folyadék altali el-
szinez6dést.

Parolasi id6

A parolasi idé a hagyomanyos fézéskor
az étel nagysagatdl és a kivant parolasi
fokozattol fuigg. Példa:

nem szétfové burgonya, negyedelt:

kb. 17 perc

nem szétfové burgonya, felezett:
kb. 20 perc

Beallitasok

Gdzpérolas 3%
Hémérséklet: 100 °C
Elkészitési idd: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Zoldség @ [perc]
Articsdka 32-38
Karfiol, egészben 27-28
Karfiol, rézsakban 8
Bab, z6ld 10-12
Brokkoli, rozsakban 3-4
Zsenge sargarépa, egész 7-8
Zsenge sargarépa, felezett 6-7
Zsenge sargarépa, apritott 4
Cikoria, felezett 4-5
Kinai kel, szeletelt 3
Borsé 3
Edeskomény, felezett 10-12
Edeskdmény, csikokban 4-5
Zoldkaposzta, szeletelt 23-26
Nem szétfévd burgonya, hamozott

egész 27-29
felezett 21-22
negyedelt 16-18
Tdlnyomorészt nem szétfové burgonya, hamozott

egész 25-27
felezett 19-21
negyedelt 17-18
Lisztesre fov6 burgonya, hamozott

egész 26-28
felezett 19-20
negyedelt 15-16
Karalabé, hasabokban 6-7
Tok, felkockazva 2-4
Kukoricacsé 30-35
Mangold, felvagva 2-3
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Gozparolas

Zoldség @ [perc]
Paprika, kockakra, vagy csikokra vagva 2
Nem szétfové héjas burgonya 30-32
Gombak 2
Péréhagyma, felvagva 4-5
Péréhagyma, felezett hasabok 6
Romanesco (csillagkarfiol), egész 22-25
Romanesco (csillagkarfiol), rézsakban 5-7
Kelbimbd 10-12
Cékla, egészben 53-57
Lilakaposzta, darabolva 23-26
Feketegyokér, egész, hiivelykujj vastagsagu 9-10
Zellergumd, hasabokban 6-7
Sparga, zold 7
Sparga, fehér, hiivelykujj vastagsagu 9-10
Etkezési répa, apritva 6
Spendt 1-2
Csucsos kaposzta, darabolva 10-11
Szarzeller, szeletelt 4-5
Karérépa, szeletelt 6-7
Fehér fejes kaposzta, darabolva 12
Kelkaposzta, szeletelt 10-11
Cukkini, szeletekben 2-3
Cukorborso 5-7
@ Parolasi id6
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Gozparolas

Hal

Friss aru

Készitse elé szokasos modon a friss
halat: pl. pucolas, belezés és tisztitas.

Fagyasztott aru

A halat nem kell parolas el6tt teljesen
felolvasztani. Elég, ha a fellilete mar
elég puha ahhoz, hogy a fliszereket be-
fogadja.

El6készités
Parolas el6tt savanyitsa a halat pl. cit-

rom- vagy édes citromlével. A savanyi-
tas tdomottebbé teszi a hal husat.

A halat nem kell megsdzni, mivel az &s-
vanyi anyagokat, amelyek az egyedi izét
adjak, a gézparolasnal nagymeértékben
megorzi.

Paroléedények
Zsirozza ki a perforalt paroléedényt.

Behelyezési szint

Ha perforalt edényben halat és ezzel
egy idében masik edényben mas élel-
miszert parol, elkerili a lecs6pdgb fo-
lyadék altali izatvitelt, ha a halat kézvet-
lendl a felfogétal vagy Uvegtal f6lé (mo-
delltél fliggben) teszi.
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Hoémérséklet

85-90 °C
Az érzékeny halfajtak kiméld parolasa-
hoz, mint pl. nyelvhal.

100 °C

A tdmott husu halak parolasahoz, mint
pl. tékehal és lazac.

Halak szészban vagy Iében valé parola-
sahoz.

Parolasi id6

A parolasi id6 fligg a parolandé anyag

vastagsagatol és mindségétdl, de nem
flgg a sulyatdl. Minél vastagabb a sze-
let, annal hosszabb a parolasi id6. Egy
500 g sulyu 3 cm vastag haldarabnak

hosszabb a parolasi ideje, mint egy 500
grammos, 2 cm vastag darabnak.

Minél hosszabb ideig stitédik a hal, an-
nal tdmottebb lesz a husa. Tartsa be a

megadott parolasi idét. Ha a hal nincs

megfeleléen megparolva, csak néhany
percet paroljon utana.

Hosszabbitsa meg a megadott parolasi
idét néhany perccel, ha a halat szész-
ban vagy lében parolja.



Gozparolas

Tanacsok

- Flszerek vagy gyogyflvek hasznala-
ta, mint pl. a kapor kiemeli az élelmi-
szer sajat izét.

- A nagyobb halakat Uszasi helyzetlk-
ben parolja. Hogy megfelel6 tartast
kapjanak, rakjon egy kis csészét vagy
valami hasonlét lefelé forditva a paro-
I6edénybe. Rakja ra a halat a nyitott
hasi oldalaval.

- Tegye a lees6 részeket, gy mint szal-

ka, uszony és halfej a levesz6ldség-
gel és a hideg vizzel egytitt egy paro-

I6edénybe, hogy hal alaplevet készit-
sen. Parolja 100 °C fokon 60 - 90 per-

cig. Minél hosszabb a parolasi idd,
annal erésebb lesz az alaplé.

- A kékre f6z6tt hal elkészitéséhez
ecetes vizben parolja a halat (a viz :
ecet arany a recept szerint). Fontos,

hogy a hal bérét ne sértse meg. Ez az

elkészitési méd ponty, pisztrang,
compo, angolna és lazac halakhoz
megfeleld.

Beallitasok

G6zparolas 35
Hémérséklet: |asd a tablazatot
Elkészitési idd: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Hal §rcl @ [perc]
Angolna 100 5-7
Sugér filé 100 8-10
Aranymakréla 85 3
Pisztrang, 250 g 90 10-13
Orias lepényhall filé 85 4-6
Tékehal filé 100 6
Ponty, 1,5 kg 100 18-25
Lazacfilé 100 6-8
Lazac steak 100 8-10
Lazacpisztrang 90 1417
Pangasius filé 85 3
Sugér filé 100 6-8
Foltos t&kehal filé 100 4-6
Lepényhal filé 85 4-5
Ordéghal filé 85 8-10
Nyelvhal filé 85 3
Rombuszhal filé 85 5-8
Tonhal filé 85 5-10
Fogas filé 85 4

¥ Hémérséklet, @ parolasi idd
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Gozparolas

Hus
Friss aru
A szokasos moédon készitse el a hust.

Fagyasztott aru

Parolas el6tt olvassza fel a fagyasztott
hust (lasd a ,,Specialis felhasznalasok”
fejezet, ,Felolvasztas” rész).

El6készités
A hust, amelyet piritani és azutan dinsz-

telni kell, pl. a gulyast, a tlizhelyen meg
kell sttni.

Parolasi id6

A parolasi id§ fligg a parolandé anyag
vastagsagatol és mindségétdl, de nem
flgg a sulyatél. Minél vastagabb a sze-
let, annal hosszabb a parolasi id6. Egy
500 g sulyu 10 cm vastag husszeletnek

hosszabb a parolasi ideje, mint egy 500
grammos, 5 cm vastag husnak.

Tanacsok

- Ha az aromaanyagoknak meg kell
maradniuk, akkor perforalt parolée-
dényt hasznaljon. A huslé felfogasa-
hoz helyezzen el ala egy zart alju pa-
roléedényt. A huslével izesithet sz6-
szokat, vagy késébbi felhasznélas
céljara lefagyaszthatja.

- Er6s huslevest levesbe valo tyukbdl,
marhahus esetén pedig labszarbdl,
szegyhusbdl, bordabdl és marha-
csontbdl készithet. A hust a csonttal,
a leveszoldséggel és a hideg vizzel
egyditt rakja a paroléedénybe. Minél
hosszabb a parolasi id8, annal eré-
sebb lesz az alaplé.

Beallitasok

Gdzparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
Elkészitési id6: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Hus @ [perc]
Labszar szeletek, vizzel ellepve 110-120
Sertéscsulok 135-140
Csirkemellfilé 8-10
Cslldk 105-115
Rostélyos, vizzel ellepve 110-120
Borjuragu 3-4
Oldalas szeletek 6-8
Baranyragu 12-16
Jérce 60-70
Pulyka rolad 12-15
Pulykaszelet 4-6
Szegy, vizzel ellepve 130-140
Marhagulyas 105-115
Levesbe valo tyuk, vizzel ellepve 80-90
Marhafart 110-120

@ Parolasi id6
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Gozparolas

Rizs

A rizs a parolas alatt megduzzad, ezért kell folyadékban parolni. A folyadékfelvétel
a rizs fajtajatol figgden kilonbodzik, és ezért a rizs és a folyadék aranya is eltéré.
Az ételkészitési folyamat alatt a rizs teljesen felveszi a folyadékot, igy nem mennek
a tapanyagok veszenddbe.

Beallitasok

Gdzparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
Elkészitési idd: lasd a tablazatot

rizs : folyadék @ [perc]
arany

Basmati rizs 1:1,5 15
El6f6z6tt rizs 1:15 23-25
Kerek szemdi rizs:

Tejberizs 1:2,5 30
Rizottd 1:2,5 18-19
Teljes rizs 1:1,5 26-29
Vadrizs 1:1,5 26-29

@ Parolasi id8
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Gozparolas

Gabona

A gabona a parolas alatt megduzzad, ezért kell folyadékban parolni. A gabona ara-
nya a folyadékhoz képest a gabona fajtajatdl figg.

A gabonat parolhatja egész szemekben vagy durvara &rélve is.

Beallitasok

Gozparolas 3%
Hémeérséklet: 100 °C
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

gabona: folyadék @ [perc]
arany
Amarant 1:1,5 15-17
Tort buza (Bulgur) 1:1,5 9
Aszalt ténkoly, egész 1:1 18-20
Aszalt ténkoly, daralva 1:1 7
Zab, egész 1:1 18
Zab, daralva 1:1 7
Koles 1:1,5 10
Puliszka 1:3 10
Quinoa 1:1,5 15
Rozs, egész 1:1 35
Rozs, darélva 1:1 10
Buza, egész 1:1 30
Blza, daralva 1:1 8

@ Parolasi id8
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Gozparolas

Tésztak/Tészta ételek

Szarazaru

A szaraz tésztak és tésztafélék megdagadnak a f6zés soran, ezért folyadékban kell
ezeket parolni. A folyadéknak jol el kell lepnie a tésztat. Forrd folyadék hasznalata
esetén a parolasi eredmény jobb.

Hosszabbitsa meg a gyarto altal megadott parolasi id6t kb. '/;-aval.

Friss aru

A friss tésztat és tészta ételeket, pl. a hlitépultbdl nem kell folyadékba tenni. Eze-
ket kikent, perforalt paroléedényben parolja.

Lazitsa fel az 6sszeragadt tésztat ill. tészta ételt egymastdl, és ossza el egyenlete-
sen a paroléedényben.
Beallitasok

Gozparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

Friss aru @ [perc]
Gnocchi 2
Galuska 1
Ravioli 2
Spatzle 1
Tortellini 2
Szarazaru,
vizzel ellepve
Széles metélt 14
Levestészta

@ Parolasi id6
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Gozparolas

Gomboc

A féz6tasakban levd kész gombdcokat a viznek jol el kell lepnie, mert kilénben az
el6f6zés ellenére nem tudnak elegendd folyadékot felvenni és szétesnek.

A friss gombdcokat kizsirozott perforalt paroléedényben parolja.

Beallitasok

Gozparolas 3%
Hémeérséklet: 100 °C
Elkészitési idd: lasd a tablazatot

O [perc]
Nudli 30
Kelt gombdc 20
Krumpligombdc féz6tasakban 20
Zsemlegombodc féz8tasakban 18-20

@ Parolasi id6
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Gozparolas

Hiivelyesek, szaritva

A szaritott hiivelyeseket a parolas elétt legaldbb 10 6rara hideg vizben kell 4ztatni.
Az aztatas révén kénnyebbeé valnak és a parolasi id6 lerdvidil. A bedztatott hiive-
lyeseknek a parolas soran folyadékkal fedettnek kell lenni.

A lencsét nem kell beaztatni.

A be nem aztatott hlivelyesek esetén fajtatol fliggéen a hiivelyeseknek a folyadék-
hoz valo bizonyos aranyat figyelembe kell venni.

Beallitasok

Gozparolas 3.
H6émeérséklet: 100 °C
Elkészitési id6d: lasd a tablazatot

Beaztatott
@ [perc]
Bab
Kidney bab 55-65
Vorés bab (Azuki bab) 20-25
Fekete bab 55-60
Tarka bab 55-65
Fehér bab 34-36
Borso
Sargaborsé 40-50
Zo6ldborso, fejtett 27
@ Parolasi id6
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Gozparolas

hiivelyesek : folyadék O [perc]
arany

Kidney bab 1:3 130-140
Vords bab (Azuki bab) 1:83 95-105
Fekete bab 1:3 100-120
Tarka bab 1:3 115-135
Fehér bab 1:3 80-90
ese

Barna lencse 1:2 13-14
Vords lencse 1:2 7

Sargaborsé 1:3 110-130
Zo6ldborso, fejtett 1:3 60-70
@ Parolasi id6é
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Gozparolas

Tyuktojas
Hasznaljon perforalt paroléedényt, ha f6tt tojast szeretne késziteni.

A tojasnak nem szabad a parolas el6tt sériltnek lennie. Mivel a felf(itési id6 alatt
lassan melegszenek fel, gézparolaskor nem pukkadnak szét.

Zsirozza ki a zart alju paroléedényt, ha tojasételt készit benne, pl. levesbetétet.

Beallitasok

Gdzparolas 3
H6émeérséklet: 100 °C
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

D [perc]

Méret S

lagy 3

kézepes 5

kemény 9

Méret M

lagy 4

kozepes 6

kemény 10

Méret L

lagy 5

kozepes 6-7

kemény 12

Méret XL

lagy 6

kézepes 8

kemény 13
@ Parolasi idé
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Gozparolas

Gyumolcs

Hogy a gyimolcslé ne menjen karba,
parolja a gyimdlcsot zart alju sttd
edényben. Ha a gylimolcsot egy perfo-
ralt paroléedényben parolja, toljon be
ala egy zart aljii paroléedényt. igy szin-
tén nem megy veszenddbe a gyiimdlcs-
1é.

Tanacs: A felfogott gyimodlcslevet fel-
hasznalhatja tortadntet készitéséhez.

Beallitasok

Gdzparolas 3
H&mérséklet: 100 °C
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

Kolbaszfélék

Beallitasok

G6zparolas 35
Hémérséklet: 90 °C

Elkészitési idd: lasd a tablazatot

Kolbaszfélék @ [perc]
Debreceni kolbasz 6-8
Krinolin 6-8
Fehér kolbasz 6-8

O [perc]

Alma, darabolt 1-3
Kdrte, darabolt 1-3
Cseresznye 2-4
Mirabella 1-2
Nektarin/6szibarack, da- 1-2
rabolt

Szilva 1-3
Birs, kockara vagott 6-8
Rebarbara, darabolt 1-2
Egres 2-3

@ Etelkészitési id6
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Gozparolas

Rakfélék
El6készités
Olvassza fel a fagyasztott rakokat a parolas el6tt.

Hamozza meg a rakokat, tavolitsa el a bellket és mossa meg Sket.

Siitéedények

Zsirozza ki a perforalt paroléedényt.

Parolasi id6

Minél hosszabb ideig stitédnek a rakok, annal témdrebbek lesznek. Tartsa be a
megadott parolasi idét.

Hosszabbitsa meg a megadott parolasi idét néhany perccel, ha a rakokat sz6sz-
ban vagy lében parolja.

Beallitasok

Gozparolas 3.
Hémérséklet: lasd a tablazatot
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

§rel O [perc]
Koktélrak 90 3
Garnéla 90 3
Kiralyrak 90 4
Tarisznyarak a0 3
Languszta 95 10-15
Apro languszta 90 3

¥ Hémérséklet, @ parolasi idd
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Gozparolas

Kagylo
Friss aru

& A romlott kagylé mérgezést okozhat.
A romlott kagylé ételmérgezést okozhat.
Csak zart kagylot készitsen el.

Ne fogyassza el azokat a kagyldkat, amelyek a parolds utan még be vannak za-
rédva.

Aztassa vizben a friss kagyldkat a parolas el6tt néhany éran at, hogy az esetlege-
sen benne lévé homok kimosdédjon. Végll erésen kefélje le a kagyldkat, hogy elta-
volitsa a raakadt szdlakat.

Fagyasztott aru

Olvassza fel a fagyasztott kagyldkat.

Parolasi id6

Minél hosszabb ideig parolddnak a kagyldk, annadl témdrebb lesz a kagyld husa.
Tartsa be a megadott parolasi idét.

Beallitasok

Gozparolas 3.
Hémérséklet: lasd a tablazatot
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

kel @ [perc]
Kacsakagylo 100 2
Szivkagylo 100 2
Fekete kagylo 90 12
St. Jakab kagylo 90 5
Borotvakagylé 100 2-4
Vénusz kagylé 90 4

§ Hémérséklet, @ parolasi idd
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Gozparolas

Meniiparolas

Manualis menlparolasnal kapcsolja
ki a g6zcsokkentést (lasd a ,,Beadllita-
sok", ,,G6ézcsdkkentés” fejezetet).

Men( készitésnél kiilénb6zé élelmisze-
reket eltéré elkészitési idével allithat
Ossze egy meniveé, pl. voros sugeér filé
rizzsel és brokkolival.

Az élelmiszerek id8ben eltolva kerlilnek
a gbzsitbbe, igy ugyanakkor sitédnek
készre.

Behelyezési szint

A csopo6gd (pl. hal) vagy szinét engedd
élelmiszert (pl. cékla) tegye kdzvetlendl
a felfogo tal vagy az Uvegtal (modellfiig-
gd) folé. igy elkerlli a lecsépdgé folya-
dék altali izatvitelt vagy szinezé hatast.

Hoémérséklet

A menUparolas 100 °C fokon torténik,
mivel az élelmiszerek nagy része csak
ezen a h6mérsékleten sitédik meg.
Semmi esetben ne parolja a menlt az
alacsonyabb hémérsékleten, ha az élel-
miszerekhez kilénb6z8 hédmérséklet
ajanlott, pl. az aranymakréla filéhez

85 °C és a burgonyahoz 100 °C.

Ha egy élelmiszerhez 85 °C fokos hé-
mérséklet ajanlott, el6szor ki kell pro-
balni, milyen eredménnyel lehet 100 °C
fokon parolni. Az érzékeny, laza husu
halfajtak, pl. a nyelvhal és a lepényhal,
100 °C fokon nagyon kemények lesz-
nek.

Parolasi id6

Ha a javasolt parolasi h6mérséklet meg-
emelkedik, a parolasi idét kb. '/;-dal kell

csokkenteni.

Példa

Elelmiszerel elkészitési ideje
(lasd a parolasi tablazatokat a ,,Gézpa-
rolas” fejezetben)

El6f6z6tt rizs 24 perc
Sigeér filé 6 perc
Brokkoli 4 perc

A beallitandd parolasi idék kiszamitasa:

24 perc minusz 6 perc = 18 perc (1. pa-
rolasi idé: rizs)

6 perc minusz 4 perc = 2 perc (2. paro-
lasi idd: sugeér filé

Maradék: 4 perc (3. parolasi id8: brok-
koli)

Parolasi 24 perc rizs
idé o
6 perc voros su-
gér filé
4 perc
brokkoli
Bedllitas | 18 perc | 2 perc | 4 perc
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Gozparolas

Menii parolasa
m El6szor a rizst tegye a stitétérbe.

m Allitsa be az 1. parolasi idét, tehat
18 percet.

m Ha letelt a 18 perc, tegye a vords su-
gér filét a gbzsiitébe.

m Allitsa be a 2. parolasi idét, tehat
2 percet.

m Ha letelt a 2 perc, tegye a brokkolit a
g6zsiutdbe.

m Allitsa be a 3. parolasi idét, tehat
4 percet.
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Tovabbi felhasznalasok

Melegités

Az élelmiszer a gbzsutéban kiméld mo-
don melegszik fel, nem szarad ki és
nem f& tul. Egyenletesen melegszik fel
és kdzben nem kell megkeverni.

Tanyéron levd, készre adagolt fogaso-
kat (hus, z6ldség, burgonya) éppugy
melegithet benne, mint egynemd élelmi-
szereket.

Paroléedény

Kisebb mennyiséget tanyéron, nagyobb
mennyiséget a paroléedényben me-
legithet.

Id6

A tanyérok vagy a paroléedények sza-
ma nincs hatassal az idére.

A tablazatban megadott idé atlagos
adagnak felel meg tanyéronként. Na-
gyobb mennyiségek esetén névelje az
idét.

Tanacsok

- Nagy darabokat, mint slltek, ne
egészben, hanem adagonkeént, ta-
nyéron melegitse.

- Vagja félbe a vaskos ételeket, mint pl.
a toltott paprikat, roladokat vagy
gombodcokat.

- A martasokat killén melegitse. Kivé-
tel: azok az ételek, amelyeket szdsz-
ban kell elkésziteni (pl. gulyas).

- Melegitéskor fedje le az ételeket. igy
elkerlli, hogy g6z csapddik le az edé-
nyen.

- Vegye figyelembe, hogy a panirozott
ételek, mint pl. a rantott szelet, nem
maradnak ropogdsak.

Elelmiszerek melegitése

m Fedje be a melegitendd élelmiszert
egy tanyérral vagy egy (100°C fokig)
hé- és gézallé foliaval.

m Helyezze az ételt a racsra vagy egy
paroléedénybe.

Beallitasok

Gdzparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
Id6: lasd a tablazatot
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Tovabbi felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy el8szor a rovidebb a
id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja az id6t.

Elelmiszerek @* [perc]
Zoldség

Répa

Karfiol

Karalabé 6-7
Bab

Koéretek

Tészta

Rizs 3-4
Burgonya, hosszaban felezett 12-14
Gombdc 15-17

Hus és szarnyas

Silt husszelet, 1,5 cm vastag
Roladok felszeletelve

Gulyas 5-6
Baranyragu

Kdnigsbergi husgombéc 13-15
Csirkehus szelet 7_8
Pulykaszelet

Hal

Halfilé, 2 cm vastag 6-7
Halfilé, 3 cm vastag 7-8
Tanyéron levd, készre adagolt fogasok

Spagetti, paradicsomszész 13-15
Sertéssilt, burgonya, z6ldség 12-14
Toltott paprika (felezett), rizs 13-15
Csirke frikasszé, rizs 7-8
Zoldségleves 2-3
Krémleves 3-4
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Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszerek @* [perc]
Tiszta leves 2-3
Egytalétel 4-5

@ 1d8

* Az id6k azokra az ételekre vonatkoznak, amelyeket egy tanyéron melegitenek, és le vannak
fedve tanyérral.
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Tovabbi felhasznalasok

Felolvasztas

A gbzsiutéban torténd felolvasztassal a
szobahdmeérséklethez képest jelentdsen
rovidebb olvadasi id§ elérése a cél.

& A csiraképzd8dés fertézésveszélyt
okoz.

A csirak, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (klléndsen szarnyasok)
felolvasztasakor tgyeljen a rendkivili
tisztasagra.

Ne hasznalja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert azonnal dolgozza fel
tovabb a kiegyenlitédési id6 utan.

Hoémérséklet

Az optimalis olvasztasi hémérséklet
60 °C.
Kivétel: daralt hus és vadhus 50 °C.

Elokészités/Utomunka

A felolvasztashoz adott esetben tavolit-
sa el a csomagolast.

Kivétel: a kenyeret és a péksiteményt
a csomagolasban kell felolvasztani, ki-
I6nben nedvességet vesz fel és puha
lesz.

Hagyja az ételeket a felolvasztas utan
néhany percig szobahémeérsékleten all-
ni. Ez a kiegyenlitédési id6 szikséges,
hogy a meleg egyenletesen kivilrél be-
felé atadddjon.
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Paroléedények

Cs6pdg6b élelmiszerek, mint pl. szarnya-
sok felolvasztasahoz hasznaljon perfo-
ralt paroléedényt alahelyezett felfogotal-
lal vagy Uvegtallal (modelltél figgben).
igy az étel nem all az olvadékvizben.

A nem csOp6gd élelmiszereket felol-
vaszthatja zart alju paroléedényben.

Tanacsok

- A halat nem kell teljesen felolvasztani
a parolashoz. Elegendd, ha a fellilet
ekkor elég puha ahhoz, hogy felvegye
a flszereket. Ehhez vastagsagtdl fig-
gben 2-5 perc elegendé.

- A darabos felolvasztando termékeket,
pl. bogydsokat és husszeleteket a fel-
olvasztasi id8 felének elteltével
valassza szét egymastal.

- Az egyszer mar felolvadt élelmiszert
ne fagyassza le ujbdl.

- A fagyasztott készételeket a csoma-
golason leirtaknak megfelel6en ol-
vassza fel.

Beallitasok

Gdzpérolas 5.

Hémérséklet: lasd a tablazatot
Felolvasztasi id6: lasd a tablazatot
Kiegyenlitédési id8: lasd a tablazatot



Tovabbi felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy elészor a rovidebb fel-
olvasztasi id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja a felolvasztasi idét.

Fagyasztott élelmiszer Mennyiség | ¥ [°C] | @ [perc] | [perc]
Tejtermékek
Sajt, szeletekben 125¢g 60 15 10
Turé 25049 60 20-25 10-15
Tejszin 250 g 60 20-25 10-15
Lagy sajt 100 g 60 15 10-15
Gylumolcs
Almapuré 2509 60 20-25 10-15
Almadarabok 2509 60 20-25 10-15
Sargabarack 5009 60 25-28 15-20
Eper 300 g 60 8-10 10-12
Malna/Ribizli 300¢g 60 8 10-12
Cseresznye 150 g 60 15 10-15
Oszibarack 500 g 60 25-28 15-20
Szilva 250 g 60 20-25 10-15
Egres 2509 60 20-22 10-15
Zoldség
Tombben fagyasztva 3009 60 20-25 10-15
Hal
Halfilé 400 g 60 15 10-15
Pisztrang 500 g 60 15-18 10-15
Homar 300 g 60 25-30 10-15
Tarisznyarak 3009 60 4-6 5
Készételek
Hus, zoldség, koret/ 480 g 60 20-25 10-15
Egytalétel/levesek
Hus
Silthus, szeletekben egyeqlg%nt 125- 60 8-10 15-20
9
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Tovabbi felhasznalasok

Fagyasztott élelmiszer Mennyiség ¥ [°C] @ [perc] [perc]
25049 50 15-20 10-15
Daralt hus
500 g 50 20-30 10-15
5009 60 30-40 10-15
Gulyas
1000 g 60 50-60 10-15
M3j 250 g 60 20-25 10-15
Nyulgerinc 500 g 50 30-40 10-15
Ozgerinc 1000 g 50 40-50 10-15
Husszelet/karaj/slltkolbasz 800 g 60 25-35 15-20
Szarnyas
Csirke 1000 g 60 40 15-20
Csirkecombok 150 g 60 20-25 10-15
Csirkehus szelet 500 g 60 25-30 10-15
Pulykacombok 500 g 60 40-45 10-15
Aproésiitemények
Leveles/kelt pékslitemény - 60 10-12 10-15
Kevert tésztabdl készlt 400 g 60 15 10-15
(pék)sutemeény
Kenyér/Zsemle
Zsemle - 60 30 2
Félbarna kenyér, szeletelve 2509 60 40 15
Teljes kidrlésl kenyér, szeletelve 250 g 60 65 15
Fehér kenyér, szeletelve 150 g 60 30 20

I Homérséklet, @ Felolvasztasi id6, X Kiegyenlitédési idé
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Tovabbi felhasznalasok

Blansirozas

A lefagyasztando zoldséget elé6zéleg
blansirozni kell. Az élelmiszer ezaltal a
fagyasztott tarolas kézben jobban meg-
tartja minéségét.

Annak a z6ldségnek, amelyet a tovabbi

feldolgozas elétt blansiroztak, a szine
jobban megmarad.

m Az el6készitett zoldséget tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A gyors lehlités érdekében a blansiro-

zas utan tegye a zoldséget jeges viz-
be. Ezutan alaposan csepegtesse le.

Beallitasok

Gozparolas 3.
H&mérséklet: 100 °C
Blansirozasi id6: 1 perc

Befozés

Csak kifogéastalan, friss, nem megnyo-
modott és rothadas mentes élelmiszert
hasznaljon fel.

Uvegek

Csak kifogastalan, tisztara mosott Gve-
geket és tartozékokat hasznaljon. Az
Uvegeket hasznalhatja csavaros fedéllel
valamint Uveg fedéllel és gumitdmités-
sel is.

Ugyeljen arra, hogy az livegek egyforma
nagysaguak legyenek, hogy minden
egyenld mértékben legyen befézve.

Tisztitsa meg a befézendd élelmiszer
betdltése utan az livegek peremét egy
tiszta kend6vel és forrd vizzel, utana
zarja le az Uvegeket.

Gyiimolcs

Gondosan véalogassa ki a gyimdlcsét,
mossa meg réviden de alaposan és
hagyja lecsepegni. A bogyds gyimol-
csOket nagyon évatosan mossa meg,
azok nagyon érzékenyek és gyorsan
6sszenyomodnak.

Tavolitsa el adott esetben a héjat, szar-
at, magot vagy csonthéjat. Darabolja fel
a nagyobb gyimolcsoket. Vagja pl. az
almat gerezdekre.

Szurja meg tébbszor a nagyobb
csonthéjas gyiimolcsot (szilva, sargaba-
rack) egy villaval vagy fapalcikaval, mi-
vel azok kilénben szétdurrannak.
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Tovabbi felhasznalasok

Zoldség

Mossa meg, pucolja meg és darabolja
fel a z6ldséget.

A zdldségeket blansirozza befézés el6tt,
hogy megtartsak a szinlket (lasd ,Spe-

cialis felhasznalasok®, ,Blansirozas” fe-

jezet).

Betoltheté mennyiség

Csak lazan toltse az élelmiszert az
Uvegbe, legfeljebb 3 cm-rel a perem
alattig. A sejtfalak 6sszetérnek, ha az
élelmiszert nyomkodijuk. Usse az liveget
gyengéden egy kenddre, hogy a tartal-
ma jobban eloszlédjon. Toltse fel az
Uvegeket folyadékkal. A befézendd élel-
miszert a folyadéknak el kell lepnie.

Gyuimolcsoknél hasznaljon cukros olda-
tot, z6ldségeknél tetszés szerint sds,
vagy ecetes oldatot.

Hus és kolbasz

F6zze, vagy slisse a hust a bef6zés
el6tt majdnem készre. A feltoltéshez
haszndlja a pecsenyelét, amit vizzel
higithat, vagy a huslét, amiben a hust
f6zte. Ugyeljen arra, hogy az liveg pere-
me zsirmentes maradjon.

Kolbasszal az Gvegeket csak félig toltse
meg, mivel a tdmeg a befézés kdzben
ndvekszik.
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Tanacsok

- Haszndlja ki a maradék hét azaltal,
hogy az (ivegeket csak kikapcsolas
utan 30 perccel veszi ki a sUt6térbdl.

- Hagyja a kend&vel betakart Givegeket
kb. 24 6ran at lassan kihdini.

Elelmiszer befézése

m Tolja be a racsot az 1. szintre.

m Az Uvegeket helyezze a racsra. Az
egyes Uvegeknek nem szabad érint-
keznilk.

Beallitasok

Gdzpérolas 5.
Hémérséklet: |asd a tablazatot
Befézési id6: lasd a tablazatot



Tovabbi felhasznalasok

Bef6zendé élelmiszer Eecl @* [perc]
Bogyés gyiimodlcsok

Ribizli 80 50
Egres 80 55
Afonya 80 55
Csonthéjas gyliimolcs

Cseresznye 85 55
Mirabella 85 55
Szilva 85 55
Oszibarack 85 55
Ringlé 85 55
Magvas gyiimoélcsok

Alma 90 50
Almaplré 90 65
Birsalma 90 65
Zoldség

Bab 100 120
Lébab 100 120
Uborka 90 55
Cékla 100 60
Hus

El6f6zott 90 90
Sult 90 90

§ hémérséklet, @ befézési idd

* A befézési idék 1,0 I-es Uivegekre vonatkoznak. 0,5 literes Givegeknél az idé 15 perccel csok-

ken, 0,25 literes Uvegeknél 20 perccel.
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Tovabbi felhasznalasok

Az edény csiratlanitasa

A gbzsiutéban fertStlenitett edények és
cumis Uvegek a program lefutasa utan
csiramentesek lesznek az ismert , kifé-
zés" értelmében véve. El6z6leg azon-
ban ellenérizze a gyarté adatai alapjan,
hogy minden alkatrész (100 °C fokig)
hé- és gézallo-e.

Szedje szét alkotdrészeire a cumisiive-
get. Csak akkor szerelje 6ssze a cumi-
sliveget, ha az teljesen megszaradt.
Csak igy kertilhet6 el Ujabb csiraképzd-
dés.

m Helyezze el az 6sszes edényt a ra-
cson vagy egy perforalt paroléedény-
be ugy, hogy egymassal oldalrél ne
érintkezzenek (fekve vagy a nyilassal
lefelg). igy a forré g6z akadalytalanul
korbejarhatja az egyes részeket.

Beallitasok

Gozparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
Id8: 15 perc
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Tészta kelesztése

m Készitse el a tésztat a receptben leir-
taknak megfelel&en.

m Helyezze a lefedés nélkil a tésztas
talat a betolt racsra.

Beallitasok

Gdzpérolas 35
Hémérséklet: 40 °C
Id&: receptnek megfeleléen

Nedves kendék melegitése

m Nedvesitse be a vendégkéztorldket
és csavarja fel a toriilkézéket szoro-
san.

m Tegye a kéztorl6ket egymas mellé egy
perforalt paroléedénybe.

Beallitasok

G6zparolas 3.

Hémérséklet: 70 °C

Id&: 2 perc



Tovabbi felhasznalasok

Zselatin felolvasztasa

m Aztassa be a zselatinlapokat 5 per-
cig egy talban, hideg vizben. A zse-
latinlapokat j6l lepje el a viz. Nyom-
kodja ki a zselatinlapokat, és Ontse ki
a vizet a talbol. Tegye vissza a ki-
nyomkodott zselatinlapokat a talba.

m Tegyen zselatinport egy talba és 6nt-
s6n hozza annyi vizet, amennyit a
csomagolason megadtak.

m Fedje le az edényt és tegye ra a racs-
ra.

Beallitasok

Gozparolas 3.
Hémérséklet: 90 °C
Id&: 1 perc

Méz kristalytalanitasa

m Csavarja a fedelet kdnnyedén az
Uvegre, és allitsa az Uveget egy perfo-
ralt gézparold edénybe.

m Id6kozben keverje meg egyszer a
mézet.

A méz 60 °C-on t6rténd elfolydsitasa-
nal (kristalytalanitasanal) a f6 szem-
pont az, hogy ismét kenhet6 élelmi-
szert kapjunk.

Beallitasok

Gézparolas 35

Hémérséklet: 60 °C

Id8: 90 perc (figgetlentl az Gveg nagy-
sagatdl és az livegben levé méz meny-
nyiségétdl)

Csokoladé felolvasztasa

Minden fajta csokoladét olvaszthat a
g6zsutéban.

Tortabevono hasznalata esetén a nem
megbontott csomagolast tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m Apritsa fel a csokoladét.
m Nagyobb mennyiséget zart alju paro-

I6edénybe, kisebb mennyiséget csé-
szébe vagy talba tegyen.

m Fedje be a paroléedényt, ill. az edényt
egy (100°C fokig) hé- és g6zallo félia-
val.

m Nagyobb mennyiségnél kézben ke-
verje meg egyszer.

Beallitdsok

Gdzparolas 3.
Hémérséklet: 65 °C
Id6: 20 perc
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Tovabbi felhasznalasok

rr r

Joghurt eléallitasa

Tejre és baktérium-kulturaként joghurt-
ra, vagy joghurtfermentumra van szik-
sége, pl. a bio-boltbdl.

Hasznaljon natur joghurtot él6 kultura-
val és adalékok nélkil. H8kezelt joghurt
nem alkalmas.

A joghurtnak frissnek kell lennie (révid
tarolasi idg).

A joghurt készitéséhez hitetlen tartos
tej vagy friss tej alkalmas.

A tartds tej tovabbi kezelés nélkil fel-
hasznalhato. A friss tejet el6tte 90 °C

fokra fel kell melegiteni (ne forrjon!) és
azutan 35 °C fokra le kell hiiteni. Friss
tej alkalmazasakor a joghurt valamivel
sUrlbb lesz, mint tartds tejjel.

A joghurtnak és a tejnek azonos zsirtar-
talommal kell rendelkeznitk.

Az Uvegeknek a slirlsddés ideje alatt
nem szabad mozogniuk vagy razkodni-
uk.

Az elkészités utan a joghurtot azonnal a
hitészekrényben kell lehdteni.

A slrliség, a zsirtartalom és a joghurt-
ban hasznalt kulturak befolyasoljak a
sajat készitésl joghurt konzisztenciajat.
Nem mindegyik joghurt alkalmas egy-
forman j6l baktériumkultiraként.

Tanacs: Joghurtfermentum alkalmaza-

sakor a joghurtot tej/tejszin keverékébdl
allithatja el6. Keverjen dssze %/, liter te-

jet 1/, liter tejszinnel.
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m Keverjen 6ssze 100 g joghurtot 1 liter
tejjel vagy készitse el a joghurtfer-
mentummal a keveréket a csomago-
lason levd utmutaté szerint.

m Toltse a tejes keveréket Uivegekbe és
zarja le az Gvegeket.

m Allitsa a lezart ivegeket a perforalt
paroléedénybe vagy a racsra. Az
egyes Uvegeknek nem szabad érint-
keznilk.

m Allitsa az tivegeket az elkészitési idé
lejarta utan azonnal a h(it6szekrény-
be. K&zben ne mozgassa az lUvegeket
feleslegesen.

Beallitasok

Gdzpérolas 5.
Hémérséklet: 40 °C
Id6: 5:00 6ra

A rossz elkészitési eredmény lehet-
séges okai

A joghurt nem szilard:
a baktériumkultdra helytelen tarolasa, a

hitélanc megszakadt, a csomagolas
sérllt volt, a tej nem lett megfeleléen
felmelegitve.

Folyadék rakédott le:
az Uvegek megmozdultak, a joghurt

nem elég gyorsan hiilt le.

A joghurt grizes:
A tejet tulmelegitette, a tej nem volt ki-

fogastalan, a tej és a baktériumkultura
nem egyenletesen lett 6sszekeverve.



Tovabbi felhasznalasok

Szalonna kisiitése
A szalonna nem pirul meg.

m Tegye a szalonnat (felkockazva, csi-
kokban vagy szeletekben) egy zart al-
ju paroléedénybe.

m Fedje be a paroloedényt egy (100 °C
fokig) hé- és g6zalld foliaval.

Beallitasok

Gozparolas 3.
H&mérséklet: 100 °C
Id8: 4 perc

Hagyma dinsztelése

A dinsztelés sajat Iében vald parolast je-
lent, esetleg némi zsiradék hozzdadasa-
val.

m Apritsa fel a hagymat, és tegye egy
kevés vajjal egyutt egy zart alju paro-
I6edénybe.

m Fedje be a paroléedényt egy (100 °C
fokig) hé- és gézallé foliaval.
Beallitasok

Gdzpérolas 5.
H&émérséklet: 100 °C
Dinsztelési id6: 4 perc
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Tovabbi felhasznalasok

A 1é kinyerése

A gbzsitéjaban puha és kdzép kemény
gyumolcs levét nyerheti ki.

A tulérett gyimdlcs a legalkalmasabb a
gyumolcslé kinyeréséhez: minél éret-
tebb a gyimodlcs, annal béségesebb és
izletesebb a leve.

El6készités
Valogassa ki és mossa meg a gyimol-
csot. Vagja ki a sérilt részeket.

Tavolitsa el a sz6l6 és a meggy szarat,
mivel ezek keser( anyagokat tartalmaz-
nak. A bogyds gytmuilcsoket nem kell a
szaruktol megtisztitani.

A nagy gyUmolcsoket, pl. az almat vag-
ja kb. 2 cm vastagsagu kockakra. Minél
keményebb a gylimélcs, annal kisebbre
kell vagni.

Tanacsok

- Ateljesebb izhatas eléréséhez vegyit-
se a lagy izt gyimolcsoket fanyar
gyumoélcsokkel.

- A legtébb gylimolcsfajtanal megné a
gyumolcslé mennyisége és javul az
aromaja, ha a gyimalcsét megcuk-
rozza és igy néhany o6rat allni hagyja.
1 kg édes gyiimolcshdz 50-100 g
cukrot javasolunk, 1 kg fanyar izd
gyumoleshéz 100-150 g cukrot.

- Ha a kinyert gyimolcslevet konzer-
valni akarja, 6ntse bele forrdn tiszta
Uvegekbe és azonnal zarja le.
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A lé kinyerése

m Az el6készitett gyimolcsot tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A gyumolcslé felfogasahoz helyezzen
el ala egy zart alju paroléedényt, vagy
a felfogd/liveg talat (modelltél figg6-
en).

Beallitdsok

Gdzparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
Id6: 40-70 perc



Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszer hamozasa

m Vagjon keresztformat az élelmiszerek-
be mint pl. paradicsom, nektarin stb.
a szaruk illeszkedési helyén. igy job-
ban lehuzhaté a héjuk.

m Tegye az élelmiszereket egy perforalt
paroléedénybe.

m A mandulat kivétel utan régtodn hiitse
le hideg vizzel. Kilénben nem lehet
meghamozni.

Beallitasok

Gozparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
Id6: lasd a tablazatot

Elelmiszerek @ [perc]
Sargabarack 1
Mandula 1
Nektarin 1
Paprika 4
Oszibarack 1
Paradicsom 1
@ 1d6

Alma konzervalasa

A kezeletlen alma eltarthatésagat meg-
hosszabbithatja. Az alma g6zdlése
csOkkenti a rothadas veszélyét. Optima-
lis tarolas mellett szaraz, hivos és jol
szelléztetett helyiségben az eltarthato-
sag 5-6 hénap. Ez csak az almara igaz,
mas almatermésU gyimolcsre nem.

Beallitasok

Gozparolas 3.
Hémérséklet: 50 °C
Konzervalasi idd: 5 perc

Levesbetét készitése

m Keverjen 6ssze 6 tojast 375 ml tejjel
(ne verje habosra).

m Fliszerezze meg a tojas-/tejkeveréket,
és toltse azt egy vajjal kikent, zart alju
paroléedénybe.

Beallitasok

Gdzpérolas 5.
H&mérséklet: 100 °C
Id&: 4 perc
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Tesztételek EN 60350-1 szerint (g&zparolas %)

Tesztétel Paroléedények Mennyiség [g] 511 352 [°C] @ [perc]
Géz utanadagolas
Brokkoli (8.1) 1x DGGL 1/2-40L | 300 | tetszdleges | 100 3
Gézelosztas
Brokkoli (8.2) 2x DGGL 1/2-40L max. tetsz()’legess 100 3
Késziilék kapacitas

Borso (8.3) 4x DGGL 1/2-40L egyenként 875 2, 44 100 5
f 34 szint, § hémérséklet, @ elkészitési id6

1 Tolja a felfogd talcat az 1. szintre.

2 Tolja be a tesztételt a hideg sttétérbe (mieldtt a felflitési fazis elkezdédik).

3 Tolja 2x DGGL 1/2-40L edényeket egymas mogé a szintre.

4 Tolja 2x DGGL 1/2-40L edényeket egymas mogé a szintekre.

5 A teszt befejez6dik, ha a h6mérséklet a leghidegebb helyen 85 °C.
Tesztételek, menii készitése' (g6zparolas )

Tesztétel Paroléedények Mennyiség B‘:Z §[°C] | Magassag | @ [perc]

[al [cm]

Burgonya, nem szét- | 1x 1/2 DGGL-40L 800 4 100 - 17
fové, negyedelt 3

Lazac filé, fagyasz- | 1x 1/2 DGGL-40L 4 x 150 2 100 <25 9
tott, nem felolvasz- >25<3,2 10
tott > 3,2 11
Brokkoli, rézsédkban | 1x 1/2 DGGL-40L 600 3 100 - 4

£ 31 szint, § hémérséklet, @ elkészitési id6
1 Az eljarasi médot lasd a ,,G6zparolas, ,Menl készités“ fejezetben.

2 Tolja a felfogo talcat az 1. szintre.

3 Az 1. tesztételt (burgonya) a hideg sut6térbe tolja be (mielétt a felflitési szakasz elkezd6dik).
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Tisztitas és apolas

& A forré fellletek sérililést okoz-
hatnak.

A g8zsité Uzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a sutétérrel,
a rogzitéracsokkal és a tartozékok-
kal.

A tisztitas el6tt hagyja lehdlni a stté-
teret, a tartéracsokat és a tartozéko-
kat.

& Az aramtés sérllésveszélyt
okoz.

A gbztisztitod készlilék gbze aramve-
zetd alkatrészekre juthat, és zarlatot
okozhat.

A tisztitashoz soha ne hasznaljon
gOztisztitd késziléket.

Minden felllet elszinez6dhet vagy
megvaltozhat, ha nem megfeleld tisz-
titdszereket hasznal.

Minden felllet érzékeny a karcolé-
dasra. Uvegfeliiletek esetén a karco-
lasok bizonyos koriilmények kodzott
téréshez vezethetnek.

Kizardlag haztartdsban szokasos
szereket hasznaljon tisztitashoz.

A tisztitoszerek maradvanyait rogtéon
tavolitsa el.

Ne hasznaljon alifas, szénhidrogén-
tartalmu tisztitd- vagy mosogatoé-
szert. Ezek a tomitések megduzza-
dasahoz vezetnek.

Ha a szennyez8dések hosszabb ide-
ig vannak a fellleten, bizonyos koril-
mények kdzott mar nem tavolithatdk
el.

A fellletek elszinez6dhetnek vagy
megvaltozhatnak.

A legjobb, ha azonnal eltavolitja a
szennyez6déseket.

m Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg a gézsutét és a tartozé-
kokat.

m Csak akkor csukja be a készllékajtot,
ha a sUt6tér teljesen szaraz.

Tanacs: Ha a gézsutét hosszabb ideig
nem haszndlja, tisztitsa ki még egyszer
alaposan, hogy a szagképzédést stb.
megakadalyozza. Végll hagyja nyitva a
készllék ajtajat.

69



Tisztitas és apolas

Nem hasznalhaté tisztitoszerek

Hogy a fellletek karosodasat elkertilje,
ne haszndljon a tisztitdshoz

- szbda-, ammonia-, sav- vagy klorid-
tartalmu tisztitoszereket

- vizk6oldo tisztitdszereket

- dorzsolé tisztitdszereket (pl. surolo-
port, folyékony surolészert, tisztitoko-
veket)

- oldoszertartalmu tisztitoszereket
- nemesacél-tisztitd szereket

- mosogatogép-tisztitot

- Uvegtisztitot

- Uvegkeramia fé6z6lapokhoz készult
tisztitoszert

- dorzsolé kemény szivacsokat és ke-
féket (pl. fazékszivacsokat vagy hasz-
nalt szivacsokat, amelyek dérzs6lé
hatasu anyag maradvanyait tartal-
mazzak)

- tisztitoradirt

- éles fémkaparot

- acélgyapotot

- rozsdamentes acél spiralokat

- pontszer( tisztitast mechanikus tiszti-
toeszkodzokkel

- slt6tisztitot vagy spray-ket.
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Kiilsé tisztitas
m Tisztitsa meg a készulék elSlapot tisz-

ta toérlékenddvel, némi kézi mosoga-
toszerrel és meleg vizzel.

m Tordlje azutan egy puha kenddvel
szarazra az el6lapot.

Tandacs: A tisztitdshoz hasznalhat egy
tiszta, nedves mikroszalas kendét tiszti-
tészer nélkal.



Tisztitas és apolas

Sutétér tisztitasa
Tisztitsa meg minden hasznalat utéan a

sttdteret, az ajtétomitést, az ajtd belsd
oldalat és a felfogd csatornat.

m Tavolitsa el

- a kondenzatumot egy szivaccsal
vagy torlékenddvel,

- a kénnyl zsirszennyez8déseket tiszta
torlékenddével, kézi mosogatoszerrel
és meleg vizzel,

m Tiszta vizzel t6rdljon utana, hogy min-
den tisztitészer-maradvany eltlinjon.

m Utana puha kendével tordlje szarazra
a fellleteket.

A padléfiitétest hosszabb hasznalat
utan a lecsepegd folyadék miatt elszi-
nez6édhet. Ez azonban nem befolya-
solja a mikodest.

Az ajtotomités szerkezetileg a ké-
szlilék teljes élettartamara készlilt.
Ha azt egyszer mégis cserélni kell,
kérjuk forduljon az tgyfélszolgalathoz
(lasd ennek a hasznalati utasitasnak
a végeén).

Az automatikus ajtonyito tisztitasa
Ugyeljen arra, hogy az ajtényitd ne

ragadjon be az ételmaradvanyoktol.

m Azonnal mossa le a szennyezddése-
ket az ajtonyiton tiszta tériékendbvel,
kézi mosogatoszerrel és meleg vizzel.

m Tiszta vizzel t6r6ljén utana, hogy min-
den tisztitészer-maradvany eltlinjon.

A viztartaly tisztitasa

m Vegye ki a viztartalyt minden haszna-
lat utan.

m Vegye le a kiloccsanas elleni védd&ele-
met.

m Uritse ki a viztartalyt.

m A viztartdlyt mosogassa el kézzel,
majd a vizkSlerakodasok megelézése
érdekében tordlje szarazra.

m Helyezze vissza a loccsanas elleni vé-
déelemet a viztartalyra. Ugyeljen arra,
hogy a kiloccsanas elleni védéelem
megfeleléen bekattanjon.

Tartozékok tisztitasa

Az 6sszes tartozék alkalmas mosoga-
tégépben valo tisztitasra.

Felfogotalca, racs és paroléedény

tisztitasa

m Minden hasznalat utan mosogassa el
és szaritsa meg a felfogotalcat, a ra-
csot és a paroloedényt.

m Ecettel tavolitsa el a paroléedény ké-
kes elszinez8déseit, majd tiszta vizzel
Oblitse ki a paroldedényt.
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Tisztitas és apolas

Tartoracs tisztitasa

A go6zsité vizkdomentesitése

A tartéracs tisztithatdé mosogatégép-
ben.

Sh=

m Huzza ki a tartéracsot a rogzitésbdl
(1.), és vegye ki (2.).

m Mosogatégépben vagy tiszta torl6-
kenddvel, kézi mosogatdszerrel és
meleg vizzel tisztitsa meg a racsokat.

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Szerelje be a tartéracsot.

Ha a tartéracsokat nem helyezi be
megfeleléen, a billenés és kihuzas el-
leni védelem nem biztositott.
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Vizkémentesitéshez a Miele vizkémen-
tesitd tablettakat javasoljuk (lasd ,Uto-
lag vasarolhat6 tartozék®). Specialisan
a Miele termékekhez lett kifejlesztve a
vizkémentesités optimalizalasahoz.
Mas vizkémentesité szerek, amelyek a
citromsavon kivil mas savakat is tar-
talmaznak, és/vagy nem mentesek
mas, nem kivant 6sszetevéktdl, mint
pl. kloridoktdl, karosithatjak a készilé-
ket. Ezenkivil a kivant hatas nem biz-
tosithato, ha a vizk&olddszerre el8irt
koncentraciét nem tartjak be.

Ha vizkéoldoszer fémmel érintkezik,
foltok keletkezhetnek.
Azonnal térolje le a vizk8olddszert.

A gbzsitét egy bizonyos lizemidd utan
vizkémentesiteni kell. Ha eléri a vizké-
mentesités id6pontjat, akkor a kijelzén a
bekapcsolas utan megjelenik a S pik-
togram és a hatralévé ételkészitési mu-
veletek szama.
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A g6zsitd az utolso lehetséges ételké-
szitési folyamat utan zarolja a rendszert.
Ajanljuk gézsitd zarolas el6tti vizk6-el-
tavolitasat.

A vizkémentesités soran a viztartalyt ki
kell 6bliteni, és friss vizzel fel kell tolteni.



Tisztitas és apolas

m Tartsa az ujjat a Be/Ki () gombon,
amig a kijelzén a(z) S szimbdlum és
egy korbefutd sav meg nem jelenik
néhany masodpercre.

A vizk6mentesitési folyamat elékészlil.
Amint az el6készlleti mUvelet befejezd-
dik, a(z) [el szimbdlum villog és a vizké-
mentesitési id6 megjelenik.

m Toltse fel a viztartalyt a S jelolésig
langyos vizzel, és adjon hozza 2 Miele
vizkémentesitd tablettat.

m Varjon, amig a vizkémentesitd tablet-
tak fel nem oldédnak.

m Tolja be a viztartalyt.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

A vizk8mentesitési folyamat elindul.

Semmi esetre se kapcsolja ki a gézsu-
t6t a vizkémentesitési folyamat lejarta

elétt, kilénben ujra kell azt inditani.

A vizk6mentesités soran a viztartalyt
kétszer ki kell obliteni, és friss vizzel fel
kell télteni. Ezekben az idépontokban
megszolal egy hangjelzés, és a(z) [oF
piktogram megjelenik.

m Vegye ki a viztartalyt, és vegye le a ki-
loccsanas elleni védéelemet.

m Uritse ki és dblitse ki alaposan a viz-
tartalyt.

m Toltse fel a viztartalyt a(z) S jelzésig
vizzel, és tolja be azt.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Kialszik a(z) [o] szimbdlum. A vizk6men-
tesitési folyamat folytatodik.

Miutan a viztartalyt masodik alkalommal
kidblitette és feltoltotte friss vizzel, né-
hany perccel késébb megszdlal egy
hangjelzés. A vizkémentesitési folyamat
befejez6dott.

m Kapcsolja ki a gézsutét.

m Vegye ki a viztartalyt és vegye le a ki-
loccsanas elleni véddelemet.

m Uritse ki és szaritsa meg a viztartalyt.
m Hagyja a sit6teret lehdilni.
m Ezt kdvetben szaritsa ki a sutbteret.

m Csak akkor csukja be a készllékajtot,
ha a sutétér teljesen szaraz.
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Mi a teendé, ha ...

A legtdbb lizemzavart és hibat, amelyek a napi Uzemeltetés soran felléphetnek, sa-

jat maga is el tudja haritani. Sok esetben idét és koltséget takarithat meg, mivel
nem Kkell hivnia az Ggyfélszolgalatot.

A www.miele.com/service oldalon tajékozédhat a hibak 6nalld elharitasanak mod-

jarol.

A kovetkezd tablazatok segitenek 6nnek abban, hogy megtalalja az Gzemzavar
vagy a hiba okat, és elharitsa azt.

Uzenetek a kijelz6kén/kijelzén

Probléma

Ok és elharitas

Bekapcsolas utan rovid
id6re a(z) 1E5_ jelenik
meg a kijelzon. A siit6-
tér nem melegszik fel.

A bemutatétermi lzemmaéd be van kapcsolva.

A g6zsit6 ugyan kezelhetd, de a sutétér fltése nem

mukodik.

m Kapcsolja ki a bemutatétermi Gzemmodot (lasd a
,Beadllitasok” fejezetet).

A kijelz6n megjelenik
a(z) [} szimbdlum, és
esetenként hangjelzés
is hallhato.

A viztartaly nincs Utkdzésig betolva a gézstitéba.
m Vegye ki a viztartalyt és tolja be azt iitkdzésig.

Nincs elegendd viz a viztartalyban. A vizszintnek a
két jeldlés kdzott kell lennie.

m Toltson vizet a viztartalyba.

A kijelz6n megjelenik
a(z) S szimbélum és
egy szam | és 10 kozott.

A gbzsitét vizkdmentesiteni kell.

m Vizkémentesitse a g6zsiitét (lasd a , Tisztitas és
apolas” fejezet, ,G6zsit6 vizkémentesitése” rész).

A kijelzén a jelen tabla-
zatban fel nem sorolt
lizenetek egyike jelenik
meg.

Hiba Iépett fel az elektronikaban.

m Szakitsa meg a gbzsuté aramellatasat kb. 1 perc-
re.

® Amennyiben az aramellatas helyreallitdsa utan a
probléma tovabbra is fennall, forduljon az tgyfél-
szolgalathoz.
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Mi a teendé, ha ...

Varatlan rendellenesség

Probléma

Ok és elharitas

A siit6tér nem meleg-
szik fel.

A sitétér az alaépitett melegitéfiok mikodtetése mi-
att felmelegedett.

m Nyissa ki az ajtét, és hagyja leh(ilni a sit6teret.

A g0zsiit6 egy koltozés
utan mar nem valt at
felmelegitési szakaszrol
parolasi szakaszra.

Megvaltozott a viz forrasi hémérséklete, mert az Uj
felallitasi hely magassaga legalabb 300 méterrel ki-
l6nbozik az el6z8t4l.

m A forrasi hBmérséklet hozzaigazitasahoz hajtson
végre egy vizkémentesitési folyamatot (lasd a
~lisztitas és apolas,, fejezet, “A gbzsitd vizkdmen-
tesitése” rész).

Miik6dés kbzben szo-
katlanul sok g6z kelet-
kezik, vagy a g6z nem a
megszokott helyeken
lép ki.

Az ajté nincs rendesen bezarva.
m Csukja be az ajtét.

Az ajtotomités nem jol fekszik fel.

m Adott esetben nyomkodja meg az ajtotomitést Uj-
bdl, ugy, hogy mindenhol egyenletesen illeszked-
jen.

Az ajtétomitésen sérlilések lathatok, pl. repedések.
m Cserélje ki az ajtotdomitést.
Az ajtétémitést a Miele Ugyfélszolgalatan (l4sd en-
nek a hasznalati utasitasnak a végén) keresztul
rendelheti meg.
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Mi a teendé, ha ...

Zajok

Probléma

Ok és elharitas

A go6zsiité bekapcsola-
sa utan, Gizem kozben
és a késziilék kikapcso-
lasakor egy zaj (brum-
mogas) hallhaté.

Ez a hang nem utal hibas m(ikédésre vagy a készi-
Iék hibajara. Ez a viz be- és kiszivattyuzasabdl ado-
dik.

Kikapcsolas utan még
hallhaté a ventilator-
hang.

A ventilator tovabb forog.

A gbzsité egy olyan ventilatorral van felszerelve,
ami a parat a sutétérbdl kivezeti. A ventilator a
g6zsitd kikapcsolasa utan is tovabb fut. A ventilator
egy id6 utan automatikusan kikapcsol.

A miikodés ujrakezdé-
sénél sipolasszerii zaj
keletkezik.

Az ajté becsukasa utan nyomaskiegyenlités torténik,
ami fltyUlé hanggal jarhat. A zaj nem utal a készl-
lék hibajara.

Altalanos problémak vagy miiszaki hibak

Probléma

Ok és elharitas

A g06zsiitét nem lehet
bekapcsolni.

A biztosito kioldott.

m Kapcsolja vissza a biztositékot (A biztositék mini-
malis értékét l1asd a tipustablan).

Adott esetben mUszaki hiba Iépett fel.

m Valassza le kb. 1 percre a készlléket a villamos
halézatrdl, amikor is
— a megfeleld biztositét kapcsolja ki, ill. az olvadé

biztositdt csavarja ki teljesen, vagy

— kapcsolja ki az FlI-aramvédd&kapcsolét (Fl-relét).

m Abban az esetben, ha a biztosité visszakapcsola-
sa/visszacsavarasa, illetve a készllék Fl-reléjének
visszakapcsolasa utan még mindig nem tudja a
készulléeket izembe helyezni, forduljon elektrotech-
nikai szakemberhez vagy az lgyfélszolgalathoz.
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Utdlag vasarolhato tartozékok

A Miele tartozékok és tisztito- és apolo-  Tisztité és apolészerek

szerek széles valasztékat kinaljak a ké- o o x .

sziilékekhez. - Vizk6émentesitd tablettak (6 db)

- Univerzalis mikroszalas kendé
ujjlenyomatok és enyhe szennyezé-
dések eltavolitasara

Ezeket a termékeket nagyon egyszer(-
en megrendelheti Miele webaruhazban.

Ezeket a termékeket a Miele Ugyfélszol-
galatanal (lasd ennek a hasznalati utasi-
tasnak a végén) vagy a Miele szakke-
reskeddknél is megvasarolhatja.

Paroléedény

A Miele nagy valasztékban kinal paro-
I6edényt. Ezeket a funkciora és méretre
vonatkozéan pontosan a Miele készUilé-
kekhez tervezték. A Miele weboldalan
részletes informaciokat talal az egyes
termékekhez.

- kilénb6z6 méretl perforalt paroloe-
dények

- kUlénb6zé méretl zart alju parolde-
dények
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.com/service weboldalon
tajékozédhat a hibak onallé elharitasa-
nak maodijardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel Gizemzavarok
esetén

Az olyan meghibasodasok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elharitani, kér-
juk értesitse pl. a Miele szakkeresked&-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-
neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat idépontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérheté-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-
gén taldlja.

Az ugyfélszolgalatnak adja meg a ké-
szlléke modellazonositéjat és gyartasi
szamat (Fabr./SN/Nr.). Mindkét adatot
az adattablan talalja meg.

Ezeket az informacidkat a tipustablan
taldlja meg, amely nyitott ajtonal a hom-
lokkereten lathato.
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Garancia
A garancia id6 2 év.

Tovabbi informaciokat a mellékelt ga-
rancia feltételekben talal.



Telepités

Biztonsagi utmutatasok a beépitéshez

/N A szakszer(tlen beépités karokat okozhat.
A szakszer(tlen beépités karosithatja a gbézsuitét.
A gbzsitét csak képzett szakemberrel szereltesse be.

» A g6zsuté adattablajan talalhatd csatlakoztatasi adatoknak (frek-
vencia és feszlltség) feltétlenll meg kell egyeznilk a villamos halézat
adataival, hogy a g6zsut6 ne karosodjon.

Hasonlitsa 6ssze ezeket az adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség
esetén kérdezzen meg egy elektrotechnikai szakembert.

» Az elosztdk vagy hosszabbitd kabelek nem garantaljak a sziiksé-
ges biztonsagot (tlzveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a gézsutét a
villamos haldzatra.

» Ugyeljen arra, hogy a dugaszolé aljzat a gézsiit6 beépitése utan
kénnyen hozzaférhetd legyen.

» A g6zsutét ugy kell elhelyezni, hogy a siité edény tartalmara a leg-
felsé behelyezési szinten is ra lehessen latni. Csak igy kertlhetéek el
a forro ételek és a forrd viz kildttyenése altal okozott forrazasok.
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Telepités

Beépitési méretek
Minden méret mm-ben van megadva.
Beépités magas szekrénybe

A beépit6 fllke mdgott nem lehet szekrény hatfal.

R

595

\
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Telepités

Beépités also szekrénybe

A beépité fllke mdgott nem lehet szekrény hatfal.

Ha a g&zsitét elektromos vagy indukcids féz6lap ala kell beépiteni, vegye figye-
lembe a f6z8lap beépitési utmutatdjat, valamint a f6z8lap beépitési magassagat.
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Telepités

Oldalnézet
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A Uveg el6lap: 22 mm

Fém el6lap: 23,3 mm
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Telepités

Csatlakoztatas és szell6zés

52,5

il

455,5

-

@ EldInézet
(2 Csatlakozdkabel, L = 2.000 mm
® Szelléz6 kivagas min. 180 cm?

(® Nincs csatlakozo ezen a részen

)i
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Telepités

A go6zsiité beépitése

m Csatlakoztassa a g6zsitéhoz a halo-

zati csatlakozot.

A szakszerltlen szallitas karokat
okozhat.

Az ajté megsértilhet, ha a gbézsitét
az ajtonal fogva mozgatja.

A mozgatashoz a haz oldalan 1évé
fogantyumélyedéseket hasznalja.

A gbzfejleszté nem miikoddik hibatla-
nul, ha a gézslté nem vizszintesen
all.

Maximum 2° eltérés lehet a vizszint-
tél.

m Tolja be a g6zsiit6t a beépitd szek-
rénybe, és igazitsa be.

Ugyeljen arra, hogy a halézati csatla-
kozévezeték ne csipddjon be vagy ne

karosodjon.

m Nyissa ki az ajtot.
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m A szekrény oldalfalain rogzitse a
g6zsutét a mellékelt facsavarokkal
(3,5 x 25 mm).

m Csatlakoztassa a g6zsit6t az elektro-
mos halézathoz.

m Ellendrizze a g6zsiitd valamennyi
funkcidéjat a hasznalati utasitas alap-
jan.



Telepités

Elektromos csatlakozas

A gbzsutét alapkivitelben egy védéérint-
kez6s aljzathoz val6 csatlakoztatasra
készen gyartjuk.

Ugy 4llitsa fel a gézsiitét, hogy a csatla-
kozdaljzat szabadon hozzaférhetd le-
gyen. Ha a csatlakozdaljzat nem szaba-
don hozzaférhetd, akkor gondoskodjon
arrol, hogy halézati oldalrél minden p6-
lusnal legyen megszakité berendezés.

& A tulmelegedés tlizet okozhat.

A gbzsité elosztdkon vagy hosszab-
bité kabeleken keresztili izemelteté-
se a csatlakozékabel tulterheltségé-
hez vezethet.

Biztonsagi okokbdl ne hasznaljon el-
osztokat és hosszabbitd kabeleket.

Az elektromos halézatnak a VDE 0100
szerinti kialakitasunak kell lennie.

Biztonsagi okokbdl az otthoni halézat-
ban a gézsité elektromos csatlakozta-
tasara szolgald koérdn tipusu hibaa-
ram-védékapcsolo (Fl relé, EV relé)
hasznalatat javasoljuk.

Sérllt csatlakozokabelt csak ugyano-
lyan tipusu specialis csatlakozokabellel
szabad helyettesiteni (a Miele Ugyfél-
szolgalatan kaphatd). Biztonsagi okok-
bél a cserét csak a Miele Ugyfélszolga-
lata vagy egy megfeleléen képzett szak-
ember végezheti el.

A névleges teljesitményfelvételrdl és a
megfeleld biztositékrol ez a hasznalati
utmutato vagy a tipustabla ad felvilago-
sitast. Ezeket az adatokat vesse 6ssze a
helyszini elektromos csatlakozas para-
métereivel.

Kétség esetén kérdezzen meg egy
elektrotechnikai szakembert.

Lehetséges az 6nallé vagy a haldzattal
nem szinkronban allé energiaellaté
rendszer idészakos vagy folyamatos
Uzemeltetése (példaul szigethalozatok,
biztonsagi tartalékrendszerek). Az lize-
meltetés feltétele, hogy az energiaellatd
rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonlo szabvany elGirdsainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a
Miele termékkel kapcsolatban el8irany-
zott dvintézkedéseket a mikddést és a
mUkddési modot tekintve sziget (izem-
ben vagy a haldzattal nem szinkronban
allé Uzem esetén is biztositani kell, illet-
ve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a
VDE-AR-E 2510-2 aktuadlis kiadvanya-
ban leirtak szerint.
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