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A hasznalati utmutatét feltétleniil olvassa el felallitas, telepités,
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Ez a sutdé megfelel az el6irt biztonsagi elbirasoknak. Szakszerttlen
hasznalata azonban személyi sériilésekhez és vagyoni karokhoz
vezethet.

Olvassa el figyelmesen a Hasznalati- és szerelési utasitast, miel6tt
a sutét tzembe helyezi. Ez fontos Uutmutatasokat tartalmaz a be-
épitéshez, a biztonsaghoz, a hasznalathoz és a karbantartashoz.
Ezaltal védi 6nmagat, valamint elkerUli a karokat.

Az IEC/EN 60335-1 szabvanynak megfeleléen a Miele kifejezetten
felhivja a figyelmet arra, hogy a suté telepitésérél szolo fejezetet
valamint a biztonsagi el6irasokat és figyelmeztetéseket feltétlendl
el kell olvasni és be kell tartani.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azon karokért, amelyek ezeknek az
utmutatasoknak a figyelmen kivil hagyasabdl szarmaznak.

Orizze meg a Hasznalati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb
az esetleges kovetkezb tulajdonosnak!

Rendeltetésszeri hasznalat

» Ez a sité a haztartasban és a haztartashoz hasonld felallitasi kor-
nyezetben térténd hasznalatra készult.

» Ez a siité nem alkalmas a szabadban t6rténé alkalmazasra.

» A sUtét kizardlag a haztartasban altalanos keretek kézott hasznalja
élelmiszerek felolvasztasara, f6zésére, stitésére, grillezésére, felol-
vasztasara, bef6zésére és szaritasara.

Minden mas felhasznalasi méd meg nem engedett.

» Azok a személyek, akik fizikai, érzékelési vagy szellemi képességeik
vagy tapasztalatlansaguk vagy tajékozatlansaguk miatt nem tudjak a
sutét biztonsagosan kezelni, a kezeléskor feltigyelni kell 6ket.

Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a sitét felugyelet nélkil, ha
ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. Fel kell
tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a helytelen haszndlat lehet-
séges veszélyeit.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A sajatos kdvetelmények miatt (pl. hémérséklet, nedvesség, kémi-
ai ellenalloképesség, kopasallosag és rezgés) a sutdtér specialis vila-
gité eszkdzzel van felszerelve. Ezeket a specialis vilagitd eszkdzdket

csak rendeltetésszerlien szabad hasznalni. Nem alkalmas helyiségek
megvilagitasara.

» A sité 1 db G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Gyermekek a haztartasban

» Hasznalja az izembehelyezési zarat, hogy a siitét ne tudjak a
gyermekek fellgyelet nélkll bekapcsolni.

» A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a sttétél, kivéve, ha al-
landd felligyelet alatt alinak.

» Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a siit6t felligyelet nélkil,
ha ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. A
gyermekeknek fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a
helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.

» Gyermekeknek nem szabad a slitét felligyelet nélkil tisztitaniuk
vagy karbantartaniuk.

» Ugyeljen azokra a gyermekekre, akik a siité kdzelében tartézkod-
nak. Soha ne hagyja a gyermekeket a készulékkel jatszani.

» A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték
kézben a csomagoldanyagokat (pl. félia) magukra tekerhetik, vagy a
fejukre huzhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoléanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

» A forrd felliletek sériilést okozhatnak. A gyerekek bére érzéke-
nyebben reagal a magas hémérsékletekre, mint a felnéttekeé. A sité
ajtdlapja, a kezelpanel és a kilépd nyilasok felmelegednek.

Ne engedje, hogy gyermekek a stitéhdz lizemelés kdzben hozzaérje-
nek.

» A nyitott ajtd sérilést okozhat. Az ajtd terhelhetésége maximum
15 kg. A nyitott ajtd megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtéra alljanak, tljenek azon
I6gjanak.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Miiszaki biztonsag

» A szakszer(tlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhasznalot. A telepitési és karbantartasi
munkalatokat vagy javitasokat csak a Miele altal engedélyezett szak-
emberek végezhetik el.

> A sitd sériilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellenérizze a
lathato sérlléseket. Soha ne helyezzen Gzembe sérllt sutét.

» Lehetséges az 6nallé vagy a halézattal nem szinkronban allo ener-
giaellatd rendszer idészakos vagy folyamatos Uizemeltetése (példaul
szigethalézatok, biztonsagi tartalékrendszerek). Az Gzemeltetés felté-
tele, hogy az energiaellatoé rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonlé szabvany elGirasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele termékkel kapcsolatban
el6iranyzott dvintézkedéseket a mikoddést és a mikddési modot te-
kintve sziget lzemben vagy a halézattal nem szinkronban allé Gzem
esetén is biztositani kell, illetve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiad-
vanyaban leirtak szerint.

» Ennek a sltének az lizemeltetési biztonsaga csak akkor biztosi-
tott, ha el6irasszerlien van a véddvezetd rendszerre csatlakoztatva.
Ennek az alapvetd biztonsagi feltételnek meg kell lennie. Kétséges
esetben ellendriztesse a berendezést egy elektrotechnikai szakem-
berrel.

» A slté adattablajan talalhaté csatlakoztatasi adatoknak (frekven-
cia és feszlltség) feltétlentl meg kell egyezniuk a villamos halézat
adataival, hogy a slté ne karosodjon. Hasonlitsa 6ssze ezeket az
adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség esetén kérdezzen meg egy
elektrotechnikai szakembert.

» Az elosztdk vagy hosszabbité kdbelek nem garantaljak a sziiksé-
ges biztonsagot (tlzveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a sutét a vil-
lamos haldzatra.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A siit6t csak beépitve hasznalja, hogy a biztonsagos miikddése
szavatolva legyen.

» Ezt a sit6t nem szabad nem rogzitett helyeken (pl. hajokon) tize-
meltetni.

» Az aramuités sérllésveszélyt okoz. Az aramvezetS csatlakozok
megérintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoz-
tatasa veszélyt jelent 6nre, és adott esetben a stité miikddési zavara-
hoz vezethet.

Soha ne nyissa ki a készllék hazat.

» A garanciaigény elvész, ha a sutd javitasat nem a Miele ltal felha-
talmazott Ggyfélszolgalat végzi el.

» Csak eredeti tartozékok esetén garantalja a Miele, hogy a bizton-
sagi kdvetelmeényeket teljesiti. Hibas alkatrészeket csak eredeti alkat-
részekre szabad kicserélni.

» Azoknal a stit6knél, amelyeket csatlakozovezeték nélkul szallitot-
tak ki, a Miele altal felhatalmazott villamos szakembernek kell telepi-
teni egy specialis csatlakozovezetéket (lasd a ,, Telepités”, ,Villamos
csatlakozas* fejezet).

» Ha csatlakozdvezeték sériilt, a Miele altal felhatalmazott villamos
szakembernek kell telepiteni egy specialis csatlakozévezetéket (lasd
a ,lelepités”, ,Villamos csatlakozas” fejezet).

» Telepitési és karbantartasi munkak, vagy javitasok esetén a siit6t
a villamos haldézatrdl teljesen le kell valasztani, pl. ha a sutétér vilagi-
tasa hibas (lasd a ,,Mi a teendd, ha...?* fejezetet). Ezt a kdvetkezb-
képpen biztositsa:

- kapcsolja le a haztartas villamos halézatanak biztositoit, vagy
- csavarja ki teljesen a haz becsavarhaté biztositoéit, vagy

- hdzza ki a halézati csatlakozét (ha van) a dugaszold aljzatbdl. Ne
a haldzati csatlakozd vezetéket, hanem a haldzati csatlakozdt
huzza.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A kifogastalan miikédéshez a sitének megfelels hideg levegd el-
latasra van szilksége. Ugyeljen arra, hogy ez ne karosodjon (pl. ha a
héveédd léceket beépiti a szekrénybe). Tovabba a sziikséges hideg
levegbt nem szabad mas héforrasoknak tulsagosan kitenni (pl. szi-
lard tlizelbanyaggal Gzemeld tlzhelyek).

» Ha a siit6t egy butor elélap mogé (pl. ajtd) épitették be, soha ne
csukja be az elélapot, amig a sitét hasznalja. A zart butor elélap mo-
g6tt felgyllemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a sit6, a szekrény
és a talaj is karosodhat. Csak akkor csukja be a butor ajtét, ha a sitd
teljesen lehdilt.

Szakszerii hasznalat

» A forro felliletek sériilést okozhatnak. A siité Gizemelés kdzben for-
ré lesz. Megégetheti magat a sutétérrel, a fitStestekkel, az étellel és
a tartozékokkal.

Hasznaljon edényfogd keszty(t, amikor beteszi vagy kiveszi a forrd
ételt, vagy amikor a forrd sutétérbe kell benyulnia.

» Ha az élelmiszer a st6térben flstdIni kezd, hagyja a siitéajtot zar-
va, hogy az esetlegesen keletkez6 langokat elfojtsa. A suté kikap-
csolasaval és a haldzati csatlakozé kihuzasaval allitsa le a folyama-
tot. Csak akkor nyissa ki az ajtét, ha a flist mar elszivasra kertilt.

» A bekapcsolt siité kdzelében 1évé targyak magas hémérsékletnél
meggyulladhatnak. Soha ne hasznalja a sutét helyiségek flitésére.

» Az olajok és zsirok tulheviilve meggyulladhatnak. A zsirral és olaj-
jal végzett munkalatok soran ne hagyja a sutét fellgyelet nélkul. A
meggyulladt olajat vagy zsirt soha ne oltsa vizzel. Kapcsolja ki a ké-
szlléket, és fojtsa el a langokat ugy, hogy zarva hagyja az ajtot.

» Elelmiszerek grillezésénél a tul hosszu grillezési id6 az étel kiszara-
dasahoz és esetleg 6ngyulladasahoz vezethet. Tartsa be a javasolt
sutési idoket.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Néhany élelmiszer gyorsan kiszarad, és a magas grillezési hémér-
séklet miatt magatol meggyulladhat.

Soha ne hasznalja a grill Gizemmddokat zsemle és kenyér piritasahoz
és viragok vagy gyogynoévények szaritasahoz. Helyette hasznalja a
Holégkeverés plusz [&] vagy Alsé-/felsé hé (=] lizemmaddokat.

» Ha az ételek elkészitéséhez alkoholos italokat hasznal fel, tigyeljen
arra, hogy az alkohol magas hémeérsékleteken elparolog. Ez a g6z a
forré flit6testeken meggyulladhat.

» Az ételek melegen tartdsahoz a maradékhé felhasznalas kdzben a
magas paratartalom és a kondenzviz miatt korrézié képzddhet a si-

tében. A kezelbfelllet, a munkalap vagy a beépité szekrény karosod-
hat. Hagyja bekapcsolva a sitét, allitsa be a legalacsonyabb hémér-
sékletet a kivalasztott Gzemmaddban. A hdtéventilator automatikusan
bekapcsolva marad.

» Azok az ételek, amelyeket a siit6térben tart melegen vagy tarol, ki-
szaradhatnak és a kilép6 nedvesség korrézidhoz vezethet a sitében.
Ezért fedje le az ételt.

> A sUtétér fenéklemeze hétorlddas miatt megrepedhet vagy lepat-
tanhat.

Soha ne bélelje ki a sttétér aljat pl. aluféliaval vagy sutévédé foliaval.
Ha a sutétér aljat az ételkészités vagy edénymelegités soran lerako-
fellletként akarja hasznalni, kizarélag az Hélégkeverés plusz
vagy Eco-hélégkeverés Uzemmaodokat hasznalja.

» A parolotér aljat karosithatja a targyak oda-vissza tolasa. Ha laba-
sokat, edényeket vagy serpenybket helyez a parolotér aljara, azokat
ne tologassa rajta oda-vissza.

» A vizg6z sérlilést okozhat. Ha hideg folyadék émlik forrd felliletre,
akkor g6z keletkezik, ami erds forrazashoz vezethet. Emellett a forrd
fellletek a hirtelen hédmérséklet-valtozas miatt karosodhatnak. Soha
ne 6ntson hideg folyadékokat kézvetlendl a forrd felliletekre.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Fontos, hogy a h6mérséklet az ételben egyenletesen eloszoljon,
és elegend6 magas is legyen. Forditsa meg az ételt vagy keverje
meg, hogy egyenletesen atmelegedjen.

» A siitben nem hasznalhaté mianyag edény magas hémérsékle-
teken megolvad, és karosithatja a sutét vagy langra kaphat.

Csak sutében hasznalhaté miianyag edényt hasznaljon. Vegye figye-
lembe az edény gyartéjanak utasitasait.

» Zart dobozokban befézéskor és melegitéskor tliinyomas keletke-
zik, ami a szétdurranasukhoz vezethet. Ne f6zz6n be dobozokban és
ne is melegitsen bennuk.

» A nyitott ajtd sériilést okozhat. A g6zsiité nyitott ajtaja sériilést
okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem sziikséges, ne hagyja
nyitva az ajtét.

» Az ajt6 terhelhetésége maximum kg. Ne dlljon vagy ljon a nyitott
ajtéra, és ne allitson ra nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy ne
csipjen be semmit az ajtd és a sutétér kozé. A siité karosodhat.

A nemesacél feliiletekre érvényes:

» A rétegezett nemesacél fellletet a ragaszto karositja, és elveszti
védd hatasat a szennyez6désekkel szemben. Ne ragasszon onta-
padds cedulakat, ragasztészalagot vagy mas ragasztdanyagot a ne-
mesacél fellletre.

» A magnesek karcolast okozhatnak. A nemesacél felliletet ne hasz-
nalja magnestablaként.

Tisztitas és apolas
» Az aramuités sérllésveszélyt okoz. A gbztisztitd készllék gbze

aramvezetd alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon g6ztisztitd készuléket.

» A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd ,Tisztitas és apolas” fejezet,
s1artoracs kiszerelése FlexiClip teljesen kihuzhaté sinnel” rész). Sze-
relje be megfeleléen a tartéracsokat.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A Kkatalitikus zomancozasu hatfal tisztitas céljabol kivehetd (lasd a
»1isztitas és apolas”, ,Hatfal kiszerelése” fejezetet). Tisztitas utan
szakszerlien szerelje vissza, és soha se hasznalja a sitét beépitett
hatfal nélkdl.

» A karcolasok karosithatjak az iveglapot. Az (iveglap tisztitasahoz
ne hasznaljon suroldanyagot, kemény szivacsot vagy kefét és éles
fémkaparot.

» Nedves és meleg helyeken nagyobb valdszin(iséggel fordulnak el
kartevék (pl. csotany). A sutédt és kdrnyezetét mindig tartsa tisztan.
A kartevék okozta karokat a garancia nem fedezi.

Tartozék

» Kizardlag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon. Amennyiben mas
alkatrészek kertlnek fel- vagy beszerelésre, akkor a garanciara, jotal-
lasra és/vagy termékfelel6sségre vonatkoz6 igények érvényilket ve-
szitik.

» A Miele a st sorozatgyartasanak befejezését kdvetéen még akar
15 évig, de legalabb tiz évig garantalja a készllék mikddéséhez
szukséges alkatrészek rendelhetségeét.

» A HUB 5000/HUB 5001 Gourmet siitéedényt (ha van) nem szabad
az 1. szintre betolni. A sutétér alja karosodik. A kis tavolsag miatt hé-
torlédas keletkezik, és a zomancbevonat megrepedhet vagy lepat-
tanhat. Soha ne tolja a Miele sutétepsit az 1. szint felsé merevitéjére,
mert ott nem biztositott a kihtizas elleni védelem. Altaldban a 2. szin-
tet hasznalja.
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Az 6n hozzajarulasa a kérnyezetvédelemhez

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolas a kezelést szolgalja, és
megvédi a késziléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kérnye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan valasztottuk ki, és
altalaban Ujrahasznosithaték.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
valo visszavezetése nyersanyagot taka-
rit meg. Hasznalja az Ujrafelhasznalhaté
anyagok anyagspecifikus gyUjtéhelyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehetéségeket. A szallita-
si csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.
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A régi késziilék artalmatlanita-
sa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket is,
amelyek mikoédéslikhdz és biztonsagos-
sagukhoz voltak sziikségesek. A haztar-
tasi szemétbe kertlve, illetve nem szak-
szerli kezelés esetén ezek veszélyeztet-
hetik az emberi egészséget és karosit-
hatjak a kdrnyezetet. Ezért régi késziilé-
két semmi esetre se dobja a haztartasi
szemétbe.

i

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a keres-
keddknél vagy a Mielénél hivatalosan ki-
jelolt, az elektromos és elektronikus ké-
szlilékek ingyenes leadasara és haszno-
sitasara szolgalo gylijté- és visszavételi
helyeket hasznalja. Az esetlegesen az ar-
talmatlanitani kivant régi készliléken ma-
radt személyes adatok torléséért torveé-
nyileg 6n felel. Onnek torvényi kdtelessé-
ge, hogy a késziilék altal nem szorosan
korilzart, roncsolas nélkiil kivehetd el-
hasznalt elemeket és akkumulatorokat,
valamint lampakat roncsolas nélkul ve-
gye ki. Vigye el ezeket egy megfeleld
gyujtéhelyre, ahol ingyenesen leadhatja
6ket. Gondoskodjon arrdl, hogy a régi
késziilékét az elszallitasig gyermekek
eldl biztosan elzart helyen taroljak.
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A siito kezeloelemei
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Az izemmddok kivalasztasahoz
@ Kijelz6
A pontos id6 és a kezelési informacidk kijelzéje
(3 = érintégomb
A beadllitasok megnyitasahoz
® © érintégomb
A lépésenkénti visszaugrashoz
(® OK érintégomb
Funkciok el6hivasahoz és beallitasok mentéséhez
® Erintégomb @
Stopper, ételkészitési idé vagy inditasi vagy befejezési idd bedllitasahoz az étel-
készitési folyamatnal
@ Optikai interfész
(csak a Miele Ugyfélszolgalata szamara)
< > forgatégomb
Id6k, hémérsékletek beallitasahoz és menltpontok kivalasztasahoz
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A siito6 kezeloelemei

Uzemméd-valaszté

Az Uzemmddvalasztéval valassza ki az
Uzemmodokat, és kilén kapcsolja be a
stitétér megvilagitasat.

Jobbra-balra forgathatja.
Uzemmédok

Vilagitas

Also-/felsd hé

Alsé hé

Nagy grill

Eco-hélégkeveres

Booster

Hélégkeverés plusz

HEEEDEUDE

Intenziv siités

4
4
q

Légkeveréses grill

>
c
=
o

Automatikus programok

Kijelz6

A kijelz6 mutatja a pontos idét vagy az
Uzemmaodokra, h6mérsékletekre, ételké-
szitési id6kre, automatikus programokra
és a beallitasokra vonatkozé kiilénb6zé
informaciokat.

< > forgatégomb

A forgatégombot jobbra és balra forgat-
hatja.

A kijelzén lathato értékek, példaul a hé-
meérsékletek és az idék > jobbra forga-
tassal ndvelheték, < balra forgatassal
pedig csokkenthetdk.

A forgatégombbal gérgetheti is a kijel-
z8n megjelend beallitasok és automati-
kus programok kivalasztasi listait.

> Jobbra forgatassal lefelé gorget egy
kivalasztasi listaban, < balra forgatva
pedig felfelé gorget.

Erintégombok

Az érintégombok ujjal térténd érintésre
reagalnak. Minden érintést gombhang
erésit meg. Ezt a gombhangot a(z) = |
Hangerd | Gomb hang érintégombbal
kapcsolhatja ki.
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A siito kezeloelemei

Erintégombok a kijelzd alatt

Erintégomb

Funkcid

Ezzel az érintégombbal hivhatja el6 a bedllitasokat, amikor az
lizemmodvalaszté 0 vagy Vilagitas helyzetben van.

) Aszerint, hogy melyik menliben van éppen, ezzel az érintégomb-
bal juthat vissza a folérendelt meniihéz vagy a fémenihoz.

OK Ezzel az érintégombbal a funkcidkat, pl. a stoppert hivja eld, ér-
tékek vagy beallitasok modositasait menti el vagy Uzeneteket
hagy jova.

@ Ha nem fut ételkészitési folyamat, ezzel az érintégombbal barmi-

kor beallithat stoppert (pl. tojas f6zéshez).

Ha egyidejlleg ételkészitési folyamat fut, stoppert, ételkészitési
idét és inditasi vagy befejezési id6t allithat be az ételkészitési fo-
lyamathoz.

Piktogramok

A Kijelzén a kovetkezd piktogramok jelenhetnek meg:

Piktogram |Jelentés
i Ez a piktogram jeldli a kiegészit6 kezelési informaciokat és utasi-
tasokat. Ezeket az informacids ablakokat az OK gombbal hagyja
jova.
A Stopper
v A pipa jeldli az aktudlis beallitast.
EEEEC-C-1 |[Néhany beallitas, mint pl. a kijelz6 fényereje, vagy a hangereje,
egy szegmens sav segitségével allithatd be.
& Az lizembehelyezési zar megakadalyozza a stit6 véletlenszer(
bekapcsolasat (lasd ,Bedllitasok”, ,Reteszelés & fejezet).
P Tavvezérlés (csak akkor jelenik meg, ha Miele@nhome rendszerrel
rendelkezik, és a(z) Tavvezérlés | Be bedllitast kivalasztotta)
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Kezelési elv

Uzemmad kivalasztasa

m Forgassa az lzemmodvalasztot a ki-
vant izemmadra.

A javasolt hémérséklet megjelenik a ki-
jelzén.

m Moddositsa a javasolt hdmérsékletet a
forgatégombbal < >, ha sziikséges.

m Az OK gombbal hagyja jova.

Uzemméd valtasa

Egy ételkészitési folyamat alatt egy ma-
sik lzemmodra valthat.

m Forgassa az Uzemmaodvalasztot az j
Uzemmodra.

A bedllitott ételkészitési idok torlésre
keriilnek.

Szamok megadasa

Azok a szamok, amelyek médosithato-
ak, vilagos hattertek.

m Forgassa a forgatdgombot < > jobb-

ra vagy balra, a szam moddositasahoz.

m Az OK gombbal hagyja jova.

A moddositott szam elmentésre kerdl.

Meniipont kivalasztasa egy ki-

valasztasi listabol

= Oés kivalasztasa esetén
megjelenik a hozzatartozé menda.
Lapozzon a(z) < > forgatdgombbal a
kivalasztasi listaban, amig meg nem
jelenik a kivant menipont.

m Az OK gombbal hagyja jova.

Beallitas modositasa egy va-
lasztasi listaban
Az aktudlis bedllitast v pipa jeldli.

m Forgassa a(z) < > forgatdgombot
jobbra vagy balra, amig a kivant érték
vagy beallitas meg nem jelenik.

m Az OK gombbal hagyja jova.

A készllék menti a bedllitast. Visszake-
ril a folérendelt mentibe.

Beallitas modositasa egy szeg-
mens savval

Egyes beallitasokat egy szegmens sav
EEEE -1 abrazol. Ha minden szeg-
mens ki van téltve, a maximalis érték ki
van valasztva.

Ha nincs vagy csak egy szegmens van
kit6ltve, a minimalis érték ki van valaszt-
va vagy a bedllitas ki van kapcsolva (pl.
a hangerdénél).

m Forgassa a(z) < > forgatdgombot
jobbra vagy balra, amig a kivant beal-
litds meg nem jelenik.

m Hagyja jéva a kivalasztast az OK
gombbal.

A készllék menti a beallitast. Visszake-
ril a félérendelt menlibe.
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Felszereltség

Jelen Hasznalati és szerelési Utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla

A tipustabla nyitott ajtéonal a homlokke-
reten lathato.

Ott taldlja meg a modellmegnevezést,
gyartasi szamot, valamint a csatlakozasi
adatokat (feszlltség/frekvencia/maxi-
malis csatlakozasi érték).

Tartsa ezeket az informaciokat készen-
létben, ha olyan kérdései vagy problé-

mai addédnak, amiben a Miele célzottan
tudja 6nt tovabbsegiteni.

Szallitasi csomag

- Hasznélati és szerelés utasitas a sl-
t6funkcidk kezeléséhez

- csavarok a sit6 beépitészekrényben
torténd rogzitéséhez

- kuldnféle tartozékok

20

Mellékelt és utdlag vasarolhato
tartozékok

A felszereltség modelltdl fliggd.

Sitéje alapvetéen tartéraccsal, univer-
zalis tepsivel és sltéraccsal (roviden:
racs) felszerelt.

Modelltél fliggben sutdje ezenkivil
részben tovabbi, itt felsorolt tartozék-
kal van felszerelve.

Minden felsorolt tartozék, valamint tisz-
titd- és apoldszer a Miele stitékhdz van
igazitva.

Ezeket beszerezheti a Miele webshop-
ban, a Miele Ugyfélszolgalatnal vagy a
Miele szakkereskeddnél.

Megrendeléskor adja meg stitéje mo-
dellazonositojat és a kivant tartozék
megnevezését.

Tartéracs

A sitétérben jobb és bal oldalon talal-
hatdak a tartéracsok a f_J3 szintekkel,
ahova betolhatok a tartozékok.

A szintek megnevezését a homlokkeret-
rél olvashatja le.

Mindegyik behelyezési szint két egymas
felett Iévé merevitébdl all.

A tartozékokat (pl. a racsot) a merevit6k
kozé kell betolni.

A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd
slisztitas és apolas” fejezet, ,Tartéracs
kiszerelése FlexiClip teljesen kihuzhato
sinnel” rész).



Felszereltség

Siit6tepsi, univerzalis tepsi és racs FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek
kihuzas elleni védelemmel HFC 70-C

HBB 71 sutStepsi:

Univerzdlis tepsi HUBB 71:

A FlexiClip sineket csak az 1., 2. és 3.
szinten lehet beépiteni.

Réacs HBBR 71:

A FlexiClip sineket teljesen ki lehet huz-
ni a sutétérbdl, és igy jol lathatéva valik
az étel.

Tolja be teljesen a FlexiClip sineket,

Tolja ezeket a tartozékokat mindig egy mieldtt a tartozékot ratolja.
behelyezési szint merevitéi kozé, a tar-
toracsba.

A racsot mindig a lerako felliletével lefe-
|é tolja be.

Ezeknek a tartozékonak a rovid oldalain
kozépen talalhatd egy kihuzas elleni vé-
delem. Ez megakadalyozza, hogy ezek
a tartozékok a tartéracsbdl kicsussza-
nak, ha csak részben szeretné azokat
kihuzni.

Ha az univerzalis tepsit ratett raccsal
hasznalja, akkor a behelyezési szint me-
revit6i kdzé tolja az univerzalis tepsit és
a racsot automatikusan foléje.
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Felszereltség

Annak érdekében, hogy a tartozék ne
csusszon le véletlenll:

- Ugyeljen arra, hogy a tartozék mindig
a sinek elsé és a hatso reteszeld
csapja kézo6tt legyen.

- Aracsot mindig a leraké feluletével
lefelé tolja be a FlexiClip sinekre.

A FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek ter-
helhetésége legfeljebb 15 kg.

Mivel a FlexiClip sinek az egyik szint
fels6 merevitéjén vannak beépitve, a
felette Iévd szinthez csdkken a tavol-
sag. Tul kis tavolsag esetén a sltési
eredmény romolhat.

22

Tobb sitétepsivel, univerzalis tepsivel
vagy sttéraccsal sithet egyszerre.

3V
2 X
4

m Toljon be egy stitétepsit, univerzalis
tepsit vagy stitéracsot a FlexiClip si-
nekre.

m Tovabbi tartozékok behelyezésekor
legalabb egy szint kllénbséget tart-
son felfelé a FlexiClip teljesen kihuz-
haté sinekhez képest.

A FlexiClip teljesen kihtzhato sineken
hasznalhat univerzalis tepsit sttéracs-
csal.

m Tolja be az univerzalis tepsit a sité-
raccsal a FlexiClip teljesen kihuzhato
sinekre. A betolaskor a siitéracs a
szint merevit6i k6zé automatikusan
becsuszik a FlexiClip teljesen kihuz-
hatd sinek felett.

m Tovabbi tartozékok behelyezésekor
legalabb egy szint kilénbséget tart-
son felfelé a FlexiClip teljesen kihtz-
haté sinekhez képest.



Felszereltség

FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek be-
szerelése

& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A sité lizemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sutétérrel, a fa-
t6testekkel és a tartozékokkal.
Miel6tt a FlexiClip teljesen kihuzhato
sineket be- és kiszereli, hagyja lehdl-
ni a fUt6testeket, a sttbteret és a tar-
tozékokat.

Legjobb, ha a FlexiClip sineket az elsé
szintre épiti be. igy minden ételhez
hasznalhatja, amelyet a masodik szin-
ten kell sutni.

A tartéracs egy szintje két merevitébdl
all. A FlexiClip teljesen kihuzhato sinek
egy behelyezési szint felsé merevitéire
kerlilnek beszerelésre.

Szerelje be a FlexiClip teljesen kihuzha-
t6 sint jobb oldali Miele felirattal.

L

Be- vagy kiszereléskor ne hlzza szét
teljesen a FlexiClip teljesen kihizhaté
sineket.

m Erdsitse a FlexiClip sint eldl az egyik
szint fels6 merevitdjére (1.).

m Mozgassa a FlexiClip sint a sttétér
k6zépsd részéhez (2.).

m A fenti merevitd mentén hizza a
FlexiClip sint ferdén hatra Utkdzésig

m Huzza hatra a FlexiClip sint, és kat-
tintsa be a felsé merevitén hallhato
kattanassal (4.).

Ha a beszerelés utdn megszorulnanak
a FlexiClip teljesen kihuzhaté sinek,
egyszer huzza ki azokat erésen.
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Felszereltség

A FlexiClip teljesen kihtizhatoé sinek
kiszerelése

& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A sité lizemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sutétérrel, a fa-
t6testekkel és a tartozékokkal.
Miel6tt a FlexiClip teljesen kihuzhato
sineket be- és kiszereli, hagyja lehdl-
ni a fUt6testeket, a sttbteret és a tar-
tozékokat.

m Tolja be teljesen a FlexiClip teljesen
kihuzhato sint.

m Mozgassa a FlexiClip sint a stt6tér
kozépsd részébe (2.), és a felsé mere-
vité mentén hizza elére (3.).

m Emelje le a FlexiClip sint a merevité-
rél, és vegye ki.
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Kerek siit6formak

e

A HBF 27-1 zart alju kerek siit6forma
jol megfelel pizza, kelt- vagy kevert
tésztadbdl készilt lapos stutemények,
édes és sos tarte, atsutodtt desszertek
készitéséhez, langos vagy mélyh(itott
sttemények, vagy pizza sitéséhez.

A HBFP 27-1 perforalt kerek siit6- és
AirFry-forma felhasznalasi lehetéségei
ugyanazok, mint a HBBL 71 perforalt
Gourmet siit6- és AirFry-tepsié.

Mindkét sitéforma zomancozott fellile-
te PerfectClean bevonattal rendelkezik.

m Tolja be a sutéracsot, és helyezze a
kerek sUt6format a racsra.



Felszereltség

Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-
tepsi HBBL 71

A Gourmet siuté- és AirFry-tepsi finom
perforacioja tokéletessé teszi az ételke-
szitési folyamatot:

- A friss kelt tésztakbdl, turds-olajos
tésztabol készllt péksiutemények, ke-
nyér és zsemle készitése soran az al-
s6 rész jobban barnul.

El6szor nydjtsa ki a tésztat egy sima
munkafellleten, majd helyezze a
Gourmet sit6 és AirFry-tepsibe.

- A hasabburgonya, a krokett és ha-
sonlok zsir nélkul, a forré légaram se-
gitségével siithetdk (AirFrying).

- Az aszalas/szaritas soran a szaritan-
dé élelmiszer kordli Iégkeringés opti-
malizalédik.

A zomancozott fellllet PerfectClean be-

vonatot kapott.

Erre a célra a HBFP 27-1 perforalt ke-
rek siit6- és AirFry-forma is hasznal-
hato.

HBS 70 siit6ké

< =

A sutékével optimalis sttési eredmé-
nyeket érhet el azoknal az ételeknél,
amelyeknek az aljat jol at kell sitni, mint
pl. a pizza, quiche tészta, kenyér, zsém-
le, pikans pékstitemények vagy hason-
IOk.

A sltékd tlzallé keramiabol készil és
mazzal van bevonva. A sitnivalé felra-
kashoz és a kivételhez mellékelve van
egy kezeletlen fabol készllt lapat.

m Tolja be a sutéracsot, és helyezze a
sutékovet a sutéracsra.

Grillez6- és siitélemez HGBB 71

A grillez6- és sutdlemez az univerzalis
tepsibe kerll behelyezésre.
Grillezéskor, sutéskor vagy AirFrying
Uzemoddban megvédi a lecsepegd hus-
Iét a megégéstd|, igy az tovabb felhasz-
nalhato lesz.

A zomancozott felllet PerfectClean-be-
vonatot kapott.
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Felszereltség

HUB Gourmet siitéedény
HBD edényfedd

A Miele Gourmet sitéedényeket mas
stitéedényekkel ellentétben kdzvetlendl
a tartéracsokba be lehet tolni. Ugyan-
ugy, mint a racs, kihuzas elleni véde-
lemmel van ellatva.

A sutéedények fellletét tapadasgatld
bevonattal lattak el.

A Gourmet siitéedények kildonbdzé
mélységben kaphatok. A szélességik
és magassaguk azonos.

Kulén kaphato kiegészitéleg hozzavalo
fedd. Vasarlaskor adja meg a modell
megnevezését.

Mélység: 22 cm

HUB 5000-M
HUB 5001-M*

Mélység: 35 cm
HUB 5001-XL*

* Indukcios fézélapokhoz alkalmas

26

HEG kiemel6 fogé

¢/

A kiemel6 fogé megkdnnyiti az univer-
zalis tepsi, a sttétepsi és a racs kivéte-
|ét.

Katalitikus zomancozasu tartozékok

Katalitikus zomancozasu fellletek ma-
gas hémérsékleten maguktdl megtisz-
tulnak az olaj- és zsirszennyezddések-
t8l. Kérjuk, olvassa el a ,Tisztitas és
apolas” fejezet utmutatasait.

- Oldalfalak
Az oldalfalak a tartéracsok mogott
vannak elhelyezve, és védik a sutétér
falat a szennyez&désektdl.

- Hatfal
Akkor rendelje meg ezt az alkatrészt,
ha a katalitikus zomancozas a
szakszerltlen kezelés vagy nagyon
er@s szennyez8dés miatt mar nem
hatékony.

A megrendelés soran adja meg a sité
modell megnevezését.

Tartozék a tisztitashoz és apolashoz
- Miele univerzalis mikroszélas kendd

- Miele sut6tér tisztitd



Felszereltség

Biztonsagi berendezések

- Reteszelés &
(lasd ,,Beallitasok”. fejezet, ,,Retesze-
lés B bekezdés)

- Hiitéventillator
(lasd a ,Beallitasok” fejezet ,,Utdh(-
tés” bekezdését)

- A biztonsagi kikapcsolas
aktivalodik, ha a stitét szokatlanul
hosszu ideig Uzemeltetik. Az idétar-
tam hossza a valasztott Gzemmadtdl

flgg.

- Atszellsztetett ajté
Az ajto részben hdvisszaverd bevo-
natu tivegekbdl éplil fel. Uzem koz-
ben tovabbi levegét vezetnek at az
ajtén, hogy a kiilsé liveg hlivds ma-
radjon.
Az ajtot tisztitashoz kiszerelheti és
szétszerelheti (lasd a ,Tisztitas és
apolas*” fejezetet).

PerfectClean bevonatu feliile-
tek

A PerfectClean bevonatu fellleteket ki-
magaslo tapadasgatlé tulajdonsagok és
rendkivil egyszer( tisztithatésag jellem-
Zi.

Az elkészitett étel kdnnyen fellazithato.
A szennyez6dések a siitési folyamatok
utan egyszerlen eltavolithatok.

A PerfectClean bevonatu fellileteken el-
vaghatja és felaprithatja az elkészitend6
ételt.

Ne hasznaljon keramia kést, mivel igy
Osszekarcolja a PerfectClean neme-
sitésU fellleteket.

A PerfectClean felliletek apolasukat ille-
téen az Uiveghez hasonlithatoak.
Olvassa el a ,Tisztitas és apolas” fejezet
Utmutatasait, hogy megdrizze a fellilet
tapadasgatlé hatasat és rendkivil egy-
szer( tisztithatésagat.

PerfectClean bevonatu fellletek:
- Sutétér

- Univerzalis tepsi

- Sitétepsi

- Girillezd és sut6lemez

- Perforalt Gourmet sité- és AirFry-
tepsi

- Kerek sit6forma

- Kerek perforalt sit6- és AirFry-forma
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Els6 lizembe helyezés

Miele@home

A suté integralt Wi-Fi modullal van fel-
szerelve.

A hasznalatédhoz sziiksége van a kdvet-
kez&kre:

- Wi-Fi halézat
- Miele alkalmazas

- Miele felhasznaldi fiok. A felhasznaldi
fiokot a Miele App segitségével tudja
|étrehozni.

A Miele App végigvezeti 6nt a sité és
az otthoni Wi-Fi halozat kozotti kapcso-
lat Iétrehozasanal.

Miutan a sit6t a Wi-Fi halézatba beko-
totte, az App-al pl. a kdvetkezdket tudja
elvégezni:

- Informaciokat kérhet le siitéje lzemi
allapotardl

- Utmutatasokat kérhet le siitéje folya-
matban 1évé ételkészitési miiveleteirdl

- Folyamatban Iévé ételkészitések be-
fejezése

A sut6je Wi-Fi halézatba vald bekotésé-
vel megndvekszik az energiafogyasztas,
akkor is, ha a stité ki van kapcsolva.

Gondoskodjon arrdl, hogy a stitéje

felallitasi helyén a Wi-Fi-halozat jel-
er@ssége megfeleld legyen.
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A Wi-Fi kapcsolat elérhetésége

A Wi-Fi kapcsolat egy frekvencia tarto-
manyt oszt meg mas készilékekkel (pl.
mikrohullamu sit6, taviranyitasu jaté-
kok). Ezért id6szakos vagy allando kap-
csolddasi zavarok léphetnek fel. A kinalt
funkcidk allandé rendelkezésre allasat
ezért nem lehet biztositani.

A Miele@home elérhetdsége

A Miele App hasznalata a Miele@home
szolgaltatasok elérhetéségétdl fligg az
On orszagaban.

A Miele@home szolgaltatas nem min-
den orszagban elérhetd.

Informacidkat az elérhetéségrdl a
www.miele.com weboldalon talal.

Miele alkalmazas

A Miele alkalmazast ingyenesen letolt-
heti az Apple AppStore-bdl vagy a
Google Play aruhazbdl.

2 Letdlthetd az E -
. App Store-bol
SZEREZD MEG: E
* Google Play EL

c

y




Els6 lizembe helyezés

Alapbeallitasok

A kovetkezd beadllitasokat kell elvégez-
nie az els6é Uzembe helyezéshez. Ezeket
a beallitasokat ismét modosithatja egy
késébbi idépontban (lasd ,,Beallitasok”
fejezet).

N Sérulésveszély forrd fellletek mi-
att.

A suté Uzemelés kdzben forré lesz.

A sitét csak beépitve haszndlja,
hogy a biztonsagos miikbédése sza-
vatolva legyen.

Ha a sUt6t csatlakoztatja az elektro-
mos halézathoz, az automatikusan be-
kapcsolédik. A kijelz6n megjelenik a
kovetkezd: 12:00.

m Forgassa az izemmoddvalasztot a(z)
Booster [§¥1) pozicidba.

Az elsé alapbeallitas megjelenik a kijel-
zén.

Nyelv beallitasa
m Vélassza ki a kivant nyelvet.

Ha tévedésbdl olyan nyelvet vélasz-
tott, amelyet nem ért, kbvesse a ,,Be-
allitasok®, ,Nyelv [ fejezet Utmutata-
sait.

Tartozkodasi hely beallitasa

m Valassza ki a kivant tartézkodasi he-
lyet.

Miele@home beallitasa

A kijelzén megjelenik: , Miele@home" be-

allitasa.

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné dllitani, hagyja jova az OK
gombbal.

m Ha a bedllitast késébbre szeretné el-
halasztani, valassza ki a(z) 4tugras op-
ciot, és hagyja jéva az OK gombbal.
A késbbbi beallitasrol informaciokat a

,Beadllitasok", ,Miele@home* fejezet-
ben talal.

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné allitani, valassza ki a kivant
csatlakozasi modot.

A kijelzd és a Miele App tovabb vezetik
ont a Iépéseken.

A pontos id6 beallitasa

m Allitsa be a pontos id 6réit és perce-
it.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Az elsé lizembe helyezés befejezése

m Kovesse az esetleges tovabbi utmu-
tatasokat a kijelzén.

m Forgassa az izemmoddvalasztot a 0
pozicioba.

Ezzel az els6 Gizembe helyezés lezarult.
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Els6 lizembe helyezés

A siit6 felmelegitése elsé alka-
lommal

A slit6 elsé alkalommal torténd felme-
legitésekor kellemetlen szagok jelent-
kezhetnek. Ezt ugy szintetheti meg, ha
a sutét legaldbb egy 6ran at melegiti.

A felmelegitési folyamat alatt gondos-
kodjon a konyha megfeleld szell6zésé-
rol.

Akadalyozza meg, hogy a szagok at-

terjedjenek mas helyiségekbe.

m Tavolitsa el az esetleges matricakat
vagy vedéfolidkat a sutérél és a tarto-
zékokrol.

m Felmelegités el6tt nedves kenddvel
tisztitsa meg a sutSteret az esetleges
portdl és csomagoléanyag-maradva-
nyoktol.

m Szerelje a FlexiClip teljesen kihuzhato
sineket (ha vannak) a tartéracsokra,
és tolja be az 6sszes tepsit és a sut6-
racsot.

m Valassza ki a kdvetkez6 lzemmodot:

Booster (§23).

Megijelenik a javasolt hémérséklet
(160 °C).

A slt6tér fltése, vilagitasa és a hit6-
ventilator bekapcsoladik.

m Valassza ki a lehetd legmagasabb hé-
mérsékletet (250 °C).

m Fltse fel a siit6t legalabb egy 6ran at.

m A felf(ités utan forgassa az lzemmod-
valasztét a 0 pozicidba.
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A sutoétér tisztitasa az els6 felmelegi-
tés utan

& A forrd fellletek sérilést okoz-
hatnak.

A siit6é Uzemelés kbzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sutStérrel, a fa-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ini a
sUtéteret, a f(ittesteket és a tartozé-
kokat.

m Vegye ki az 6sszes tartozékot a siité-
térbdl, és tisztitsa meg azt kézzel
(lasd a ,Tisztitas és apolas” fejezetet).

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
tiszta torl6kendével vagy tiszta, ned-
ves mikroszalas kenddvel tisztitsa
meg a sitbteret.

m Puha kenddvel t6rolje szarazra a fell-
leteket.

Csak akkor csukja be az ajtét, ha a su-
tétér szaraz.




Beallitasok

A beallitasok attekintése

Meniipont Lehetséges beallitasok
Nyely ™ ... | deutsch | english | ...
Tartozkodasi hely
Pontos id6 Kijelzd
Be* | Ki | Ejszakai lekapcsolas
Iddkijelzés forméatuma
12 éras mod | 24 6ras mod*
Bedllitas
Kiielzd Fényerd
[ § | J g
Hangerd Hangjelzések
Dalamok* AIAEEZZ1
Solo-hang MAAERERNZZ"CC
Gomb hang
[ § | J [
Egységek Homérséklet
DC* | DF

Javasolt hémérsékletek

Utéhdtés

Himérséklet vezérelt*

|ddvezérelt
Uzemorak
Reteszelés (7 Be | Ki*
Miele@home Aktivalas | Inaktivalas
Kapcsola allapota
Uj bedlitas
Visszadlltas
Bedllitas
Tavvezérlés Be* | Ki
RemoteUpdate (Tay. Be* | Ki
friss.)
Szoftver verzio
Kereskedd Bernutatdtermi dzemmaod

Be | Ki*

Gyari bedlitasok

Készllgk bealitasok
Javasolt hdmérsékletek

* Qyari beallitas
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Beallitasok

A(z) ,,Beallitasok“ menii el6hi-

vasa

Az érintégombbal = eléhivhatja a(z)

~Bedllitasok” menlit és személyre szab-

hatja a sajat stt6jét, a gyari beallitaso-

kat sajat igényeihez igazitva.

m Forgassa az izemmddvalasztot 0 po-
ziciéba vagy Vilagitas pozicidba.

m Vélassza ki a(z) = érintégombot.

Megijelenik a beallitasok kivalasztasi lis-

taja.

m A(z) < > forgatégombbal valassza ki
a kivant beallitast.

Ellendrizheti vagy médosithatja a bealli-
tasokat.

m A menibdl kilépéshez valassza ki is-
mét az érintégombot =.

Nyelv [*

Beallithatja az orszaga nyelvét és a tar-
tézkodasi helyét.

A kivalasztas és jovahagyas utan a kijel-
z6én azonnal megjelenik a kivant nyelv.

Tanacs: Ha véletlendl olyan nyelvet va-
lasztott ki, amelyet nem ért, nyomja
meg a(z) = érintégombot. A(z)Nyelv ™
almenube valé ismételt belépéshez ke-
resse meg a(z) ™ piktogramot.
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Pontos id6

Kijelz6
Valassza ki a pontos id6 kijelzésének
madjat a kikapcsolt siitéhoz:

- Be
A pontos idé mindig megjelenik a ki-
jelzén.

- Ki
A kijelz6 energiamegtakaritas céljabadl
sotéten jelenik meg.

- Ejszakai lekapcsolas
A pontos id6 csak 6t oratol 23 oraig
lathatd a kijelzén, energiatakarékos-
sag céljabdl. A maradék idében a ki-
jelz6 sotét.

Id6kijelzés formatuma

A pontos id6t 24 vagy 12 6ras forma-

tumban (24 4ras maod vagy 12 drés mad)

jelenitheti meg.

Beallitas

Allitsa be az 6rat és a percet.

Aramkimaradas utan Gjra megjelenik az
aktualis pontos id6. A pontos idét a ké-
szulék elmenti kb. 5 percre.

Kijelz6

Fényeré
A Kijelz6 fényerejét egy szegmens sav
abrazolja.

- INNENEN
maximalis fényerd

minimalis fényerd



Beallitasok

Hangero

Hangjelzések

Ha a jelz6hangok be vannak kapcsolva,
a bedllitott hémérséklet elérése utan és
a bedllitott id6 letelte megszdlal egy
hangjelzés.

Dallamok

Egy folyamat végén idékdzonként tobb-
sz6r megszolal egy dallam.

A dallamok hangerejét egy szegmens
sav abrazolja.

- INNENEN
maximalis hangerd

A dallam ki van kapcsolva

Solo-hang

Egy folyamat végén meghatarozott ide-
ig megszolal egy folyamatos hang.

Ennek a sz6l6 hangnak a magassagat
egy szegmens sav abrazolja.

- INENNENENEENER
maximalis hangmagassag

minimalis hangmagassag

Gomb hang

Az érintégombok minden kivalasztasa-
kor megszdlald gombhangok hangerejét
egy szegmens sav abrazolja.

- INNENEN
maximalis hangeré

A gombhang ki van kapcsolva.

Egységek

Hémérséklet

A hémérsékletet Celsius fokban (°C)
vagy Fahrenheit-ben (°F) allithatja be.
Javasolt hémérsékletek

A javasolt hémérsékleteket érdemes
megvaltoztatnia, ha 6n gyakran dolgozik
eltéré hémérseékletekkel.

Amint el6hivta a menUpontot, megjele-
nik az izemmaod kivalasztasi lista a min-
denkori javasolt h6mérséklettel.

m Valassza ki a kivant Gzemmaodot.
m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet.

m Hagyja jova az OK gombbal.
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Beallitasok

Utohiités

A sltés utan a hitéventilator még egy
ideig jar, hogy a sutétér leveg6jébdl ne
csapddjon ki a paratartalom a kezeléla-
pon vagy a beépitészekrényen.

- Hémérséklet vezérelt
A h(itéventilator kb. 70°C alatti stit6-
tér-hédmérsékletnél kapcsol ki.

- ldévezérelt
A hitéventilator kb. 25 perc utan
kapcsol ki.

A kondenzviz karosithatja a beépi-
t8szekrényt és a munkalapot, a sité-
ben pedig korrdzié 1éphet fel.

Ha a siut6térben elkészitendd ételt
tart melegen, akkor a Iddvezérelt beal-
litasnal a levegd paratartalma emel-
kedik, ami a kezel6lap parasodasa-
hoz, a munkalap alatti cseppképzé-
déshez vagy a butor homlokfellileté-
nek parasodasahoz vezet.

A lddvezérelt beallitdsnal ne tartson
melegen a slitétérben ételt.
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Uzemoérak

Uzemérak kivalasztasaval a siitéje 6sz-
szes eddigi Uzemorajat hivhatja le.
Reteszelés (&

Az Uzembehelyezési zar megakadalyoz-
za a sutd véletlenszer(i bekapcsolasat.

Aktivalt Uzembehelyezési zar esetén
azonnal beallithat tovdbbé egy stoppert.

Az Uzembehelyezési zar aramkimara-
das utan is megmarad.

- Be
Az Uzembehelyezési zar aktivalodik.
Miel6tt hasznalni tudja a sit6t, érint-
se meg az OK érintégombot legalabb
hat mp-ig.

- Ki
Az (zembehelyezési zar ki van kap-
csolva. A sitét a megszokott médon
hasznalhatja.



Beallitasok

Miele@home

A sit6é a Miele@home képes haztartasi
gépekhez tartozik. Sutéje gyarilag Wi-
Fi kommunikaciés modullal van felsze-
relve, és vezeték nélklli kommunikaci-
6ra alkalmas.

Tobbféle moédon is csatlakoztathatja a
sutét a Wi-Fi halézathoz. Azt ajanljuk,
hogy a Miele App-pal, vagy pedig WPS-
en keresztil csatlakoztassa a sitét a
Wi-Fi halézathoz.

- Aktivalas
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Miele@home ki van kapcsolva. A Wi-
Fi funkcio Ujra bekapcsol.

- Inaktivéalas
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A
Miele@home bedllitva marad, a Wi-Fi
funkcid kikapcsol.

- Kapcsola dllapota
Ez a bedllitas csak akkor lathatd, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A ki-
jelzén olyan informaciok jelennek
meg, mint a Wi-Fi vétel minésége, a
halézat neve és az IP-cim.

- U bedlitas
Ez a beallitas csak akkor lathatd, ha a
Wi-Fi halézat be van allitva. Allitsa
vissza a halézati beallitasokat, és al-
litson be azonnal egy Uj halézati kap-
csolatot.

- Visszadllitas
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Wi-Fi halézat be van allitva. A Wi-Fi
funkcié kikapcsol, és a kapcsolat a
Wi-Fi halézathoz visszadll a gyari be-
allitasokra. A Miele@nhome hasznala-
tahoz ujra be kell dllitania a kapcsola-
tot a Wi-Fi halézathoz.
Allitsa vissza a halézati beallitasokat,
ha a sUtét artalmatlanitja, eladja, vagy
egy hasznalt sitét helyez Gizembe.
Csak igy biztosithatd, hogy minden
személyes adatot eltavolitson, illetve
az el6z6 tulajdonos ne férhessen hoz-
z4 a sUtéjéhez.

- Bedlitas
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha
meég nincs kapcsolat a Wi-Fi halézat-
hoz. A Miele@nhome hasznalatahoz
Ujra be kell allitania a kapcsolatot a
Wi-Fi halézathoz.

Tavvezérlés

Ha telepitette a Miele Appot a mobilké-
szUllékére, rendelkezik a Miele@home
rendszerrel és aktivalta a taviranyitastt
(Be), akkor az lzemmadd kivalasztasa
utan beallithatja a hémérsékletet és az
ételkészitési id6ket, el6hivhatja a folya-
matban 1évé ételkészitési folyamatokrol
sz0l6 informacidkat, ill. befejezheti a fo-
lyamatban lévé ételkészitési folyamatot.

Halézatvezérelt készenléti lzemmaddban
a sUté max. teljesitményfelvétele 2 W.
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Beallitasok

RemoteUpdate (Tav. friss.)

A RemotelUpdate (Tav. friss.) menlpont
csak akkor jelenik meg és valaszthato,
ha a Miele@home hasznalatahoz a fel-
tételek megfelelnek (lasd ,,Elsé Gzem-
be helyezés” fejezet, ,,Miele@nhome*
rész).

A RemoteUpdate segitségével sitdje
szoftverét lehet frissiteni. Ha frissités all
rendelkezésére sitéjéhez, akkor ezt a
stitéje automatikusan letdlti. A frissités
telepitése nem torténik meg automati-
kusan, azt 6nnek kell manualisan elindi-
tania.

Ha nem telepit egy frissitést, a megszo-
kott médon hasznalhatja a sutéjét. A
Miele ugyanakkor azt javasolja, hogy te-
lepitse a frissitéseket.

Bekapcsolas/Kikapcsolas

Gyarilag be van allitva a RemoteUpda-

te. Egy rendelkezésre allo frissités auto-
matikusan letoltédik, és dnnek kell ma-
nualisan elinditania.

Kapcsolja ki a RemoteUpdate-et, ha
nem szeretné, hogy a frissitések auto-
matikusan letoltédjenek.
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A RemoteUpdate folyamata

Egy frissités tartalmardl és terjedelmé-
rél informaciokat a Miele App-ban ta-
lal.

Ha frissités all rendelkezésre, a sutd ki-
jelzéjén tzenet jelenik meg.

Azonnal telepitheti a frissitést vagy ké-
sébbre is elhalaszthatja. A kérdés majd
a sUté ujbdli bekapcsolasa utan jelenik
meg.

Ha nem szeretné a frissitést telepiteni,
kapcsolja ki a RemoteUpdate-et.

A frissités néhany percig eltarthat.

A kovetkezdkre Uigyelien a RemoteUp-
date esetén:

- Amig nem kap Uzenetet, nem all ren-
delkezésre frissités.

Egy installalt frissitést nem lehet visz-
szavonni.

- Ne kapcsolja ki a sttét a frissités
alatt. Egyébkeént a frissités megsza-
kad és nem kerul installalasra.

- Egyes szoftverfrissitéseket csak a
Miele vevészolgalata végezhet el.




Beallitasok

Szoftver verzié

A szoftver verzié a Miele Ugyfélszolga-
lata szamara van meghatarozva. Ma-
gancélu hasznalatban erre az informaci-
6ra nincs szlkség.

Kereskedo

Ez a funkcié lehetdvé teszi a szakkeres-
ked8k szamara, hogy a sitét fités nél-
kil mutassak be. Magancélu hasznalat
soran erre a beallitasra nincs szlksége.

Bemutatotermi izemmad

Ha aktivalt bemutaté mod mellett be-
kapcsolja a stitét, megjelenik a Be-
mut.termi dz.mod aktiv. A készUlék nem
flit. Gzenet.

- Be
A bemutaté moéd bekapcsolddik, ha
legaldbb 4 masodpercig megérinti az
OK érintégombot.

- Ki
A bemutaté mod kikapcsolddik, ha
legalabb négy masodpercig megérinti
az OK érintégombot. A siitét a meg-
szokott médon hasznélhatja.

Gyari beallitasok

- Készllék bealltasok
Az dsszes bedllitast a gyari beadllitasra
allitja vissza.

- Javasolt hdmérsékletek
A moddositott javasolt hdmérsékleti
értékek visszadllnak a gyari beallita-
sokra.
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Stopper

A Stopper funkcié hasznalata

A stoppert 2 kilonallé folyamatok elle-
nérzéséhez hasznalhatja, pl. tojas f6zé-
séhez.

A stoppert akkor is hasznalhatja, ha
egyidejlleg idéértékeket allitott be egy
ételkészitési folyamat automatikus be-
és kikapcsolasahoz (pl. emlékeztet&ul
hasznalhatja, hogy az ételt egy bizo-
nyos idé letelte utan meg kell fliszerezni
vagy meg kell locsolni).

A maximalisan beallithatd stopper
59:59 perc.

A stopper beallitasa

Példa: tojast szeretne f6zni, és hat perc
és 20 masodperces stoppert allit be.

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a(z) Stopper lehetd-
séget.

A(2) Beélitds 00:00 Perc felszdlitas meg-
jelenik.

m Allitsa be a < > 06:20 idét a forgaté-
gombbal.

m Az OK gombbal hagyja jova.
A stopper elmentédik.

Ha a s(t6 ki van kapcsolva, megjelenik
a(z) L) és a futd stopper a pontos idd
helyett.

Ha egyidejlleg beallitott ételkészitési
id8 nélkiil fut egy ételkészitési folya-
mat, megjelenik a(z) £\ és a futo stop-
per, amint a beallitott hémérsékletet el-
érte.
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Ha egyidejlleg beallitott ételkészitési
idével fut egy ételkészitési folyamat, a
stopper a hattérben fut le, mert az étel-
készitési id6 kijelzése a kijelzén elsébb-
séget élvez.

Ha egy meniben van éppen, a stopper
a hattérben fut.

A stopper lejarta utan a(z) 2 villog,
hangjelzés hallhaté és 59:59 percig sza-
mol fel.

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

A hang- és lathaté jelzések kikapcsol-
nak.

Stopper modositasa

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a Stopper lehet6sé-
get.

m Valassza ki a Modositas lehetéséget.
m Hagyja jéva az OK gombbal.
Megjelenik a stopper.

m Mddositsa a stoppert.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A moédositott stopper elmentésre kerdl.

A stopper torlése
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a Stopper lehet6sé-
get.

m Valassza ki a Térlés lehet6séget.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

A stopper torlésre kerUl.



Uzemmodok attekintése

Uzemmédok Javasolt érték Tartomany
Hélégkeverés plusz 160 °C 30-250 °C
Intenziv siités 170 °C 50-250 °C
Eco-hélégkeverés 190 °C 100-250 °C
Booster 160 °C 100-250 °C
Alsé-/felsé hé (=) 180 °C 30-280 °C
Alsé hé (—] 190 °C 100-280 °C
Nagy grill T 240 °C 200-300 °C
Légkeveréses grill 200 °C 100-260 °C

Automatikus programok
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Energiatakarékossagi tanacsok

Etelkészitési folyamatok

Vegyen ki a sutétérbél minden olyan
tartozékot, amelyekre egy stitési fo-
lyamathoz nincs sziksége.

Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza ki a receptbdl, vagy a
sUitési tablazatbdl, és ellendrizze az
ételt a megadott révidebb idd lejarta-
kor.

Csak akkor melegitse el a siut6teret,
ha a receptben vagy a stitési tabla-
zatban ez all.

Lehetbleg ne nyissa ki a készllék aj-
tajat egy sutési mdvelet kdzben.

A legjobb, ha matt, sétét sutéforma-
kat és sutéedényeket hasznal, ame-
lyek nem visszaveré anyagokbdl (zo-
mancozott acél, héallé Gveg, felllet-
kezelt aluminium dntvény) késziiltek.
A bevonat nélklli anyagok, mint a
rozsdamentes acél vagy az alumini-
um, visszaverik a hét, amely igy ne-
hezebben éri el az elkészitendd ételt.
A slt6tér aljat vagy a racsot se takar-
ja le hévisszaverd aluféliaval.

- Az ételkészités soran az energiapa-
zarlas elkerllése érdekében Ggyeljen
az elkészitési iddre.

Lehet6ség szerint dllitsa be az ételké-
szitési id6t, vagy hasznalja a hus-
maghémeérd tit, ha rendelkezésre all.
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- Sok ételhez hasznalhatja a Halégkeve-

rés plusz izemmédot. igy az ala-
csonyabb hémérsékleten tud stitni
mint a(z) Also-/felsd hé (=] esetén,
mert a h§ azonnal eloszlik a stt6tér-
ben. Ezenkivill tébb szinten egyszerre
tud sitni.

Eco-hélégkeverés egy innovativ
Uzemmaod, amely kis mennyiségek-
hez alkalmas, pl. fagyasztott pizza,
fagyasztott zsemle vagy aprostite-
mény vagy husételek és stiltek. Ener-
giatakarékosan sut optimalis héki-
hasznalassal. Egy szinten térténd su-
téskor akar 30% energiat megtakarit
hasonlo jo slutési eredmények mellett.
Ne nyissa ki a készlilék ajtajat a stté-
si muvelet kdzben.

- A grill ételekhez lehetbleg a Légkeve-

réses gril Uzemmodot haszndlja.
Ezzel alacsonyabb hdmérsékleten

grillez, mint mas grill izemmaodoknal
maximalis hémérséklet beallitaskor.

Ha lehetséges, tobb ételt készitsen
egyszerre. Ezeket tegye egymas mel-
Ié vagy kllénb6z6 szintekre.

Ha nem tudja egyszerre elkésziteni az
ételeket, akkor lehet8ség szerint koz-
vetlenll egymas utan tegye be 6ket a
sUtébe, hogy a mar meglévé hét
hasznalja fel.



Energiatakarékossagi tanacsok

Maradékhé6-hasznositas Energiatakarékos iizemmaod

- 140°C vagy 30 perc feletti sttési fo- A sitd energiatakarékossagi okokbol
lyamatoknal a h6mérsékletet a stitési  automatikusan kikapcsol, ha nem fut
folyamat vége el6tt kb. 6t perccel a éppen ételkészitési mlvelet, és nem
minimalis beallithatd hémérsékletre hozza miikddésbe a kezelbfellletet. A

csOkkentheti. A meglévé maradékhdé  pontos idét jelzi ki, vagy a kijelzd sote-
elegendd, hogy az ételt készre slisse.  ten jelenik meg (lasd ,,Bedllitasok” feje-
A sitét azonban semmiképpen se zet).

kapcsolja ki (Lasd a ,,Biztonsagi uta-

sitasok és figyelmeztetések” fejeze-

tet).

- Ha a katalitikus zomancozasu részek-
rél le akarja tisztitani az olaj- és zsir-
szennyez6déseket, a legjobb, ha a
tisztitasi folyamatot koézvetlendl a si-
tési folyamat utan inditja el. A meglé-
vé maradékhé csokkenti az energia-
felhasznalast.
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Kezelés

Egyszerii kezelés

m Tegye az elkészitend§ ételt a sttétér-
be.

m Valassza ki a kivant Gzemmadot az
Uzemmodvalasztéval.

Az lzemmad révid idejd megjelenitése

utan megjelenik az ajanlott hémérséklet.

m Moddositsa a javasolt hdmérsékletet a
forgatégombbal < >, ha sziikséges.

A javasolt hémérséklet atvétele né-
hany masodpercen belll megtorténik.
A hémérsékletet késébb a(z) < > for-
gatdogombbal moédosithatja.

m Az OK gombbal hagyja jova.

A tényleges hémérséklet megjelenik, és
a felf(itési szakasz elindul.

Kovetheti a hémérséklet emelkedését.
A valasztott hémérséklet elsé elérése-
kor megszdlal egy hangjelzés.

m A sUtési folyamat utan forgassa az
Uzemmodvalasztot a 0 pozicidba.

m Vegye ki az ételt a sutétérbdl.
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Etelkészitési folyamat értékei-
nek és beallitasainak médosi-

tasa

Amint egy ételkészités lefut, lzemmadd-
tol figgben az értékeket vagy bedllita-

sokat ehhez a folyamathoz moédosithat-
ja.

Uzemmaédtdl fiiggben a kdvetkezé bedl-
litasokat modosithatja:

- Hémérséklet
- Id&tartam

- Befejez. iddp.
- Inditésiidépont

A hémérséklet médositasa

A(2) = | Javasolt hdmérsékletek érint6-
gombbal allithatja be a javasolt hé-
mérsékletet tartésan a személyes
hasznalati szokasaihoz igazitva.

m Mddositsa a hémérsékletet a forgaté-
gombbal < >.

A hémérséklet 5°C-os Iépésekben val-
tozik.

m Az OK gombbal hagyja jova.

Tanacs: Ha programozott egy ételké-
szitési id6t, akkor el6szor 1épjen ki a(z)
<D érintégombbal az ,ételkészitési id6“
menibdl. Ezutan moédosithatja a hémér-
sékletet a < > forgatégombbal.

Végll érintse meg a(z) @ érintégombot
az ételkészitési id§ ujboli megjelenitésé-
hez.



Kezelés

Az ételkészitési id6 beallitasa
A h6kezelés eredményét negativan
befolyasolhatja, ha az étel betolasa
és az inditasi id6 kdz6tt hosszabb
idd telik el. Friss élelmiszerek szine
megvaltozhat és meg is romolhatnak.
Sitemény sltéskor a tészta kisza-
radhat, és gyengulhet a kelesztésze-
rek hatasa.
Valasszon a lehetd legrévidebb idét a
sUtési id6 elinditasaig.

Betolta az elkészitendd ételt a stitétér-
be, kivalasztott egy lzemmoddot, és ki-
valasztotta a sziikséges bedllitasokat,

pl. a hémérsékletet.

A(z) Iddtartam, Befejez. iddp. vagy Inditési
idépont @ érintégombbal térténé meg-
adasaval az ételkészitési folyamatot au-
tomatikusan kikapcsolhatja vagy be- és
kikapcsolhatja.

- |détartam
Allitsa be az étel elkészitéséhez szilk-
séges id6t. Az id6 lejarta utan a sité-
tér f(itése automatikusan kikapcsol. A
beadllithatdé maximalis ételkészitési id6
a valasztott lzemmadtdl fligg.

- Befejez. iddp.
On hatarozza meg, hogy egy ételké-
szitési folyamatnak mikor kell befeje-
z8dnie. A sUt6tér fitése ebben az
idépontban automatikusan kikapcsol.

- Inditasi iddpont

Ez a funkcié csak akkor jelenik meg a
meniben, ha a(z) Idétartam vagy Befe-
jez. iddp. lehetéséget bedllitotta. A(z)
Inditasi idSpont segitségével 6n hata-
rozza meg, hogy egy ételkészitési fo-
lyamatnak mikor kell elindulnia. A su-
tétér flitése ebben az idépontban au-
tomatikusan bekapcsol.

m Vélassza ki a(z) @ érintgombot.
m Allitsa be a kivant idSket.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A valasztott lzemmaod menUjébe vald
visszatéréshez nyomja meg a(z) ©
érintégombot.

A beallitott ételkészitési id6k médosi-
tasa

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Valassza ki a kivant id6t.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Valassza ki a Modositas lehetéséget.

m Moddositsa a beallitott id6t.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A valasztott lzemmaod men(jébe vald
visszatéréshez valassza a(z) <O érin-
t6égombot.

Aramkimaradas esetén a beallitasok
torlésre keriilnek.

43



Kezelés

A beallitott ételkészitési id6k torlése
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Vélassza ki a kivant id6t.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Valassza ki a Torlés lehetéséget.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A valasztott lizemmadd mentjébe vald
visszatéréshez valassza a(z) <O érin-
tégombot.

Ha torli a(z) Iddtartam lehetéséget, a
beallitott id6k a Befejez. idop. és Inditasi
idépont opcidkhoz torlésre kertilnek.

Ha a Befejez. iddp. vagy Inditasi iddpont
lehet&séget torli, az ételkészitési folya-
mat elindul a bedllitott ételkészitési
idével.

Siitési folyamat megszakitasa

m Forgassa az Uzemmodvalasztot egy
masik tzemmodra vagy a 0 pozicio-
ba.

A beallitott ételkészitési id6k torlésre

kerlilnek. Ha az lizemmoddvalasztot 0 al-

lasba allitotta, a stt6tér flitése és vilagi-
tasa is kikapcsol.

A suitétér elomelegitése

A(z) Booster lizemmod a stitétér gyors
felflitésére szolgal.

A sit6tér el6émelegitése csak kevés étel
elkészitésénél sziikséges.

m A legtdbb ételt a hideg sit6térbe he-
lyezze be, hogy a h6t mar a felmelegi-
tési szakaszban is kihaszndlja.
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m A kovetkez6 ételek készitésekor és
Uzemmodok esetén melegitse el a
sUt6teret:

- sotét kenyértésztak valamint hatszin
és filé Hélégkeverés plusz (&] és Al-
s6-/fels6 hé (=) lizemmaddokban

- sltemény és apréstitemény révid si-
tési id6vel (kb. 30 percig) valamint ér-
zékeny tésztak (pl. piskota) a(z) Alsé-/
fels6 hé (=] tizemmaddban

Gyors felfiités

A(z) Booster Uzemmoddal lerdvidit-
heti a felf(itési szakaszt.

Pizza, valamint érzékeny tésztak (pl.
piskéta, aprosiitemény) esetén az
elémelegitési id6 alatt ne hasznalja
a(z) Booster lizemmodot.
Ellenkezb esetben felllrdl nagyon
gyorsan megbarnulnak ezek az éte-
lek.

m Valassza ki: Booster (§3).
m Valassza ki a h6mérsékletet.

m Valtson a kivant izemmaoddra, miutan
elérte a bedllitott hémérsékletet.

m Tegye az elkészitendé ételt a sttétér-
be.



Automatikus programok

Automatikus programok alkal-
mazasa

Az automatikus programok kényelme-
sen és biztonsagosan segitik a legjobb
fézési eredményhez.

A megfeleld receptek a haszndlati és
Osszeszerelési utmutatd végén taldlha-
tok.

m Valassza ki: Automatikus progra-

mok [Autd].
Megijelenik a valasztasi lista.

m Valassza ki a kivant automatikus
programot.

m Kovesse a kijelz utasitasait.

Hasznalati tanacsok

Az automatikus programok hasznala-
takor a mellékelt receptek iranymuta-
tasként szolgalnak. Az optimalis f6zé-
si eredmény érdekében javasoljuk,
hogy a receptekben feltlintetett
mennyiségeket és tartozékokat hasz-
nalja.

A megfeleld polcszint megtalalasahoz
tavolitsa el a HFC 70-C FlexiClip tel-
jesen kihuzhato sint, miel6tt elindit
egy automatikus programot.

Egy ételkészitési folyamat utan els-
sz0Or hagyja a sUt6teret szobahémér-
sékletre leh(lni, miel6tt egy automati-
kus programot elinditana.

Egyes automatikus programoknal ki
kell varni az elémelegitési id6t, és
csak azutén lehet betenni az elkészi-
tendd ételt a sttStérbe. A megfeleld
utmutatas megjelenik a kijelzén.
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Sités

Az ételek kiméld kezelése az egész-
ségét szolgalja.

A slUteményt, pizzat, hasabburgonyat
és hasonldkat csak aranysargara
sUsse, ne sttétbarnara.

Tanacsok a slitéshez

Allitsa be az ételkészitési id6t. A siite-
ménysutést nem lehet tul sokaig kés-
leltetni. A tészta kiszaradna, és gyen-
gllne a kelesztészerek hatasa.

Altalanossagban hasznalhat héallé
anyagbdl készllt racsot, sutétepsit,
univerzalis tepsit és minden sut&for-
mat.

Kerlilje a bevonat nélkiili anyagbdl
készUllt vilagos formakat, mivel hata-
sukra az étel egyenetlentl vagy gyen-
gén barnul meg. A legrosszabb eset-
ben pedig nem sil meg az étel.

Tegye a stiteményeket dobozforma-
ban, vagy hosszukas formaban ke-
resztben a sutétérbe, hogy a forma-
ban optimalis héeloszlast és egyenle-
tes slitési eredményt érjen el.

A sutéformat mindig helyezze a racs-
ra.

Gyumolcstortat és magas tepsis si-
teményeket az univerzalis tepsiben
susson.
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Sitépapir hasznalata

A Miele-tartozékok, pl. az univerzalis
tepsi PerfectClean bevonatuak (lasd a
JFelszerelés” fejezetet). A PerfectClean
bevonatu fellileteket altalaban nem
kell bezsirozni vagy sutépapirral kibé-

lelni.

m Hasznaljon sitépapirt sos stitemé-
nyek esetén, mivel a tésztakészités-
hez hasznalt natronllg karosithatja a
PerfectClean-nemesitésd felliletet.

m Hasznaljon stitépapirt piskota, hab-
csok, macaron és hasonlok siitésé-
hez. Ezek a tésztak nagy tojasfehérje-
tartalmuk miatt kénnyen leragadnak.

m Fagyasztott ételek racson vald elké-
szitésénél hasznaljon sitépapirt.

Megjegyzések a siitési tabla-
zatokhoz

A slitési tablazatokat ennek a doku-
mentumnak a végén talalja.

A hémérséklet | kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottndl maga-
sabb hémérsékleteken ugyan lerovi-
dil a sutési id6, de a barnulas nagyon
egyenetlen lehet és az étel bizonyos
kortlmények kozott nincs kész.



Sités

Siitési idé @ kivalasztasa
Az id6k a sltési tablazatokban, ha mas
nincs megadva, nem elémelegitett siit6-

térre vonatkoznak. Elémelegitett sit6-
térnél az id6 kb. tiz perccel csokken.

m Altalaban a révidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megslilt-e.
Szurjon egy fapalcikaval a tésztaba.

Ha nem tapadnak nedves tésztamor-
zsak a palcikara, az étel elkészllt.

Utmutatas az iizemmodokhoz

Az izemmddok attekintését a hozza
tartozé javasolt értékekkel az azonos el-
nevezésl fejezetekben talalja.

Automatikus programok haszna-
lata
m Kovesse a kijelzd utasitasait.

Hélégkeverés plusz hasznalata

A(2) Also-ffelsé ho (=) izemmddhoz ké-
pest alacsonyabb hémérsékleten tud
stitni, mert a hé azonnal eloszlik a sit6-
térben.

Haszndlja ezt az lzemmaodot, ha tébb
szinten egyszerre sut.

m 1 szint: tolja be az ételt a 2. szintre.

m 2 szint: az ételt tolja be a 1.+3. vagy
2.+4. szintre.

m 3 szint: az ételt tolja be a 1.+3.+5.
szintre.
Tanacsok

- Ha tébb szinten sit egyszerre, tolja
be az univerzalis tepsit a legalulra.

- Nedves sliteményt egyszerre legfel-
jebb két szinten slisson.

Intenziv siités hasznalata

Ezt az Gzemmaddot nedves tolteléki si-
temény sitéséhez haszndlja.

Ezt az lzemmddot ne haszndlja lapos
sttemény sitéséhez.

m A stuteményt tolja be az 1. vagy 2.
szintre.

Als6-/fels6 hé (—] hasznalata

Alkalmasak matt és sotét sitéformak
fekete lemezbdl, s6tét zomanccal, soté-
titett fehérbadogbdl vagy matt alumini-
umbol, héallé tvegformak, bevonatos
formak.

Ezt az lzemmddot hagyomanyos re-
ceptek készitéséhez hasznalja. A régeb-
bi szakacskonyvekbdl vett recepteknél
allitsa a h6mérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészité-
si id6é nem valtozik.

m Tolja be az ételt az 1. vagy 2. szintre.

Eco-hélégkeverés hasznalata

Ezt az lzemmaddot kis mennyiségekhez,
pl. fagyasztott pizza, fagyasztott zsemle
vagy aprositemény energiatakarékos
sUtéséhez hasznalja.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.
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Sités (hus)

Siitési tippek

- Minden h8allo anyagbdl készilt edényt
hasznalhat, pl. stitétepsit, sitéedényt,
Uvegformat, stitétdmlé- vagy zacskot,
rémai talat, univerzalis tepsit, racsot
és/vagy grillez6 és siit6tepsit (ha van)
univerzalis tepsin.

- A sité6tér elomelegitése csak hatszin
és filé készitésekor sziikséges. Altala-
ban elémelegités nem szlkséges.

- Hus sltéséhez zart edényt, hasznal-
jon, pl. sitéedényt. A hus belil szaf-
tos marad. A sitétér tisztabb marad,
mint racson valé sttéskor. Elegendd
pecsenyelé marad martas készitésé-
hez.

- Ha siit6tomlét vagy -zacskot hasz-
nal, vegye figyelembe a csomagolas
utasitasait.

- Ha sutéshez racsot vagy nyitott
edényt hasznal, a sovany hust meg-
kenheti zsiradékkal, szalonna szelete-
ket tehet rd4 vagy megtizdelheti.

- Fliszerezze meg a hust, és helyezze
az edénybe. Helyezzen ra vaj- vagy
margarindarabokat vagy locsolja meg
olajjal vagy étkezési zsirral. Nagyobb
sovany husoknal (2-3 kg) és zsiros
szarnyasoknal adjon hozza kb.1/8 |
vizet.

- Sités kézben ne adjon hozza tul sok
folyadékot. A hus barnulasat ez be-
folyasolhatja. A barnulas a sttési id
végeén jon létre. A hus még intenzi-
vebben megbarnul, ha kb. a sitési
id6 felénél leveszi a fed6t az edény-
rél.

- Vegye ki az ételt a slités vége utan a
sutétérbdl, fedje le, és pihentesse
kb. tiz percig. Felszeleteléskor igy ke-
vesebb slilt szaft folyik ki.
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- A szarnyas bdre ropogos lesz, ha tiz
perccel a sutési id6 vége el6tt enyhén
sozott vizzel beecseteli.

Megjegyzések a sutési tabla-
zatokhoz

A sUtési tablazatokat ennek a doku-
mentumnak a végén taldlja.

m Vegye figyelembe a megadott h6mér-
séklet tartomanyokat, szinteket és
idéket. A tablazat kiilbnb6zé sitée-
dények, husok és sitési szokasok fi-
gyelembe vételével készllt.

A hémérséklet | kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.

m Holégkeverés plusz esetén kb.
20 °C-kal alacsonyabb hémérsékletet
vélasszon, mint az Alsé-ffelst hé [(=).
esetén.

m A 3 kg-nal nagyobb sulyu husdarabok
esetén valasszon a sitési tablazatban
megadottnal kb. 10 °C-kal alacso-
nyabb hémérsékletet. A siités kicsit
tovabb tart, de a hus egyenletesen
sul, és nem kap tul vastag kérget.

m A sitéracson torténd siitéshez va-
lasszon 10 °C-kal alacsonyabb hé-
mérsékletet, mint a zart stitéedény-
ben torténd sitéshez.



Siités (hus)

Siitési idé @ kivalasztasa
Az id6k a sltési tablazatban, ha mas

nincs megadva, nem elémelegitett siit6-
térre vonatkoznak.

m Meghatarozhatja a sutési idét, ha
husfajta szerint a sliltje magassagat
[cm] megszorozza a centiméteren-
kénti idével [perc/cm]:

- Marha/vad: 15-18 perc/cm
- Sertés/borju/barany: 12-15 perc/cm
- Hatszinsult/filé: 8-10 perc/cm

m Altalaban a révidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megslilt-e.
Tanacsok

- A sUtési id6 fagyasztott husnal kb. 20
perccel megnd kilogrammonkeént.

- Kb. 1,5 kg-ig a fagyasztott hust el6-
zetes felolvasztas nélkll megsttheti.

Utmutatas az iizemmodokhoz

Az Uzemmoddok attekintését a hozza
tartozo javasolt értékekkel az azonos el-
nevezésl fejezetekben tallja.

Automatikus programok haszna-
lata

m Kovesse a kijelzé utasitasait.

Valassza az Alsd hé lzemmaoddot a si-
tési id6 végén, ha a sltnivalé6 alsé felé-
nek barnabbnak kell lennie.

Az Intenziv stités (£)izemmaddot ne
hasznalja hus sttéshez, mert a pecse-
nyelé tul sétét lesz.

Hélégkeverés plusz hasznalata

Ezek az lzemmaddok alkalmasak hus-,
hal- és szarnyasételek barna kéreggel
valo sutéséhez, valamint marhahatszin
és filé sltéséhez.

Az Hélégkeverés plusz Uzemmodban
alacsonyabb hémérsékleten tud sutni,
mint az Also- felsd hé (=) tzemmaodban,
mert a h6é azonnal eloszlik a stitétérben.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.

Als6-/felsé hé (—] hasznalata

Ezt az lzemmddot hagyomanyos re-
ceptek készitéséhez hasznalja. A régeb-
bi szakacskoényvekbdl vett recepteknél
allitsa a hémérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészité-
si id6 nem valtozik.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.

Eco-hélégkeverés hasznalata

Ezt az izemmodot kis mennyiségU sul-
tek vagy husételek energiatakarékos su-
téséhez hasznalja.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.
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Grillezés

& A forré fellletek sérililést okoz-
hatnak.

Ha nyitott ajténal grillez, a stitétér
forrd levegdje nem aramlik at auto-
matikusan a hitéventilatoron és nem
hdl le. A kezel6elemek felforrésod-
nak.

Csukja be az ajtot grillezéskor.

Tanacsok grillezéshez

- Grillezéskor sziikséges az elémelegi-
tés. Zart ajtonal kb. 6t percig melegit-
se eld a felsé fltest/grillf(it6testet.

- A hust Oblitse le gyorsan hideg foly6
viz alatt, és szaritsa meg. A husszele-
teket grillezés el6tt ne sézza meg,
mert kildnben kijon a haslé.

- A sovany hust megkenheti olajjal.
Mas zsiradékot ne hasznaljon, mivel
azok kénnyen megbarnulnak vagy
fustolni kezdenek.

- Alapos halakat és halszeleteket tisz-
titsa meg, és sbézza be. A halat cit-
rommal is meglocsolhatja.
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- Az univerzalis tepsit felhelyezett siité-
raccsal vagy grillezé- és sutétepsivel
hasznalja (ha van). A grillezé- vagy
sutétepsi megvédi a lecsepegd huslét
a megégéstdl, igy az tovabb felhasz-
nalhato lesz. A grillezéshez kenje be a
sutéracsot vagy a grillez6- és sité-
tepsit olajjal, és helyezze ra az ételt.

Ne a stiteménysitéshez valo tepsit
hasznalja.

Megjegyzések a suitési tabla-
zatokhoz

A sUtési tablazatokat ennek a doku-
mentumnak a végén taldlja.

m Vegye figyelembe a megadott h6mér-
séklet tartomanyokat, szinteket és
idéket. A tablazat kilénb6zé husok
és slitési szokasok figyelembe vételé-
vel készlilt.

m A révidebb idé leteltekor ellenérizze
az ételt.

A hémérséklet | kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.




Grillezés

Szint kivalasztasa

m A grilleznivalé étel vastagsagatol flig-
gben valassza meg a szintet.

m A lapos ételt a 3. vagy 4. szintre tolja
be.

m A nagyobb atmérgji ételt az 1. vagy
2. szintre helyezze.

Siitési id6 @ kivalasztasa

m A lapos hus- vagy halszeleteket kb.
6-8 percig grillezze oldalankent.
Ugyeljen arra, hogy a szeletek kb.
egyforma vastagsaguak legyenek,

hogy a stitési id6k ne legyenek na-
gyon eltéréek.

m Altaldban a révidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megslult-e.

m Hus esetén nyomja meg egy kanallal,
hogy ellendrizze, elkészllt-e az étel.
igy megallapithatja, hogy mennyire
puha a hus.

- angolos/rosé
Ha a hus még nagyon rugalmas, ak-
kor a belseje még vorods.

- kozepes
Ha a hus kissé benyomhato, akkor
belll rézsaszin.

- atsutve
Ha a hus alig nyomhato be, akkor at-
sult.

Tanacs: Ha a nagyobb husok felllete
mar erésen megpirult, de a belseje még
nem sllt at, tegye a sliltet egy alacso-
nyabb szintre, vagy csdkkentse a grille-
zési hémérsékletet. igy a fellilete nem
lesz tul sotét.

Utmutatas az iizemmaédokhoz

Az Uzemmoddok attekintését a hozza
tartozo javasolt értékekkel az azonos el-
nevezésl fejezetekben taldlja.

Nagy grill () hasznalata

Ezt az lzemmaddot nagyobb mennyi-
ségU lapos ételek grillezésére és na-
gyobb formakban t6rténd atsiitéshez
hasznalja.

A sziikséges hésugarzas megteremté-
séhez a teljes fels6 sltés/grillfitétest
vordsen izzik.

Légkeveréses grill hasznalata

Ez az lzemmaod nagyobb atmérdji éte-
lek grillezésére alkalmas, pl. csirke.

Lapos ételhez altalaban 220 °C hémér-
sékletet dllitson be, nagyobb atméréhoz
180-200 °C javasolt.
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Tovabbi felhasznalasok

Ebben a fejezetben a kdvetkezé alkal-
mazasokhoz talal informaciokat:

- Felolvasztas

- Alacsony hémérsékletl sités

- Bef6zés

- Aszalas

- Fagyasztott termékek/készételek

- Edénymelegités
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Felolvasztas

Ha a lefagyasztott ételt kiméléen ol-
vasztjak fel, a vitaminok és tapanyagok
nagymeértékben megmaradnak.

m Valassza a Hélégkeverés plusz
Uzemmodot, a hémérsékletet allitsa
30-50 °C-ra.

A parolétér levegdbie kering, igy a lefa-
gyasztott étel kiméletesen olvad fel.

& A csiraképz8dés fertézésveszélyt
okoz.

A csirak, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (kllondsen szarnyasok)
felolvasztasakor Ugyeljen a rendkivli
tisztasagra.

Ne hasznalja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert azonnal dolgozza fel
tovabb a felolvasztési id6 utan.

Tanacsok

- Hagyja a fagyasztott arut csomagolas
nélkll az univerzalis tepsin, vagy egy
talban felolvadni.

- Szarnyas felolvasztasahoz haszndlja
az univerzalis tepsit a raccsal. gy a
felolvasztott termék nem fekszik az
olvadékvizben.

- A hust, a szarnyast vagy a halat a si-
tés el6tt nem kell teljesen felolvaszta-
ni. Elegendéd, ha az étel megolvadt. A
felllet ekkor elég puha ahhoz, hogy
felvegye a fliszereket.



Tovabbi felhasznalasok

Alacsony hémeérsékletii siités

Az alacsony hémérsékletl sités az ér-
zékeny marha-, sertés-, borju- és ba-
ranyhusok esetén idealis, mivel ezeket
pontosan kell kisttni.

A husdarab el6sz6r révid id6 alatt na-
gyon felforrésodik, és kdérben egyenle-
tesen megsiil.

Utana a hus az el6melegitett parolotér-
be kertl, ahol alacsonyabb hémérsékle-
ten és hosszu ételkészitési id6 alatt ki-
méletesen és lagyan sll meg.

Ezaltal puhul a hus. A belsé részében
talalhato szaft keringeni kezd, és egé-
szen a klilsé rétegekig egyenletesen el-
oszlik.

A hus puha és szaftos lesz.

m Csak gondosan megtisztitott sovany
hust hasznaljon, inak és mécsing nél-
kll. A csontot elézetesen el kell tavo-
litani.

m A piritashoz nagyon forréra hevitheté
zsiradékot hasznaljon (pl. tisztitott va-
jat, étolajat).

m SUtés kdzben ne fedje le a hust.

Az ételkészitési idd kb. 2-4 6ra, és a
has sulyatol, méretétdl és kivant sitési
fokatol figg.

m Amint az ételkészitési folyamat befe-
jez6dott, a hust azonnal felvaghatja.
Nem szikséges pihentetési idd.

m A talalasig tartsa melegen a hust a
parolotérben. Ez a siitési eredményt
nem befolyasolja.

m Helyezze a hust el6émelegitett tanyé-
rokra és nagyon forré szosszal talalja,
hogy ne hidlhessen ki olyan gyorsan.
A husnak van egy optimalis fogyasz-
tasi h6mérséklete.

Alsé-/felsé hé (=] hasznalata

Ennek a dokumentumnak a végén talal-
hato sitési tablazat adataibol tajéko-
zbdjon.

Hasznadlja az univerzalis tepsit a racs-
csal.

m Tegye az univerzdlis tepsit és a racsot
a 2. szintre.

m Valassza a Alsé-ffelsé hd (Z) lizemmo-
dot, a hédmérsékletet allitsa 120 °C-ra.

m Az univerzalis tepsivel és a raccsal
egyltt kb. 15 percig melegitse el a
paroloteret.

m Mikdzben a parolétér elémelegszik,
piritsa meg erésen a husdarab min-
den oldalat a f6z8lapon.

/N A forré feliiletek égési sériilést
okozhatnak.

A suté Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a parolétérrel, a
fUtbtestekkel és a tartozékokkal.
Hasznaljon edényfogd kesztydt, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forro ételt,
vagy amikor a forré parolétérbe kell
benydilnia.

m Tegye a megpiritott hust a racsra.

m Csokkentse a hémérsékletet 100 °C-

ra (lasd ,Sutési tablazatok®).

m Sisse készre a hust.
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Tovabbi felhasznalasok

Befozés

& A csiraképzddés fertézésveszélyt
okoz.

Huvelyesek és hus egyszeri bef6zé-
sekor a Clostridium botulinum bakté-
rium sporai nem pusztulnak el kell§
mértékben. Toxinok keletkezhetnek,
amelyek sulyos mérgezést okozhat-
nak. Ezek a sporak csak egy tovabbi
befézés soran pusztulnak el.

A hlivelyeseket és a hust lehilés
utan két napon belll mindig f6zze be
még egyszer.

& A zart dobozokban a tulnyomas
sérllést okozhat.

Zart dobozokban befézéskor és fel-
melegitéskor tulnyomas keletkezik,
ami a szétdurranasukhoz vezethet.
Ne f6zz6n be dobozokban és ne is
melegitsen bennik.
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Gyilimolcs és z6ldség el6készitése

Az adatok 6 db, 1 liter lrtartalmu Gvegre
vonatkoznak.

Csak specialis tUivegeket hasznaljon,
amelyek szakkereskeddnél szerezhe-
t8k be (befétteslivegek vagy csavaros
tetejd Gvegek). Csak sértetlen livege-
ket és gumigyrlket hasznaljon.

m Oblitse el forrd vizzel az livegeket a
befézés elbtt, és a perem alatt maxi-
mum két cm-ig toltse fel Sket.

m Tisztitsa meg a bef6zendd élelmiszer
betbltése utan az Gvegek peremét
egy tiszta kenddével és forrd vizzel,
utana zarja le az tGvegeket.

m Tolja be az univerzalis tepsit a(z)
2. szintre, és tegye ra az Uvegeket.

m Valassza a(z) Hélégkeverés plusz
Uzemmodot, a hémérsékletet pedig
allitsa 160-170 °C-ra.

m Varjon a ,,gy6ngydzésig“ (amig a bu-
borékok az Givegben egyenletesen
felszallnak).

Csokkentse id6ben a hémérsékletet,
hogy elkerllje a tulfézést.




Tovabbi felhasznalasok

Gyilimolcs és uborka bef6zése

m Amikor a ,,gyongy6zés” lathaté az
Uvegekben, allitsa be a megadott
utanmelegitési h6mérsékletet, és
hagyja melegedni az Uvegeket a meg-
adott ideig a parolétérben.

Zoldség befézése

m Amikor a ,,gydngy6zés*® lathato az
Uvegekben, allitsa be a megadott be-
f6zési hdmérsekletet, és f6zze be a
z6ldséget a megadott ideig.

m A befézés utan allitsa be a megadott
utanmelegitési hdmérsékletet, és
hagyja melegedni az lUivegeket a meg-
adott ideig a parolétérben.

o B

A 30 °C
GyUmolcs —/- 25-35 perc

30 °C
Uborka - 25-30 perc

Cékla 120 °C 30 °C
30-40 perc|25-30 perc

Bab (z6ld vagy| 120°C 30°C
sarga) 90-120 perc|25-30 perc

§/@ befézési hémérséklet és id6, amint a
»gyongyozés* lathatd
E/% utanmelegitési hémérséklet és id6

Uvegek kivétele bef6zés utan

N\ A forrd felilletek sériilést okoz-
hatnak.

Az Uvegek befézés utan nagyon for-
réak.

Huzzon konyhai keszty(it az Givegek
kivételekor.

m Vegye ki az livegeket a parolétérbdl.

m Takarja le az livegeket egy kenddvel,
és kb. 24 6ran at hagyja egy huzat-
mentes helyen allni.

m A hiivelyeseket és a hust lehdlés utan
mindig f6zze be mégegyszer.

m Tavolitsa el a bef6ttestivegek zarjait,
és veégll ellendrizze, hogy minden
Uveg zarva van-e.

A nyitott ivegeket ismét f6zze be vagy
tarolja hlvdés helyen, és azonnal hasz-
nalja fel a bef6zdtt gyimolcsoét vagy
z6ldséget.

m Ellenérizze az Gvegek a tarolas alatt.
Ha a tarolas alatt az Gvegek kinyiltak
vagy a csavaros teté felpuposodott,
és kinyitaskor nem pattan, dobja ki a
tartalmat.
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Tovabbi felhasznalasok

Aszalas

A szaritas vagy aszalas a gyimolcsok,
egyes zoldségfajtak és fliszerek tradici-
onalis konzervalasi médja.

Alapfeltétele, hogy a gyimdlcsok és
z6ldségek frissek és megfeleléen éret-
tek legyenek, és ne legyenek megnyo-
modva.

m A szaritandd élelmiszert hamozza
meg és magozza ki, ha sziikséges, és
apritsa fel.

m Teritse el a szaritandd élelmiszert mé-
retliktél figgben lehetdség szerint
egy rétegben, egyenletesen az uni-
verzalis tepsire vagy a siUtéracsra.

Tanacs: Ha van, hasznalhatja a perfo-
ralt Gourmet sit6- és AirFry-tepsit is.

m Legfeljebb 2 szinten szaritson egyide-
jaleg.
Tolja be a szaritandé élelmiszert a(z)
1+3 szintre.
Ha sttéracsot és univerzalis tepsit
hasznal, tolja be az univerzalis tepsit
a sutéracs ala.

m Vdlassza a(z) Holégkeverés plusz
lehetéséget.

m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet,
és allitsa be a szaritasi id6t.
m Rendszeres id6kozonként forditsa

meg a szaritando élelmiszert az uni-
verzalis tepsin.

Szaritando i
élelmiszer [:] R[C] ®[h]
Gyumélcs 60-70| 2-8
Zoldség 55-65 | 4-12
Gomba 45-50 | 5-10
Fliszernove-

nyek* (=] | 30-35| 4-8

Egész és felezett szaritando élelmi-
szernél meghosszabbodik a szaritasi
idé.
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(] Uzemmaéd, § hdmérséklet, @ szaradasi
idé, Hélégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsd
hé

* Fliszerndvényeket csak az univerzalis tepsin
a 2. szinten széritson és hasznalja a(z) Als6-/
felsé hé (=) izemmaddot, mivel Hélégkeve-
rés plusz lzemmaodban a ventilator be van
kapcsolva.

m Csokkentse a h6dmérsékletet, ha a si-
t6térben vizcseppek képzddnek.

A szaritando6 élelmiszer kivétele

/N A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A sUt6 Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a parolétérrel, a
ft6testekkel és a tartozékokkal.
Huzzon konyhai keszty(t az étel ki-
vételekor.

m Hagyija lehdini a szaritott gyimolcsot
vagy zoldséget.

Az aszalt gyimodlcsnek teljesen sza-
raznak, de puhanak és rugalmasnak
kell lennie. Ha elt6rjlik vagy atvagjuk,
mar nem folyhat ki bel8le lé.

m Jol lezart Givegekben vagy dobozok-
ban tarolja a szaritott ételt.



Tovabbi felhasznalasok

Fagyasztott termékek/
készételek

Tanacsok siiteményekhez, pizzahoz,
bagetthez

- Racson, sltépapirral siisse az olyan
mélyhdtott termékeket, mint a site-
mény, pizza vagy bagett.

A sut6tepsi vagy az univerzalis tepsi
ezeknek a fagyasztott termékeknek
az elkészitésekor olyan erésen defor-
malodhat, hogy forrd allapotban eset-
leg nem tudja kivenni a sttétérbdl. Ha
tovabb hasznalja, akkor még jobban
deformalddik.

- Vélassza a csomagolason ajanlott
alacsonyabb hémérsékleteket.

Tanacsok hasabburgonyahoz, kro-
ketthez vagy hasonlékhoz

- Ezeket a fagyasztott arukat sut6tep-
sin vagy univerzalis tepsin sitheti.

- Vélassza a csomagolason ajanlott
alacsonyabb hémérsékleteket.

- Forditsa meg t6bbszdr az élelmiszert.

Fagyasztott termékek/készételek el-
készitése
Az ételek kimélé kezelése az egész-
ségét szolgadlja.
A slteményt, pizzat, hasabburgonyat
és hasonldkat csak aranysargara
slisse, ne sotétbarnara.

m Valassza a csomagolason ajanlott
Uzemmodot és hémérsékletet.

m Melegitse el a paroléteret.

m Tolja be az ételt az elbmelegitett paro-
|6térbe, a csomagolason ajanlott be-
helyezési szintre.

m Ellenérizze az ételt a csomagolason
ajanlott révidebb sitési id6 lejarta
utan.

Edény melegités

Az edény felmelegitéséhez hasznalja
a(z) Holégkeverés plusz izemmédot.

Csak héallo edényt melegitsen fel.

m Tolja be a racsot az 1. szintre, és he-
lyezze ra az edényt. Az edény méreté-
t6l figgéen a parolotér aljara is he-
lyezheti és a tartéracsot kiszerelheti.

m Valassza ki a(z) Hélégkeverés plusz
lehet8séget.

m Allitson be 50-80 °C-os hémérsékle-
tet.

/N Egési sérillésveszély!

Huzzon konyhai keszty(t az edény
kivételekor. Az edény alsé részén viz-
cseppek keletkezhetnek.

m Vegye ki a felmelegitett edényt a pa-
rolétérbdl.
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& A forré fellletek sérililést okoz-
hatnak.

A sité lzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sttétérrel, a fu-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ini a
slitéteret, a flit6testeket és a tartozé-
kokat.

& Az aramutés sérllésveszélyt
okoz.

A g0ztisztitd készilék gbze aramve-
zetd alkatrészekre juthat, és zarlatot
okozhat.

A tisztitashoz soha ne hasznaljon
gOztisztitd késziléket.

Minden felllet elszinez6dhet vagy
megvaltozhat, ha nem megfeleld tisz-
titdszereket hasznal. A sutétisztitd és
a vizk8mentesit6 szer kildndsen a
stitd frontjat karositja.

Minden fellilet érzékeny a karcold-
dasra. Uvegfeliiletek esetén a karco-
lasok bizonyos kortlmények kozott
téréshez vezethetnek.

A tisztitoszerek maradvanyait rogtéon
tavolitsa el.

58

Nem megfelel6 tisztitészerek

A fellletek karosodasanak elkeriilése
érdekében ne hasznaljon a tisztitashoz:

széda-, ammonia-, sav- vagy klorid-
tartalmu tisztitdszereket

vizk6oldo tisztitdszereket a készlilék-
fronton

dorzsolé tisztitdszereket (pl. surolé-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket)

olddszert tartalmazo tisztitdszereket
nemesacél tisztitoszereket
mosogatdgéphez valod tisztitdszereket
Uvegtisztitot,

Uvegkeramia fé6z8lapokhoz vald tiszti-
toszereket

dorzs6l6 kemény szivacsokat és ke-
féket (pl. fazék-szivacsokat vagy
hasznalt szivacsokat, amelyek dor-
zs0l6 anyag maradvanyait tartalmaz-
zak)

tisztitoradirt

éles fémkaparot

acélgyapotot

pontszer( tisztitast mechanikus tiszti-
toszerekkel

sUtétisztitot

rozsdamentes spiralokat

Ha a szennyezddések hosszabb ide-
ig vannak a fellleten, bizonyos korul-
meények kdzo6tt mar nem tavolithatok
el. Ha t6bb hasznalat k6zétt nem
tisztitja a készlléket, megndvekedhet
a tisztitasi raforditas.

A legjobb, ha azonnal eltavolitja a
szennyez6édéseket.

A tartozék nem tisztithaté mosogato-
gépben.
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Tanacs: A gyUmodlcslé vagy a rosszul
zarodo siteményformakbol kifolyd su-
teménytészta okozta szennyezédéseket
érdemes addig letisztitani, amig a siut6-
tér még valamennyire meleg.

A kényelmesebb tisztitashoz javasoljuk:
m Szerelje ki az ajtét.

m A tartéracsot a FlexiClip teljesen ki-
huzhaté sinekkel egyutt (ha vannak)
szerelje Ki.

m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu
hatfalat.

Normal szennyezddések eltavo-
litasa
Normal szennyez6dések eltavolitasa

m A normal szennyez8déseket legjobb,
ha azonnal eltavolitja meleg vizzel,
kézi mosogatdszerrel és egy tiszta
téri6kenddvel, vagy egy tiszta, ned-
ves mikroszalas kenddvel.

m A tisztitészerek maradvanyait alapo-
san tiszta vizzel tavolitsa el.
Ez a tisztitas kiildndsen fontos a
PerfectClean bevonattal rendelkezd
részeken, mert a tisztitészerek ma-
radvanyai a tapadasmentes hatast
befolyasolhatjak.

m Utana puha kenddvel térolje szarazra
a fellleteket.

A tomités tisztitasa

Az ajté belsd oldalanak szigetelése ér-
dekében a slUtétér kdrben tomitéssel
van ellatva.

A zsirmaradvanyoktdl a tdmités rideg-
gé valhat és eltorhet.

m Erdemes minden siités utan megtisz-
titani a tomitést.

Makacs szennyezodések elta-
volitasa (a FlexiClip teljesen ki-
hiizhato sineken Kkiviil)

Kifutott gyiimolcslevek vagy stilt ma-
radvanyok a zomancozott fellileteken
szines elvaltozasokat vagy matt kép-
z8déseket okozhatnak. Ezek a foltok
nem érintik hatranyosan a készliilék
hasznalatat.

Ne prébalja meg minden aron ezeket
a foltokat eltavolitani. Csak a felsorolt
eszkdzoket haszndlja.

m Az odasllt ételmaradvanyokat liveg-
kaparoval vagy rozsdamentes acélbdl
készllt suroléval (pl. Spontex Spiri-
nett), meleg vizzel és kézi mosogato-
szerrel tavolitsa el.

A katalitikus zomanc surolészer, ér-
des kefe és szivacs, valamint sit6-
tisztitd hasznalata esetén elvesziti
Ontisztulasi képességét.

Vegye ki a katalitikus zomancozott
részeket, miel6tt a sttbtisztitdt hasz-
nalja.
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Siitotisztité hasznalata

m A nagyon makacs szennyez6dések
esetén vigye fel a Miele st6tisztitot a
PerfectClean bevonatu hideg zo-
mancfellletre.

Ha a sUtétisztitd spray a résekbe és
nyilasokba kerl, a kdvetkezd sités-
kor erés szag keletkezhet.

A sltétér tetejére ne fujjon sttétiszti-
t6 spray-t.

Ne fujjon siitétisztito spray-t a sité-
rér falai és hatfalanak nyilasaiba és
réseibe.

m Hagyja hatni a szert a csomagolason
lathato adatok szerint.

Mas gyartok sutétisztitoit csak hideg
fellletekre szabad felvinni, és maxi-
mum tiz percig szabad a fellileten
hagyni.

m A hatasidd utan atdorzsolheti a fellle-
tet a mosogatdészivacs kemény olda-
laval is.

m A tisztitdszerek maradvanyait alapo-
san tiszta vizzel tavolitsa el.

m Puha kenddvel torolje szarazra a fell-
leteket.
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Makacs szennyezddések a Fle-
xiClip teljesen kihuzhaté sine-
ken

A FlexiClip teljesen kihuzhato sine-
ken hasznalt specialis zsir a mosoga-
togépben torténd tisztitas soran ki-
mosodik, és ezért a sin nem jar olyan
siman.

Sohase tisztitsa a FlexiClip sineket
mosogatogépben.

A felliletek makacs szennyez6dése
vagy a kifolyt gyimolcslé miatt sszera-
gadt golydscsapagyak tisztitasakor a
kovetkez6képpen jarjon el:

m Aztassa be rovid ideig (kb. tiz percig)
a FlexiClip teljesen kihuzhato sineket
forré mosogatdszeres vizbe.

Igény szerint a mosogatdszivacs ke-
mény oldalat is hasznalhatja. A go-
lydscsapagyakat puha kefével tisztit-
hatja.

A tisztitas utan elszinez6dések vagy
vilagosabb foltok maradhatnak vissza.
A haszndlhatésaga azonban ettél nem
romlik.
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A katalitikusan zomancozott
hatfal tisztitasa

A katalitikus zomanc magas hémérsék-
leten magatdl megtisztul az olaj- és zsir-
szennyezddeéstdl. Nincs szikség tovab-
bi tisztitoszerekre. Minél magasabb a
hémérséklet, annal hatékonyabb a fo-
lyamat.

A katalitikus zomanc elvesziti 6ntisz-
titd tulajdonsagait, ha suroloszerek-
nek, surolékeféknek és szivacsok-
nak, valamint sitétisztitd szereknek
van kitéve.

Tavolitsa el a katalitikusan zomanco-
zott részeket, miel6tt stitétisztitot
hasznélna a sit6térben.

A fiiszerek, cukor és hasonldk altal
okozott szennyezédések eltavolitasa

m Szerelje ki a hatfalat (lasd a , Tisztitas
és apolas”, ,,A hatfal kiszerelése* feje-
zetet).

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
puha kefével tisztitsa meg a hatfalat.

m Alaposan 6blitse le a hatfalat.

m A visszaszerelés el6tt hagyja megsza-
radni.

Olaj- és zsirszennyez6dések eltavoli-

tasa

m Vegye ki a sutétérbdl az dsszes tarto-
zékot (a rogzitéracsot is).

m A katalitikus tisztitas elinditasa el6tt
tavolitsa el az ajté belsé oldalardl és a
PerfectClean bevonatu fellletekrél a
durvabb szennyez8déseket, hogy ne
égjenek bele a fellletbe.

m Valassza ki a kdvetkezé Uzemmaoddot:
Hdlégkeverés plusz és 250 °C.

m Fltse fel az Ures sitéteret legalabb
egy oraig.

Az id6tartam a szennyezettségi foktol
fagg.

Ha katalitikus zomancozasu fellileten
er@s olaj- vagy zsirszennyez6dés van,
a tisztitasi folyamat soran filmréteg
csapodhat le a sUtétér belsejében.

/N A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A sUt6 Uzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sit6térrel és a
ft6testekkel.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ini a
sUtéteret és a fltStesteket.

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
tiszta torl6kenddvel vagy tiszta, ned-
ves mikroszalas kendbvel tisztitsa
meg a sitbtere és az ajtd belsé olda-
lat.

Ezutan minden tovabbi magas hémér-
sékletre valo felhevités fokozatosan el-
tavolitja a megmaradt szennyezédése-
ket.
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Az ajto kiszerelése
Az ajté sulya kb. 9 kg.

Az ajtét tartdk kotik 6ssze az ajtdé csuk-
I6pantokkal.

Miel6tt az ajtot ezekrdl a tartokrol leve-

hetné, elébb ki kell reteszelnie a két ajtd
csuklépantnal a zarékengyeleket.

m Nyissa ki teljesen az ajtot.

m Reteszelje ki a zarékengyeleket az (t-
kozésig torténd elforditasukkal.
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A siité sérlil, ha az ajtét helytelendl
szereli ki.

Soha ne hulzza ki az ajtot vizszinte-
sen a tartokbdl, mert ezek visszalit-
hetnek a sitére.

Az ajtét soha ne huzza a fogantyuja-
val a tartokbdl, mert letdrhet.

m Zarja be az ajtét Utkdzésig.

\

m Fogja meg oldalt az ajtot és egyenle-
tesen huzza ki ferdén felfelé a tarto-
bol. Ugyeljen arra, hogy kézben ne
boritsa fel az ajtot.
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Az ajto szétszerelése

Az ajté egy nyitott rendszerd, 3, részben
hévisszaverd bevonatu tvegbdl all.

Uzem kdzben tébbletlevegét vezetnek
at az ajtén, hogy a kilsé tveg hlivos
maradjon.

Ha az ajtélivegek kozotti térben szeny-
nyezédések csapddnak le, a belsé ol-
dalak megtisztitasahoz szétszerelheti az
ajtot.

A karcolasok karosithatjak az livegla-
pot.

Az Uveglap tisztitasahoz ne hasznal-
jon suroléanyagot, kemény szivacsot
vagy kefét és éles fémkaparot.

Az lveglapok tisztitasahoz a sitd
frontjara vonatkozé utmutatasokat is
vegye figyelembe.

Az aluminium profilok fellletét a si-
tétisztito karositja.

Tisztitsa meg ezeket a részeket me-
leg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
egy tiszta téri6kenddvel vagy egy
tiszta, nedves mikroszalas kenddvel.

Az Uveglapok széttérhetnek, ha lees-
nek.

A kiszerelt Gveglapokat biztonsagos
helyen tarolja.

& A becsukodd ajtod sérlilést okoz-
hat.

Az ajté becsukddhat, ha beépitett al-
lapotban szereli szét.

Szétszerelés el6tt mindig szerelje ki
az ajtot.

m Az ajtd kilsé Uvegét a karcolodas el-
kerlilése érdekében puha fellletre (pl.
mosogatdkenddre) helyezze.
Célszerl ekdzben a fogantyut az asz-
tal széle mellé tenni, hogy az ajté
Uveglapja sikban felfekidjon, és tisz-
tités kdzben ne torhessen 6ssze.

m Kifelé forgatva nyissa ki az ajtoliveg-
lapok mindkét reteszelését.

Szerelje ki a belsd ajtouveglapot:

m Emelje meg kissé a belsd ajtdlivegla-
pot és huzza ki a mlanyag lécbél.
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m Kicsit emelje meg a kézépsé ajtola-
pot, és huzza ki.

m Tisztitsa meg az ajtdliveglapokat és
az alkatrészeket meleg vizzel, kézi
mosogatoszerrel és tiszta torlékends-
vel, vagy tiszta, nedves mikroszalas
kendd&vel.

m Szaritsa meg az alkatrészeket egy
puha kenddvel.

Végll szerelje 6ssze ismét gondosan az
ajtot:

m Ugy illessze be a kdzépsé ajtéiivegla-
pot, hogy az anyagszam olvashato le-
gyen (azaz ne a tikorképe latszod-
jon).
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m Tolja be a belsé ajtéliveglapot a matt
nyomtatasu oldalaval lefelé a
mdanyag profilba, és fektesse a rete-
szelések kozé.

m Befelé forgatva zarja be az ajtélveg-
lapok mindkét reteszelését.

Az ajtd ismét Ossze van szerelve.
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Az ajto beszerelése

m Fogja meg oldalt az ajtot, és helyezze
fel a csuklopantok tartoira.
Ugyeljen arra, hogy kdzben ne boritsa
fel.

m Nyissa ki teljesen az ajtot.

Ha a zarékengyelek nincsenek rete-
szelve, akkor az ajt6 levalhat a tar-
tokrol, és megsériilhet.
Mindenképpen reteszelje vissza a za-
rokengyeleket.

m A visszareteszeléshez forgassa Utko-
zésig a zardkengyeleket vizszintesbe.
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A tartoracs és a FlexiClip telje-
sen kihuzhato sinek kiszerelé-
se

A tartéracsot a FlexiClip teljesen kihuz-
hatoé sinekkel egyutt (ha vannak) szerel-
heti ki.

Ha el6tte kilon ki akarja szerelni a Flexi-
Clip teljesen kihuzhato sineket, kdvesse
a ,Felszerelés”, ,FlexiClip teljesen ki-
hiuzhato sinek be- és kiszerelése” feje-
zet Utmutatasait.

/N A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A sit6 Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sttétérrel, a fu-
t6étestekkel és a tartozékokkal.

A tartéracsok kiszerelése el6tt hagyja
lehdini a stt6teret, a flitétesteket és a
tartozékokat.

=1/
==
1. y
—
7=
——
=

m Huzza ki a tartéracsot el6re a régzi-
tésbdl (1.), és vegye ki (2.).

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Ovatosan szerelje be az alkatrésze-
ket.
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A hatfal kiszerelése
Tisztitas céljabdl kiszerelheti a hatfalat.

& A forrd fellletek sérlilést okoz-
hatnak.

A slt6 Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a stitétérrel, a fli-
t6étestekkel és a tartozékokkal.

A hatfal kiszerelése el6tt hagyja le-
hdini a stt6teret, a flit6testeket és a
tartozékokat.

/N A forgé ventilatorkerék sériilést
okozhat.

Megsértheti magat a forré levegd
ventilator ventilatorkerekével.

Soha ne lizemeltesse a sit6t hatfal
nélkul.

m Valassza le a siit6t az elektromos ha-
[6zatrol. Ehhez huzza ki a halézati
csatlakozoé dugaszt, vagy kapcsolja ki
a villamos haldézat biztositojat.

m Szerelje ki a tartéracsokat.

m Lazitsa meg a hatfal sarkain 1év§
négy csavart, és vegyi ki a hatfalat.

m Tisztitsa meg a hatfalat (lasd ,,Kataliti-
kus zomancozasu hatfal tisztitdsa“
cimd fejezetet).

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Ovatosan szerelje be a hatfalat.

A nyilasok az JAttekintés® fejezetben
bemutatottak szerint legyenek elren-
dezve.

m Szerelje be a tartéracsokat.

m Kapcsolja vissza a sitét a villamos
halozatra.



Mi a teendé, ha ...

A legtdbb lizemzavart és hibat, amelyek a napi Uzemeltetés soran felléphetnek, sa-
jat maga is el tudja haritani. Sok esetben idét és koltséget takarithat meg, mivel
nem Kkell hivnia az Ggyfélszolgalatot.

A www.miele.com/service oldalon tajékozédhat a hibak onallé elharitasanak maodjardl.

A kovetkezd tablazatok segitenek 6nnek abban, hogy megtalalja az Gzemzavar
vagy a hiba okat, és elharitsa azt.

Probléma

Ok és elharitas

A kijelz6 sétét.

Kivalasztotta a(z) Pontos idé | Kijelzd | Ki bedllitast. Ezaltal

a kijelz8 kikapcsolt siténél sotét.

m Ha a pontos id6t tartésan szeretné megjeleniteni,
valassza a(z) Pontos id6 | Kijelzd | Be beallitast.

A sité nem kap aramot.

m Ellendrizze, hogy a sltd haldzati csatlakozdja be van-
e dugva.

m Ellendrizze, hogy a villamos halézat biztositéja nem
oldott-e ki. Hivjon elektrotechnikai szakembert, vagy
hivia a Miele Ugyfélszolgéalatat.

Nem hall hangjelzést.

A jelz6hangok ki vannak kapcsolva vagy tul halkra van-

nak bedllitva.

m Kapcsolja be a jelz6hangokat vagy névelje a hang-
erét a Hangerd | Hangjelzések bedllitassal.

A siit6tér nem meleg-
szik fel.

A bemutatétermi Gzemmdd be van kapcsolva.

Ki tud valasztani érintégombokat és Gzemmaodokat, de

a sUtétér fitése nem miikodik.

m Kapcsolja ki a bemutaté médot a(z) Kereskedd | Be-
mutatdtermi Gzemmad | Ki beallitassal.

Reteszelés (¥
jelenik meg a kijel-
z6n.

A(z) & lGizembehelyezési zar be van kapcsolva.
m Az OK gombbal hagyja jova.

Megijelenik a(z) Myomija 6 mp-ig: ,,OK".

m Az ételkészitési folyamathoz kikapcsolhatja az tzem-
behelyezési zarat, ha legalabb hat masodpercre
megérinti az OK érintégombot.

m Ha az Gzembehelyezési zarat tartésan ki akarja kap-
csolni, valassza a(z) Reteszelés (& | Ki bedllitast.
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Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ok és elharitas

12:00 jelenik meg a
kijelzén,

A villamos haldézat tébb, mint 5 percig kimaradt.

m Allitsa be Ujra a pontos idét (lasd a ,Beallitasok* feje-
zet ,Pontos id6" bekezdését).
Ujra adja meg az ételkészitési folyamat idejét.

Aramkimaradas jelenik
meg a kijelzén.

Rovid ideig aramkimaradas volt. Ezaltal egy aktualis
ételkészitési folyamat megszakadt.

m Forgassa az lizemmaddvalasztét a 0 pozicidba.

m Inditsa el Ujra az ételkészitési folyamatot.

A Max. Ozemel. idd elérve
jelenik meg a kijel-
zon.

A sutét szokatlanul hosszu ideig Uzemeltette. A bizton-
sagi kikapcsolas aktivalodott.
m Hagyja jova az OK gombbal.

A sité ezutan Ujra lzemkeész.

Hiba és egy itt fel nem
tiintetett hibakéd
megjelenik a kijelzén.

Ezt problémat sajat maga nem tudja megoldani.
m Hivja a Miele Ugyfélszolgalatot.

Siités utan lizemi zaj
hallhaté.

Egy sutési folyamat utan a hdtéventilator bekapcsolva
marad (lasd ,,Bedllitasok®, ,Hutéventilator utanfutasa®
fejezet).

A siité 6nmagatdl ki-
kapcsolt.

A siité energiatakarékossagi okokbol automatikusan ki-
kapcsol, ha a stit bekapcsolasa utan, vagy egy elké-
szitési folyamat vége utan egy meghatarozott idén belll
nem torténik tovabbi kezelés.

m Kapcsolja be ismét a sutét.

A siitemény/péksiite-
mény a siitési tabla-

zatban megadott id6
utan még nincs kész.

A kivalasztott h6mérséklet eltér a receptben megadot-
tol.
m Valasszon a receptnek megfeleld hémeérsékletet.

A hozzavalok mennyisége eltér a receptben megadot-

tol.

m Ellendrizze, hogy a receptet modositotta-e. Tébb fo-
lyadék vagy tojas hozzdadasaval a tészta nedvesebb
lesz és hosszabb elkészitési idét igényel.
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Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ok és elharitas

A siitemény/péksiite-
mény barnasaga nem
egyenletes.

Nem megfeleld hémérsékletet, vagy szintet valasztott.

m Az ételek bizonyos fokig mindig eltéré mértékben
barnulnak meg. Nagyon nagy eltérés esetén elle-
ndrizze, hogy a helyes hémérsékletet és szintet va-
lasztotta-e ki.

A sutéforma anyaga és szine nem felel meg az adott

Uzemmaodnak.

m Also-/ffelsé hd (=] izemmaodban vildgos vagy bevonat
nélkdli stitéformak nem alkalmasak. Hasznaljon matt,
sotét sutéformakat.

A katalitikus zoman-
con rozsdaszin(
szennyezbdések ta-
lalhatok.

A fliszerek, cukor, vagy hasonlok altali szennyezddések

a katalitikus tisztitasi mivelettel nem tavolithatok el.

m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu alkatrészeket
és tavolitsa el ezeket a szennyez&déseket meleg viz-
zel, kézi mosogatoszerrel és egy puha kefével (lasd a
,Katalitikus zomancozasu hatfal tisztitasa“ fejezetet).

A FlexiClip teljesen
kihtizhaté sinek ne-
hezen tolhatdk be
vagy huzhatok ki.

A FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek golydscsapagyai-

ban nincs elegend§ zsir.

m Kenje be a golydscsapagyakat a Miele specialis zsir-
ral.
Csak a Miele specidlis zsirja felel meg a sit6tér ma-
gas hémérsékletének. Mas zsirok felmelegedés koz-
ben gyantasodhatnak, és emiatt a FlexiClip sinek be-
ragadhatnak. A Miele specialis zsirjat a Miele szakke-
reskedésekben vagy a Miele Ugyfélszolgalatan vasa-
rolhatja meg.
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Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ok és elharitas

A siitétér vilagitasa
nem kapcsol be.

A halogén lampa hibas.

& A forré fellletek sérlilést okozhatnak.

A sutd Uzemelés kézben forrd lesz. Megégetheti ma-
gat a sutétérrel, a flit6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ilni a sUtSteret, a f(it6-
testeket és a tartozékokat.

m Valassza le a sut6t az elektromos haldzatrol. Ehhez

huzza ki a halézati csatlakozé dugaszt, vagy kapcsol-

ja ki a villamos halézat biztositéjat.

m Egy negyed fordulattal balra elforditva oldja le a lam-
pa burkolatat, majd a tomitégydrlivel egyiitt lefelé
huzva vegye ki a hazbal.

m Cserélje ki a halogénlampat (Osram 66725 AM/A,
230V, 25 W, G9 aljzat).

m A tomitégyUrlvel egyltt helyezze vissza a lampa bur-
kolatat a hazba, és jobbra elforgatva régzitse.

m Kapcsolja vissza a siitét a villamos halézatra.
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.com/service weboldalon
tajékozédhat a hibak onallé elharitasa-

nak maodijardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel Gizemzavarok
esetén

Az olyan meghibasodasok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elharitani, kér-
juk értesitse pl. a Miele szakkereskedd-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-
neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat idépontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérheté-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-
gén taldlja.

Az ugyfélszolgalatnak adja meg a ké-
szlléke modellazonositéjat és gyartasi
szamat (Fabr./SN/Nr.). Mindkét adatot
az adattablan talalja meg.

Ezeket az informacidkat a tipustablan
taldlja meg, amely nyitott ajtonal a hom-
lokkereten lathato.

Garancia
A garancia id6 2 év.

Tovabbi informaciokat a mellékelt ga-
rancia feltételekben talal.
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Telepités

Beépitési méretek
A méretek mm-ben vannak megadva.

Beépités fels6 vagy alsé szekrénybe

Ha a sit6t f6z6lap ala kell beépiteni, vegye figyelembe a beépitési utmutatot, va-
lamint a f6z6lap beépitési magassagat.
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Telepités

Oldalnézet H 24xx
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Telepités

Oldalnézet H 27xx, H 28xx
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A H27xx: 43 mm
H 28xx: 47 mm
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Telepités

Csatlakozas és szell6zés
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@ EléInézet

(2) Halbzati csatlakozdvezeték hossza = 1 500 mm
(® Nincs csatlakozo ezen a részen

@ Szell6z6 kivagas min. 150 cm?
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Telepités

Siité beszerelése

A sitét csak beépitve haszndlja,
hogy a biztonsagos miikbédése sza-
vatolva legyen.

A kifogastalan mikoédéshez a siité-
nek megfelel6 hideg levegd ellatasra
van szliksége. Tovabba a sziikséges
hideg leveg6t nem szabad mas hé-
forrasoknak tulsagosan kitenni (pl.
szilard tizel6anyaggal tizemeld tlz-
helyek).

A beépitéskor feltétlenil vegye figye-
lembe a kdvetkezdket:
Gondoskodjon arrdl, hogy a rejtett
padld, amelyre raallitja a sttét, ne fe-
kidjon ra a falra.

Ne szereljen hévedd léceket a beépi-
t6szekrény oldalfalaira.

m Csatlakoztassa elektromosan a siit6t.

Az ajté megsérilhet, ha a sitét az aj-
ténal fogva mozgatja.

A mozgatdshoz a haz oldalan 1évé
fogantyumélyedéseket hasznalja.

Erdemes a beépités el6tt az ajtot ki-
szerelni (Lasd a ,Tisztitas és apolas”,
»AZ ajtd kiszerelése” fejezetet), és a
tartozékot kivenni. A siité igy kény-
nyebb, ha a szekrénybe tolja, és nem
emeli meg véletlendl a fogantyujanal.

m Tolja be a siitét a beépitészekrénybe,
és igazitsa be.

m Nyissa ki az ajtot, ha nem szerelte azt
ki.
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m Rogzitse a stét a mellékelt csava-
rokkal a beépitészekrény oldalfalai-
hoz.

m Adott esetben szerelje vissza az ajtét
(lasd a ,Tisztitas és apolas®, ,Ajtd be-
szerelése” fejezetet).



Telepités

Elektromos csatlakozas

& Sérilésveszély!

A szakszerltlen telepitési és karban-
tartasi munkalatok vagy javitasok ko-
moly veszélyeket okozhatnak a fel-
hasznalé szamara, amelyekért a
Miele nem vallal felel6sséget.

Az elektromos hélézat csatlakoztata-
sat csak képzett elektrotechnikai
szakemberek végezhetik, akik ponto-
san ismerik és szigoruan betartjak az
orszagszerte érvényes elbirasokat és
a helyi villamosenergia-szolgaltato ki-
egészitd elbirasait.

A késziléket csak a VDE 0100 szab-
vany szerint kiépitett elektromos halo-
zatra szabad csatlakoztatni.

Csatlakozoéaljzathoz valé csatlakoz-
tatas (a VDE 0701 szabvanynak megfe-
leléen) javasolt, mivel az megkdnnyiti az
elektromos halozatrdl t6rténd levalasz-
tast, ha szlikségessé valik az tgyfél-
szolgalat segitsége.

Ha a késébbiekben a konnektorhoz mar
nem fér hozz4 a felhasznald, vagy al-
landé bekdotést alakit ki, akkor a halo-
zati oldalrél minden pdlusra egy meg-
szakité berendezést kell kialakitani.

Megszakitoként min. 3 mm nyitasu kap-
csolot kell hasznalni. llyen lehet a veze-
tékvédd kismegszakito, a relé és a biz-

tositdé (EN 60335).

A szlkséges csatlakoztatasi adatokat
megtaldlja a tipustablan, amelyet a si-
tétér belsé elblapjan talal. Ezeknek az
adatoknak meg kell egyeznitk az elekt-
romos hal6zat adataival.

Miele termékekkel kapcsolatos kérdés
esetén mindig adja meg az alabbiakat:
- Modellazonositd
- Gyartasi szam
- Csatlakozasi adatok (halézati feszilt-
ség/frekvencia/maximalis csatlakoza-
si érték)
A csatlakoztatdas médositasakor vagy
a csatlakozékabel cseréjekor a
H 05 VV-F tipusu kabelt megfeleld
keresztmetszettel kell hasznalni.

Lehetséges az 6nallo vagy a halézattal
nem szinkronban allé energiaellaté rend-
szer id6szakos vagy folyamatos lizemel-
tetése (példaul szigethaldézatok, biztonsa-
gi tartalékrendszerek). Az lizemeltetés fel-
tétele, hogy az energiaellaté rendszer
megfeleljen az EN 50160 vagy hasonld
szabvany elbirasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele
termékkel kapcsolatban eléiranyzott évin-
tézkedéseket a mlkoddést és a miikddési
modot tekintve sziget lizemben vagy a
halézattal nem szinkronban allé (izem
esetén is biztositani kell, illetve azonos in-
tézkedésekkel kell helyettesiteni a telepi-
tésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2
aktualis kiadvanyaban leirtak szerint.

Suté

A siité egy csatlakozé dugoval ellatott 3
eres csatlakozévezetékkel van felszerel-
ve, amely azonnal csatlakoztathat6 a
230V, 50Hz feszultségl valtéaramu ha-
|6zatra.

A biztositas 16 A-rel torténik. A késziilé-
ket csak szabalyszerlen elhelyezett vé-
déérintkezés konnektorhoz szabad
csatlakoztatni.

Maximalis csatlakozasi értéket lasd az
adattablan.
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Siutési tablazatok

Kevert tészta

5)

Siitemény/aprésiitemény - 'S 1 S)
(tartozék) [°C] +HFC|-HFC | [perc]
Muffin (1 tepsi) 150-160 | 1 2 | 25-35
Muffin (2 tepsi) 150-160 |1+3°| 1+3| 30-40*
Aprosiitemény* (1 tepsi) 150 1 2 | 30-40
=) 160° 2 | 3 | 20-30
Aprésiitemény* (2 tepsi) 150 |1+3%| 1+3| 30-40
Homoktorta (sttéracs, szdgletes tortafor- 150-160 | 1 2 60-70
ma, 30 cm)’ =) | 155-1652| 1 | 2 | 60-70
Marvanykalacs, diés kalacs (sitéracs, 150-160 | 1 2 | 55-65
szdgletes tortaforma, 30 cm)’ (=] | 150-160 | 1 2 | 60-70
Marvanykalacs, diés kalacs (siitéracs, ko- 150-160 | 1 2 | 55-65
szordforma/kugléfforma, @ 26 cm)’ =] 150-160 | 1 | 2 | 60-70
Gyiumélcstorta (1 tepsi) 160-170 | 1 2 | 40-50
=) | 160-170 | 1 1 | 55-65
Gyumdlcstorta (sutéracs, csatos tortafor- 150-160 | 1 2 55-65
ma, @ 26 cm)’ =) | 165-175%| 1 | 2 | 50-60
Tortalap (siitéracs, tortaforma, @ 28 cm)’ 150-160 | 1 2 | 25-35
=) | 170-180%*| 1 | 2 | 15-25

() Uzemmod, § Homérséklet, {15 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhat6 sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhato sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési id6,

Hélégkeverés plusz, (=] Alsé-/fels6é hé

* A bedllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el&irasainak is.

1 Matt, s6tét stit6format haszndljon, és a siitéracs kdzepére tegye.

2 Melegitse el6 a sltéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)

Booster tizemmaodot.

3 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihlizhaté sineket (ha vannak) az alsé szintre.

4 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitenddé étel mar a megadott

ételkészitési idd letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Sitési tablazatok

Gyurt tészta

'} R O]

[°C +HFC|-HFC | [perc]

Siitemény/aproésiitemény
(tartozék)

Puszedli (1 tepsi) 140-150 | 1 2 25-35

150-160 | 1 2 25-35

Puszedli (2 tepsi) 140-150 |1+3°| 143 | 25-35*

Kinyomos siti* (1 tepsi) 140 1 2 35-45

160° 2 | 3| 25-35

Kinyomés siti* (2 tepsi) 140 |1+3°% 1+3| 40-50*

Tortalap (siitéracs, tortaforma, @ 28 cm)’ 150-160 | 1 2 | 35-45

) 00 1) ) 0| 0 0| e D) 10 ) ) 0 ) ) 0 )

170-180%| 1 | 2 | 20-30
Sajttorta (stitéracs, csatos tortaforma, 170-180 | 1 2 80-90
@ 26 cm)’ 150-160 | 1 | 2 | 80-90
Almas pite* (sttéracs, csatos tortaforma, 160 1 2 | 80-100
@ 20 cm)’ 180 - | 1| 75-85
Almatorta, fedett (stitéracs, csatos tortafor- 180-190% | 1 2 60-70
ma, @ 26 cm)' 160-170 | 1 | 2 | 60-70
GyUmdlcstorta Ontettel (stitéracs, csatos 170-180 | 1 2 60-70
tortaforma, & 26 cm)1 150-160 1 2 55-65
Gylmodlcstorta ontettel (1 tepsi) 170-180 | 1 2 50-60

160-170 | 1 2 45-55
Edes quiche (1 tepsi) 210-220°| - | 1 | 55-65

180-190 | - 1 35-45

() Uzemmod, § Homérséklet, {15 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhato sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sin nélkiil HFC 70-C), @Etelkészitési idd,
Hélégkeverés plusz, Eco-hélégkeverés, (] Alsé-/fels6 hé, Intenziv siités

" A bedllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany eléirasainak is.
1 Matt, s6tét stit6format haszndljon, és a siitéracs kozepére tegye.

2 Melegitse el6 a sltéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)
Booster tizemmadot.

3 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihlizhato sineket (ha vannak) az alsé szintre.

4 Eltérd idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott
ételkészitési idd letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Siutési tablazatok

Kelt tészta

Siitemény/aprésiitemény - 'S 3 S)
(tartozék) [°C] +HFC|-HFC | [perc]
Kuglof (stitéracs, kugléfforma, @ 24 cm)’ 150-160 | 1 2 | 50-60
(=J| 160-170 | 1 2 | 50-60
Karacsonyi kalacs (1 tepsi) 150-160 | 1 2 | 55-65
=]| 160-170 | 1 | 2 | 55-65
Morzsas pite gyimaolccsel/gyliimélcs nélkul 160-170 | 1 2 40-50
(1 tepsi) (=)| 170-180 | 2 | 3 | 45-55
Gyumdlcstorta (1 tepsi) 160-170 | 1 2 45-55
(=)| 170-180 | 2 | 3 | 45-55
Almas taska/mazsolas csiga (1 tepsi) 160-170 | 1 2 25-35
Almas taska/mazsolas csiga (2 tepsi) 160-170 |1+3°| 1+3 | 30-40°
Fehér kenyér, forma nélkil (1 tepsi) 180-190 | 1 2 35-45
(=J| 190200 | 1 | 2 | 30-40
Fehér kenyér (sutéracs, szogletes stt6for- 180-190 | 1 2 | 35-45
ma, 30 cm)’ = 190200 1 | 2 | 30-40
Teljes ki6rlésl kenyér (sutéracs, szogletes 180-190 | 1 2 55-65
sttéforma, 30 cm)’ =) | 210220%2| 1 | 2 | 45-55
Kelesztés (stitéracs) =)| 303 | 4| -4 -

() Uzemmod, § Homérséklet, fi5 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhat6 sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhato sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési id6,
Hélégkeverés plusz, (=] Alsé-/fels6é hé

1 Matt, sotét stitéformat haszndljon, és a sitéracs kdzepére tegye.

2 Melegitse el6 a sttéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne haszndlja hozza a(z)
Booster izemmédot.

3 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtizhato sineket (ha vannak) az alsé szintre.

4 Tegye a sit6racsot a sUtétér aljara, és dllitsa ra az edényt. Az edény nagysagatol fliggéen a
tartoracsokat is ki lehet venni.

5 Eltérd idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-
készitési idd letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Sitési tablazatok

Tarés-olajos tészta

= G

[°C] +HFC|-HFC | [perc]

Siitemény/aprésiitemény
(tartozék)

Gyumolcstorta (1 tepsi) 160-170 | 1 2 40-50

170-180 | 2 3 50-60

Almas taska/mazsolas csiga (1 tepsi) 160-170 | 2 3 25-35

EEg

Almas taska/mazsolas csiga (2 tepsi) 150-160 |1+3"| 1+3 | 25-35°2

() Uzemmod, § Homérséklet, 15 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhato sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhato sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési idd,
Holégkeverés plusz, (=] Alsé-/fels6é hé

1 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtizhato sineket (ha vannak) az alsé szintre.

2 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendé étel mar a megadott
ételkészitési idd letelte elétt kelléen megbarnult.

Piskotatészta

G

[°C +HFC|-HFC | [perc]

Siitemény/aprdésiitemény
(tartozék)

Piskotalap, vastagabb (2 tojasbol) (stté-

2 —
racs, csatos tortaforma, & 26 cm)1 160-170 1 2 15-25

Piskotalap, vastagabb (4—6 tojasbol) (stt6-

racs, csatos tortaforma, & 26 cm)1 30-40

150-160%| 1

Vizes piskota* (sUtéracs, csatos tortaforma,

2
180 1 2 30-40
2

@ 26 cm)’ 150-170% | 1 25-45

noe 0| 0] 0

Piskétalap, vékony (1 tepsi) 180-190% | 1 2 10-20

() Uzemmod, § Homérséklet, £ 5 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhat6 sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési id6,
Holégkeverés plusz, (=] Alsé-/felsé hé

* A bedllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany elSirasainak is.
Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtizhato sineket (ha vannak).

1 Matt, s6tét sutéformat hasznaljon, és a siitéracs kdzepére tegye.

2 Melegitse el6 a sltéteret, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)
Booster (§¥3) lizemmadot.
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Siutési tablazatok

Egetett tészta, leveles tészta, tojasfehérjébdl késziilt siitemény

Siitemény/aprésiitemény - 'S E 35 S)
(tartozék) [°C] +HFC|-HFC | [perc]
Képviseléfank (1 tepsi) 160-170 | 1 2 30-40
Leveles tésztas taskak (1 tepsi) 180-190 | 1 2 20-30
Leveles tésztas taskak (2 tepsi) 180-190 [1+3'| 1+3| 20-30°
Macaron (1 tepsi) 120-130 | 1 2 | 25-50
Macaron (2 tepsi) 120-130 | 1+3"| 1+3| 25-502
Habcsok (1 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm) 80-100 1 2 |120-150
Habcsok (2 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm) 80-100 |[1+3'"| 1+3|150-180

(] Uzemméd, § Hémérséklet, f 15 Szint (+HFC:

Hélégkeverés plusz

FlexiClip teljesen kihuzhat6 sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhato sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési idd,

1 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak) az alsé szintre.

2 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési idd letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Sitési tablazatok

Pikans csemegék

Elkészitendé étel - 'S E 35 S)
(tartozék) [°C] +HFC|-HFC | [perc]
Pikans quiche (1 tepsi) =] | 220-230" | - 1 35-45
180-190 | - | 1 | 30-40
Hagymatorta (1 tepsi) =] | 180-190"' | 1 2 | 25-35
170-180 | 1 | 2 | 30-40
Pizza, kelt tészta (1 tepsi) 170-180 | 1 2 | 25-35
=] | 210-220"| 1 | 2 | 20-30
Pizza, turés-olajos tészta (1 tepsi) 170-180 | 1 2 | 25-35
(=) | 190-200"| 1 | 2 | 25-35
Mélyhitétt pizza, el@siitétt (sitéracs) 200-210 | 1 2 | 20-25
Toast* (siitéracs) i} 300 - | 83 6-9
:;ﬁf;?;;ﬁ?ﬁ:?gpiﬁ?tt (pl. toast) (sttéracs ™ 0752 > 3 3.6
Grillzéldség (sutéracs az univerzalis tepsin) | (] 2752 3 4 5-10°
250° 3| 3| 5-10°
Ratatouille (1 univerzalis tepsi) 180-190 | 1 2 40-60

(] Uzemmaéd, § Hémérséklet, f 13 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési idd,
(=) Also-/fels6 hé, Intenziv siités, Hélégkeverés plusz, Eco-hélégkeve-
rés,(J Nagy grill, Légkeveréses grill

* A bedllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany elSirasainak is.

1 Melegitse el a sutSteret, mielStt behelyezi az elkészitend6 ételt. Ne hasznalja hozza a(z)
Booster (§¥3) lizemmadot.

2 Melegitse el a sltéteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitend6 ételt. Ne haszndlja hozza
a(z) Booster (I3, lizemmodot.

3 Az ételkészitési id6 felének letelte utan lehetbleg forditsa meg az ételt.
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Siutési tablazatok

Marha
Elkészitendé étel : 10
(tartozék) - [°RC = [pgc] /[:2;]
Dinsztelt marhahus, kb. 1 kg (stitéedény | (&£)?| 150-160° | 2° |120-1307| -
feddvel) [=8?| 170-180° | 2° |120-1307| -
180-190 | 2° |160-180%| -
Marhafilé, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) (=)?| 180-190% | 2° | 25-60 |45-75
Marhafilé ,angolosan, kb. 1 kg’ (=)?| 80-85* | 2% | 70-80 |45-48
Marhafilé ,kbzepesen atsitve®, kb. 1 kg' | (=)?| 90-95* | 2° | 80-90 |54-57
Marhafilé ,,jol atsiitve®, kb. 1 kg' (=) 95-100* | 2° | 110-130 | 63-66
Hatszin, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) (=)?| 180-190°% | 2° 35-65 |45-75
Hatszin ,angolosan®, kb. 1 kg’ (=)?| 80-85" | 2° | 80-90 |45-48
Hatszin , kézepesen atsitve®, kb. 1 kg1 [z]2 90-95* 26 | 110-120 | 54-57
Hatszin ,jol atstitve®, kb. 1 kg’ (=)?| 95-100* | 2° | 130-140 | 63-66
Hampurge,r,.fasirt* l(sijté’.récs a4. s.zinten, il 300° 4 15-05° _
az univerzalis tepsi pedig az 1. szinten)

(] Uzemmdd, § Hémérséklet, {35 Szint, @ Etelkészitési ids, #\ Maghémérséklet,

Hélégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsé hé, Eco-hélégkeverés, (] Nagy grill

*

1 Hasznalja a sltéracsot és az univerzalis tepsit.

2 El&szor a fézélapon siisse meg a hust.

A beadllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el6irasainak is.

3 Melegitse el a sutSteret, miel6tt behelyezi az elkészitend6 ételt. Ne hasznalja hozza a(z)

Booster tizemmadot.

9

10
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Melegitse el a sltéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h6mérsékletet, amikor
betolja az elkészitend6 ételt.

Melegitse el6 a sutSteret 5 percig, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza
a(z) Booster (I3 tizemmaodot.

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihlizhaté sineket (ha vannak).
El&szor feddvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 90 perc, vegye le a fedét, és dntson
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

El8szor fedbvel slissén. Ha az ételkészitési idébdl letelt 100 perc, vegye le a fed6t, és dntsdn
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Félid6 utan lehetbleg forditsa meg az ételt.

Ha hismaghémeéré tit haszndl, a megadott maghdmérsékletet is alapul veheti.



Sitési tablazatok

Borju
Elkészitendd étel 5 Q) yay
(tartozek) L [°C L [perc] [°C]
Dinsztelt borjuhus, kb. 1,5 kg (stitéedény| (&£)?| 160-170° | 2° |120-130°%| -
fedovel) =P°| 170-180° | 2° |120-130°| -
Borjufilé, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) (=)?| 160-170%| 2° | 30-60 |45-75
Borjufilé ,rozé*, kb. 1 kg' (=P 80-85* | 2° | 50-60 |45-48
Borjufilé ,kbzepesen atsitve®, kb. 1 kg' | [(=)?| 90-95* | 2° | 80-90 |54-57
Borjufilé ,jol atsiitve, kb. 1 kg' (=)?| 95-100* | 2° | 90-100 |63-66
Borjugerinc ,rozé* kb. 1 kg’ (=)°| so0-85* | 2° | 80-90 |45-48
Borjugerinc ,,k6zepesen atsilitve,

Lt P (= 90-95* | 2° | 100-130 | 54-57
kb. 1 kg
Borjuigerinc ,,jol atsiitve*, kb. 1 kg' (=] 95-100* | 2° | 130-140 | 63-66

(] Uzemmdd, § Hémérséklet, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, #\ Maghémérséklet,

Holégkeverés plusz, (=] Alsé-/felsé hé

1 Hasznalja a siit6éracsot és az univerzalis tepsit.

2 ElGszor a fézélapon slisse meg a hust.

3 Melegitse eld a sitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)

Booster tizemmadot.

4 Melegitse el6 a sttéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hdmérsékletet, amikor

betolja az elkészitendd ételt.

5 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

6 ElGszor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési idébdl letelt 90 perc, vegye le a fedét, és dntson az

ételre kb. 0,5 | folyadékot.

7 Ha husmaghdméré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Siutési tablazatok

Sertés

~ = = = = 10
E!:teoszzélr)endo st - [°RC L5 [pgc] /[:2;]
Sertésslilt/siilt sertéstarja, kb. 1 kg (sii- 160-170 | 2° |130-140°| 80-90
téedény feddvel) =) | 180-190 | 2° |130-140°] 80-90
Bé6ros sertéssillt, kb. 2 kg (stitéedény) 180-190 | 2° [130-150| 80-90

(=) | 190200 | 2° |130-150"| 80-90

Sertésfilé, kb. 350 g’ (=P 90-100° | 2° | 70-90 |60-69
(Ssi':::g:r?;ﬁe 5%‘\/ 1e|)5 kg 160-170 | 2° |130-160°| 80-90
(CL;?\:foé‘Ti;‘?g’si')‘b' Tkg 150-160 | 2° | 50-60 |63-68
Csemege karaj, kb. 1 kg' (=)?| 95-105° | 2° | 140-160 | 63-66
Vagdalt, kb. 1 kg 170-180 | 2° | 60-70" |80-85
(univerzalis tepsi) =) | 190-200 | 2° | 70-807 | 80-85
Reggelihez valé szalonna/bacon’ (il 300* 4 3-5 -
Siitni val6 kolbasz' CJ| 220 3° | 8-15° -

(] Uzemméd, § Hémérséklet, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, #\ Maghémérséklet,
Hélégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsé hé, Eco-hélégkeverés, (] Nagy grill

1
2

3

9

10
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Hasznalja a siitéracsot és az univerzalis tepsit.
El6szor a fézblapon siisse meg a hust.
Melegitse el6 a sltéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h8mérsékletet, amikor

betolja az elkészitend6 ételt.

Melegitse el a sltbteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza
a(z) Booster (I3 tizemmaodot.

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihizhaté sineket (ha vannak).

El&szor feddvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 60 perc, vegye le a fedét, és dntson
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Az ételkészitési id6 felénél 6ntson az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

El&szor feddvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 100 perc, vegye le a fedét, és dntson
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Félidé utan lehetbleg forditsa meg az ételt.

Ha hismagh&meérd tlit hasznél, a megadott maghdmérsékletet is alapul veheti.




Sitési tablazatok

Barany, vadhus

Elkészitendd étel 5 = Q) Mo
(tartozek) [°C [perc] [°C]
Baranycomb, csontos, kb. 1,5 kg (sttée- . 4 5| aq
dény fedével) (=)| 170-180 | 2* |100-120°| 64-82
Baranygerinc csont nélkdl (univerzalis 1 2| A4 . _
T (=)' 180-190° | 2 10-20 |[53-80
Baranygerinc csont nélkil (sttéracs és 1 3 4 . _
univerzalis tepsi) =] 95-105" | 2 Sl | S E9
Szarvasgerinc csont nélkull (univerzalis 1 5 4 g .
tepsi) (=)' 160-170"| 2 7090 |60-81
Ozgerinc csont nélkl (univerzalis tepsi) | [(=)'| 140-1502| 2* | 25-35 |60-81
Vaddisznécomb csont nélkul, kb. 1 kg 1 . 4 5 an_
(siitéedény fedével) (=)'| 170-180 | 2* |100-120°| 80-90

(] Uzemméd, § Homérséklet, f_J5 Szint, @ Etelkészitési id3, ,#\ Maghémérséklet,
(=] Also-/fels6 hé

[]

-0

1 El&szor a féz6lapon siisse meg a hust.

2 Melegitse el6 a sitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)
Booster (73 lizemmaddot.

3 Melegitse eld a sttéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h6mérsékletet, amikor
betolja az elkészitendd ételt.

4 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

5 El6szor fedbvel slisson. Ha az ételkészitési idébdl letelt 50 perc, vegye le a fedét, és dntson az
ételre kb. 0,5 | folyadékot.

6 Ha husmaghdméré t(it hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Siutési tablazatok

Szarnyas, hal

Elkészitendd étel § 5 @ yau
(tartozék) L [°C L [perc] [°C]
Széarnyas, 0,8-1,5 kg (univerzalis tepsi) 170-180 | 2% | 55-65 |85-90
Csirke, kb. 1,2 kg (sttéracs az univerza- | - 1 3 4 .
lis tepsir) & || 180-190 | 2 55-65" | 85-90
Szarnyas, kb. 2 kg (sttéedény) 180-190 | 2° | 100-120°| 85-90
(=) | 190-200 | 2° |110-130°| 85-90
Szérnyas, kb. 4 kg (stitéedény) 160-170 | 2° | 180-200°| 90-95
(=) | 180-190 | 2° |180-200°| 90-95
JI(—;I,Si?OO—SOO g (pl. pisztrang) (univerzalis )| 2102002 | 28 15-25 |75-80
Hal, 1-1,5 kg (pl. lazacpisztrang) (univer- 2 3 . _
2415 teps) (=) | 210-220%| 2° | 30-40 |75-80
JI(—(I;I;I)e féliaban, 200-300 g (univerzalis 200-210 | 2° 2530 | 75-80

(] Uzemméd, § Homérséklet, E_15 Szint, @ Etelkészitési idS, #\ Maghémérséklet,
Hélégkeverés plusz, Légkeveréses grill, (=) Alsé-/felsé hé, Eco-hélégkeverés

1 Melegitse el6 a siit6teret 5 percig, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne haszndlja hozza
a(z) Booster tizemmadot.

2 Melegitse el6 a sitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)
Booster (53] lizemmaddot.

3 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

4 A grillezési idd felénél lehetdség szerint forditsa meg az ételt.

5 Az ételkészitési folyamat kezdetén locsolja meg az ételt kb. 0,25 | folyadékkal.
6 30 perc utan ontson az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

7 Ha husmaghdméré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Tesztételek az EN 60350-1 szabvany szerint

PR ] o

Tesztételek (tartozék) C nrolnrc| [perdl
+ -

Aprésitemény (1 siitétepsi') 150 1 2 | 30-40

160* 2 | 3 | 20-30

Aprésitemény (2 siitétepsi') 150* |[1+37| 1+3| 30-40

Kinyomds siiti (1 siit6tepsi’) 140 1 2 | 35-45

160* 2 | 3| 25-35

Kinyomas siti (2 siitétepsi’) 140 [1437| 1+3| 40-50°

Almas pite (siitéracs’, csatos tortaforma®, 160 1 2 | 80-100

0 CHE0EEDEEDE O

& 20 cm) 180 - 1 75-85
Vizes piskota (sUt6récs1, csatos tortafor- 180* 1 2 20-30
ma’, @ 26 cm) 150-170*| 1 | 2 | 25-45
Toast (sutéracs’) 300 -1 3 6-9
Hamb itéracs' a 4. szinten, i-

amburger (sttéracs' a 4. szinten, az uni 300° _ 4 | 1508°

verzalis tepsi1 pedig az 1. szinten)

() Uzemmod, § Hémérséklet, |13 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhat6 sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhato sin nélkiil HFC 70-C), @D Etelkészitési idd,
Hélégkeverés plusz, (=] Alsé-/felsé hé, [T Nagy grill

1 Kizarolag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon.
2 Matt, s6tét szinl csatos tortaformat hasznaljon.
A sltdéracs kdzepére helyezze a csatos tortaformat.

3 Altalaban az alacsonyabb hémérsékletet valassza, és a rovidebb ételkészitési idd leteltekor el-
lenérizze az elkészitendd ételt.

4 Melegitse el6 a sitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne haszndlja hozza a(z)
Booster tizemmadot.

5 Melegitse el6 a sitéteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitendé ételt. Ne hasznalja hozza
a(z) Booster tizemmaodot.

6 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihizhato sineket (ha vannak).

7 Szereljie be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtizhaté sineket (ha vannak) az alsé szintre. Ha
tobb par FlexiClip teljesen kihuzhaté sinnel rendelkezik, csak egy parat szereljen be.

8 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-
készitési id6 letelte el6tt kelléen megbarnult.

® Félidg utan lehetéleg forditsa meg az ételt.
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Energiahatékonysagi osztaly

Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasa az EN 60350-1 szabvany szerint
torténik.

Energiahatékonysagi osztaly: A+
A mérés soran vegye figyelembe a kdvetkezd utmutatasokat:
- A mérés az Eco-hilégkeverés tizemmaodban térténik.

- A mérés alatt csak a méréshez sziikséges tartozék van a sttétérben.
Ne hasznaljon tovabbi, mar meglévé tartozékokat, példaul FlexiClip teljesen ki-
huzhato sineket, illetve katalitikusan fellletkezelt alkatrészeket, mint amilyenek
az oldalfalak vagy a tet6lemez.

- Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasanak egyik fontos el6feltétele,
hogy az ajté a mérés kézben tdmitetten zarva legyen.
A hasznalt méréelemek befolyasolhatjak az ajtétdmités tdmitési funkcidjat. Ez
negativan érinti a mérési eredményt.
Ezt a hianyossagot az ajtd megnyomasaval ki kell egyenliteni. Ehhez kedvez&t-
len kériimények kdzott adott esetben megfeleld miszaki segédeszkdzoket is
kell hasznalni. Ez a hidanyossag a normal gyakorlati hasznalatban nem Iép fel.

Adatlap haztartasi siit6hoz
(EU) Nr. 65/2014 delegalt és (EU) Nr. 66/2014 rendelkezés szerint

MIELE

Modell neve/-megjelolése H 2465 B, H 2467 B,
H 2766 B, H 2861 B

Energiahatékonysagi osztaly/Sutétér (EEl,,,) 81,7

Energiahatékonysagi osztaly/Sutétér

A+++ -td6l (legmagasabb hatékonysag) D-ig (legalacsonyabb hatékony- |A+
sag)

Energiafogyasztas ciklusonként és siutéterenként hagyomanyos méd-  |1,05 kWh
ban

Energiafogyasztas ciklusonként és sutéterenként hélégkeverés médban (0,71 kWh

Sutbterek szama 1
Héforrasok stitéterenként electric
Sutétér nagysaga 761
Készulék mérete 42,0 kg
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Receptek - Automatikus programok

Az automatikus programok receptjeit az
alabbiakban talalja.

Az optimalis eredmény érdekében java-
soljuk, hogy a receptekben feltlintetett
mennyiségeket és tartozékokat hasznal-
ja.

A megfeleld sitési szint megtalalasahoz
tavolitsa el a HFC 70-C FlexiClip telje-
sen kihlzhaté sint, miel6tt elindit egy
automatikus programot.
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Receptek — Automatikus programok

Almatorta, finom

Elkészitési idd: 95 perc
12 darabhoz

A feltéthez
500 g savanykas alma
2 ek citromlé

A tésztahoz

150 g puha vaj

150 g cukor

8 g vanilias cukor

3 db M-es méret( tojas
150 g buzaliszt (BL-51)
Y2 tk sttépor

A siité6formahoz
1tk vaj

A szérashoz
1 ek porcukor

Tartozékok

sttéracs

csatos tortaforma (& 26 cm)
szita, finom

Elkészités

Hamozza meg és vagja négy részre az
alméakat. A domboru oldalan kordlbeldil
1 cm-enként vagdossa be, keverje 6sz-
sze a citromlével, és tegye félre.

Kenje ki a csatos tortaformat.

A vajat, a cukrot és a vanilias cukrot ko-
rllbelll 2 perc alatt keverje krémesre. A
tojasokat egyenként keverje bele, toja-
sonként fél percig keverve.

Keverje dssze a lisztet a stitéporral és a
tébbi hozzavaldval.
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Egyenletesen oszlassa el a tésztat a
csatos tortaformaban. Az almakat a
domboru oldalukkal felfelé finoman
nyomja a tésztaba.

A tortaformat a racson tolja be a siité-
be, és slisse meg a sliteményt.

10 percig hagyja a sliteményt a sit6for-
maban. Végll vegye le a forma pere-
mét, és a sttéracson hagyja kih(lni a
stuteményt. Szérja meg porcukorral.
Beallitas

Automatikus program

| Aimatorta finom

A program idétartama: 55 perc

Kézi

Uzemmoéd: (Z)

H&mérséklet: 165-175 °C
Elémelegités: nem

Idétartam: 45-55 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tanacs

Porcukorszoras helyett megkenheti a
stteményt enyhén felmelegitett, simara
kevert sargabarack lekvarral is.



Receptek - Automatikus programok

Piskétalap (vastag)

Elkészitési id8: 75 perc
12 darabhoz

A tésztahoz

4 db M-es méretl tojas
4 ek forrd viz

175 g cukor

200 g buzaliszt (BL-51)
1 tk sUtépor

A siit6formahoz
1tk vaj

Tartozékok

sttéracs

szita, finom

csatos tortaforma (& 26 cm)
sutépapir

Elkészités

Valassza szét a tojasokat. A tojasfehér-

jét a vizzel verje nagyon kemény habba.

Lassan szdrja bele a cukrot. Verje fel a
tojassargajat, majd keverje bele a tész-
taba.

Tolja be a sUtéracsot a sutétérbe. Indit-
sa el az automatikus programot vagy
melegitse el6 a siut6t.

A lisztet keverije el a stitéporral, szitalja
ra a tojasos keverékre, és egy nagy
habverével lazan keverje bele.

Kenje ki és bélelje ki sit6papirral a csa-
tos tortaforma aljat. A tésztat tegye a
csatos tortaformaba, és simitsa el.

A piskotat tolja be a siitébe, és siisse
aranybarnara.

A sitést kdvetben 10 percig hagyja a
formaban hdini a siteményt. Végul ve-
gye ki a formabdl, és a stitéracson

hagyja kihdlni. Kétszer vagja fel vizszin-
tesen a piskétalapot ugy, hogy 3 lap
keletkezzen.

Az el6készitett toltelékkel kenje be a la-
pokat.

Beallitas

Automatikus program

| Piskotalap (vastagabb)

A program id6tartama: 36 perc
Kézi

Uzemméd: (=

Hémérséklet: 160-170°C
Elémelegités: igen

Idétartam: 30-40 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tanacs

Csokoladés piskotalap készitéséhez
adjon 2-3 tk kakadt a lisztes keverék-
hez.

93



Receptek — Automatikus programok

Piskotalap toltelékek

Elkészitési idd: 30 perc

Tarés-tejszines toltelék
500 g 20%-o0s étkezési turo
100 g cukor

100 ml 3,5%-o0s tej

8 g vanilias cukor

1 citrom leve

6 fehér lapzselatin
500 g tejszin

A szérashoz

1 ek porcukor
Cappuccino toltelék
100 g étcsokoladé
500 g tejszin

6 fehér lapzselatin

80 ml espresso

80 ml kavélikér

16 g vanilias cukor

1 ek kakad

A szérashoz

1 ek kakad
Tartozékok
tortatalca

szita, finom

A tards-tejszines toltelék elkészitése
A turés-tejszines toltelékhez a turot ke-
verje el a cukorral, a tejjel, a vanilias cu-
korral és a citrom levével. A zselatint
aztassa be hideg vizben, nyomkodja ki,
és mikrohullamu sitében vagy a f6z6la-
pon alacsony fokozaton oldja fel.

Adjon egy kevés turébmasszat a zse-
latinhoz, és keverje Ossze.

A keveréket keverje hozza a maradék
tarémasszahoz, és tegye hlvos helyre.
Verje fel keményre a tejszint, és keverje
a turémasszahoz.
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Az elsé piskotalapot helyezze egy torta-
talcara, kenjen ra turomasszat, tegye ra a
masodik piskétalapot, kenjen ra tuaré-
masszat, és helyezze ra a harmadik pis-
kétalapot.

Jol hiitse le a tortat. Talalas el6tt szorja
meg porcukorral.

A cappuccino toltelék elkészitése
Olvassza meg a csokoladét a cappuci-
no toltelékhez. Verje keményre a tej-
szint, és tegyen félre egy keveset a fel-
s6 piskotalap bekenéséhez. A zselatint
aztassa be hideg vizben, nyomkodja ki,
és mikrohullamu sutében vagy a f6z6la-
pon alacsony fokozaton oldja fel, majd
hagyja kicsit hdini.

Az espresso és a kaveélikdr felét keverje
bele a zselatinba, majd keverje a tej-
szinhez.

Felezze meg a kavé és a tejszin kevere-
két. Az egyik feléhez keverje hozza a
vanilias cukrot, a masik feléhez pedig a
csokoladét és a kakadt.

Az elsé piskétalapot helyezze egy torta-
talcara, locsolja meg egy kevés kavéliks-
rrel és espressoval, és kenje ra a sotét
szind tejszint. Helyezze ra a maso-

dik piskétalapot, locsolja meg a mara-
dék folyadékkal, és kenje ra a vilagos
szinl tejszint. Helyezze ra a harmadik la-
pot, kenje be a kordbban félretett tej-
szinnel, és szdérja meg kakadval.
Tanacs

A tards-tejszines toltelék gylimolcsods
valtozatahoz keverjen a masszahoz egy
kevés reszelt citromhéjat és 300 g le-
csepegtetett mandaringerezdet vagy
sargabarackdarabot.



Receptek - Automatikus programok

Marvanykuglof

Elkészitési idd: 80 perc
18 darabhoz

A tésztahoz

250 g puha vaj

200 g cukor

8 g vanilias cukor

4 db M-es méretl tojas
200 g zsiros tejfol

400 g buzaliszt, (BL-51)
16 g sUtépor

1 csipet s6

3 ek kakao

A siité6formahoz
1tk vaj

Tartozékok
koszoru forma, & 26 cm
sutéracs

Elkészités

A vajat, a cukrot és a vanilias cukrot ke-
verje krémesre. Egyesével adja hozza a
tojasokat, és egyenként 2 percig kever-
je. Adja hozz4 a tejfolt. A lisztet keverje
Ossze a sttéporral és a séval, és keverje
hozza a t6bbi hozzavalot.

Kenje ki a koszoru format, és tegye bele
a tészta felét.

A tészta masik feléhez keverje a kakaot.
A sotét tésztat oszlassa el a vilagos
tésztan. Huzzon keresztll egy villat spi-
ralformaban a tésztarétegeken.

A koszoru format a racson tolja be a sui-
tébe, és slisse meg a slteményt.

10 percig hagyja a siteményt a sittéfor-
maban. Végul vegye ki a formabdl, és a
stitéracson hagyja kihdini.

Beallitas
Automatikus program
| Marvanykalacs

A program idétartama: 55 perc

Kézi

Uzemméd:
Hémérséklet: 150-160°C
Elémelegités: nem
Idétartam: 50-60 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
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Receptek — Automatikus programok

Morzsas pite gyiimolccsel

Elkészitési id6: 150 perc
20 darabhoz

A tésztahoz

42 g friss élesztd

150 ml 3,5%-0s langyos tej
450 g buzaliszt (BL-51)

50 g cukor

90 g puha vaj

1 db M-es méretd tojas

A feltéthez
1,25 kg alma

A morzsahoz

240 g buzaliszt (BL-51)
150 g cukor

16 g vanilias cukor

1 tk fahéj

150 g puha vaj

Tartozékok
stitétepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Kevergetés mellett, tejben oldja fel az
élesztét. A liszttel, a cukorral, a vajjal és
a tojassal gyurja sima tésztava.

A tésztat formazza golyova, egy talban
helyezze a slitétérbe, és nedves ruhaval
fedje le. Az 1. kelési fazis beallitasainak
megfeleléen kelessze.

Hamozza meg az almat, magozza ki, és
vagja cikkelyekre.

Gyurja at kdnnyedén a tésztat és nyuijt-
sa ki a sUt6tepsin vagy az univerzalis
tepsin. Egyenletesen ossza el az almat
a tésztan. Keverje 0ssze a lisztet, a cuk-
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rot, a vanilids cukrot és a fahéjat, és a
vajjal gyurja morzsava. Oszlassa el az
almakon.

A siteményt helyezze a slitébe, és a 2-
es kelési fazis beadllitasainak megfelel§-
en kelessze.

Sisse aranybarnara a siiteményt.
Beallitas

Kelesztés

1. kelési fazis

Uzemméd: (=]
Hémérséklet: 30 °C
Kelesztési id6: 30-45 perc
2. kelési fazis

Uzemmod: (]
Hémérséklet: 30 °C
Kelesztési id6: 30 perc

Sitemény siités

Automatikus program

| Morzsas gyiimélcstorta

A program idétartama: 44 perc
Kézi

Uzemméd: (=

Hémérséklet: 180-190 °C
Elémelegités: nem

Idétartam: 40-50 perc

Szint: +HFC 70-C: 2 | -HFC 70-C: 3

Tanacs
Alma helyett 1 kg magozott szilvat vagy
cseresznyét is hasznalhat.



Receptek - Automatikus programok

Mézes puszedli

Elkészitési idé: 135 perc
70 darabhoz (2 tepsi)

Hozzavalok

250 g buzaliszt, BL-51
Y2 tk stitépor

80 g cukor

8 g vanilias cukor

1 dveg rumaroma

3 ek viz

120 g puha vaj

Tartozékok

nyujtéfa

kiszur6formak

két sutStepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Keverje dssze a lisztet, a sttéport, a
cukrot és a vanilias cukrot. A t6bbi hoz-
zavaldt is hozzaadva gyors mozdulatok-
kal gyurja sima tésztava, és legalabb

60 percre tegye hlvos helyre.

A tésztat kb. 3 mm vastagsagura nyujt-
sa ki, a puszedliket szurja ki, és helyez-
ze a sUt6- vagy univerzalis tepsikre.

A puszedliket tolja be a sitébe, és sis-
se meg.

Beallitas

Automatikus program

| Mézes puszedli |

1 stitétepsi / 2 sitbtepsi
Programidé, 1 tepsi: 25 perc
Programidé, 2 tepsi: 26 perc
Kézi

Uzemmod:

Hémérséklet: 140-150 °C
Elémelegités: nem
Idétartam: 25-35 perc

1. szint tepsi:

+HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
2. szint tepsi:

+HFC 70-C: 1+3 | -HFC 70-C: 1+3

Tanacs

A hozzavalok mennyisége 2 tepsire vo-
natkozik. 1 tepsihez felezze el a meny-
nyiségeket vagy egymas utan siisse meg
az aprositeményeket.
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Receptek — Automatikus programok

Kinyomads siiti

Elkészitési idd: 50 perc
50 darabhoz (2 tepsi)

Hozzavalék

160 g puha vaj

50 g barnacukor

50 g porcukor

8 g vanilias cukor

1 csipet s6

200 g buzaliszt (BL-51)

1 db M-es méretl tojas fehérjéje

Tartozékok

nyomozsak

csillag alaku kinyomofej (9 mm)
két sutStepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Keverje krémesre a vajat. Adja hozza a
cukrot, a porcukrot, a vanilias cukrot és
a sot, és addig keverje, amig puha
masszat nem kap. Keverje bele a lisztet
és véqul a tojasfehérjét.

A tésztat tegye egy nyomodzsakba, és
nyomjon kb. 5-6 cm hosszu csikokat a
sUt6- vagy univerzalis tepsire.

A sUteményt tolja be a slt6térbe, és
slisse aranysargara.
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Beallitas

Automatikus program

| Kinyomés siiti | 1 siitétepsi / 2 sii-
tétepsi

Programidé, 1 tepsi: 24 perc
Programidé, 2 tepsi: 31 perc

Kézi beallitas

Egy tepsihez

Uzemmdéd:

H&mérséklet: 150-160 °C
Elémelegités: nem

Idétartam: 20-30 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Két tepsihez

Uzemmdéd:

Hémérséklet: 140-150 °C
Elémelegités: nem

Idétartam: 25-35 perc

Szint: +HFC 70-C: 1+3 | -HFC 70-C: 1+3

Tanacs

A hozzavaldk mennyisége 2 tepsire vo-
natkozik. 1 tepsihez felezze el a meny-
nyiségeket vagy egymas utan siisse meg
az aproslUteményeket.



Receptek - Automatikus programok

Diés muffin
Elkészitési idd: 95 perc
12 darabhoz

Hozzavalék

80 g mazsola

40 ml rum

120 g puha vaj

120 g cukor

8 g vanilias cukor

2 db M-es méretl tojas
140 g buzaliszt, BL-51
1 tk sttépor

120 g diébél | nagyobb darabokra vag-
va

Tartozékok

muffin forma 12 (J 5 cm) muffinhoz
muffinpapir (J 5 cm)

stitéracs

Elkészités

Korulbelll 30 percig aztassa a mazsolat
rumban.

Keverje krémesre a vajat. Egymas utan

adja hozza a cukrot, a vanilias cukrot és

a tojasokat. Keverje 6ssze a lisztet és a
stitéport, és adja hozza. Keverje bele a
diot. Végll adja hozza a mazsolat a
rummal.

Tegye a muffinpapirokat a muffin for-

makba. A tésztat két ev6kanallal egyen-

letesen oszlassa el a formakban.

A muffinsttét a racson tolja be a sit6-
térbe, és slisse meg.

Beallitas

Automatikus program

| Diés muffin

A program idétartama: 37 perc
Kézi

Uzemméd:

Hémérséklet: 150-160 °C
Elémelegités: nem

Idétartam: 30-40 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
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Receptek — Automatikus programok

Pizza (kelt tészta)

Elkészitési idd: 90 perc
4 adaghoz

A tésztahoz

30 g friss élesztd

170 ml viz | langyos

300 g buzaliszt, BL-51

1 tk cukor

1tk s6

Y2 tk morzsolt kakukkfd
1 tk morzsolt oregané

1 ek olaj

A feltéthez

2 fej voréshagyma

1 gerezd fokhagyma
400 g paradicsomkonzerv — hamozott,
darabolt

2 ek sUritett paradicsom
1 tk cukor

1 tk morzsolt oregané

1 babérlevél

1tk soé

bors

125 g mozzarella

125 g reszelt Gouda sajt
A siitéshez:

1 ek olivaolaj
Tartozékok

sUt6tepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Kevergetés mellett, vizben oldja fel az
éleszt6t. A liszttel, a cukorral, a séval, a
kakukkflvel, az oregandval és az olajjal
6-7 perc alatt gyurja sima tésztava.
Formazza gémb alakuva a tésztat, he-
lyezze egy talba, és fedje le egy nedves
ruhaval. Szobahémérsékleten 20 percig
hagyja kelni.
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A feltéthez vagja apro kockakra a vo-
réshagymat és a fokhagymat. Melegit-
sen olajat egy serpeny8ben. Dinsztelje
Uvegesre a voroshagymat és a fokhagy-
mat. Adja hozza a paradicsomot, a s(ri-
tett paradicsomot, a cukrot, az orega-
noét, a babérlevelet és a sot.

5 percig alacsony fokozaton f6zze a
szoszt.

Vegye ki bel8le a babérlevelet, és izesit-
se soval és borssal. Szeletelje fel a
mozzarellat.

A tésztat nyujtsa ki a stutStepsin vagy az
univerzalis tepsin. Szobahémérsékleten
10 percig hagyja kelni.

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a siitét.

A szoszt oszlassa el a tésztan. Hagyjon
korilbelll 1 cm széles szélet. Boritsa be
a mozzarellaval, és szérja meg Gouda
sajttal.

Tolja be a pizzat a sutétérbe, és siisse
meg.

Beallitas

Automatikus program

| Pizza | Kelt tészta

A program idétartama: 32 perc

Kézi

Uzemméd: (Z]

Hémérséklet: 200210 °C
Elémelegités: igen

Id6tartam: 20-30 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tanacs

A pizzara tehet akar sonkat, szalamit,
csiperkegombat, véréshagymat vagy
tonhalat is.



Receptek - Automatikus programok

Pizza (turés-olajos tészta)

Elkészitési id8: 60 perc
4 adaghoz

A tésztahoz

120 g 20%-0s étkezési turd

4 ek 3,5%-0s tej

4 ek olaj

2 db M-es méretdl tojas sargdja
11tk sé

1 %2 tk stutépor

250 g buzaliszt, BL-51

A feltéthez

2 fej voéréshagyma

1 gerezd fokhagyma
400 g paradicsomkonzerv — hamozott,
darabolt

2 ek s(ritett paradicsom
1 tk cukor

1 tk oregand

1 babérlevél

1tk so

bors

125 g mozzarella

125 g reszelt Gouda sajt

A siitéshez:
1 ek olivaolaj

Tartozékok
stitétepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

A feltéthez vagja apré kockakra a vo-
réshagymat és a fokhagymat. Melegit-
sen olajat egy serpeny8ben. Dinsztelje
Uvegesre a voréshagymat és a fokhagy-
mat. Adja hozza a paradicsomot, a s(ri-
tett paradicsomot, a cukrot, az orega-
nét, a babérlevelet és a sot.

5 percig alacsony fokozaton f6zze a
szoszt.

Vegye ki beldle a babérlevelet. izesitse
séval és borssal. Szeletelje fel a mozza-
rellat.

A tésztahoz keverje 6ssze a turét, a te-
jet, az olajat, a tojassargajat és a sot.
Keverije el a lisztet a sttéporral. Ennek a
felét keverje a tésztahoz. Végll keverje
hozz& a maradékot.

A tésztat nyljtsa ki a stitétepsin vagy az
univerzalis tepsin.

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse €el6 a siitét.

A szbszt oszlassa el a tésztan. Hagyjon
kordlbelll 1 cm széles szélet. Boritsa be
a mozzarellaval, és szérja meg Gouda
sajttal.

Tolja be a pizzat a siitétérbe, és siisse
meg.

Beallitas

Automatikus program

| Pizza | Turétészta

A program idétartama: 33 perc

Kézi

Uzemméd: (=

H&émérséklet: 180-190 °C

Elémelegités: igen

Idétartam: 25-35 perc

Szint: +HFC 70-C: 2 | -HFC 70-C: 3

Tanacs

A pizzara tehet akar sonkat, szalamit,
csiperkegombat, véréshagymat vagy
tonhalat is.
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Receptek — Automatikus programok

Csirke
Elkészitési idd: 95 perc
2 adaghoz
Hozzavalék Beallitas
1 csirke (1,2 kg), konyhakész Automatikus program
2 ek olaj | Csirke
12tk s6 A program idétartama: 80 perc
2 tk édesnemes fliszerpaprika ..
1 tk curry Kezi
Uzemmadd:
Tartozékok H&mérséklet: 180-190 °C
stitéracs Elémelegités: nem
felfujt forma (22 cm x 29 cm) Idétartam: 75-85 perc
konyhai fonal Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
Elkészités

Keverje el az olajat a séval, a flszer-
paprikaval és a curryvel, és kenje be
vele a csirkét.

A csirkecombokat kdsse 6ssze konyhai
fonallal, és a mellrészével felfelé helyez-
ze a felfujt formaba.

A felfujt format helyezze a racsra, és tol-
ja be a sitétérbe ugy, hogy a combok
az ajto felé mutassanak. Susse meg a
csirkét.
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Receptek - Automatikus programok

Marhafilé (siilt)

Elkészitési id8: 65 perc
4 adaghoz

A marhafiléhez

1 kg marhafilé, konyhakész
2 ek olgj

1tk sé

bors

A siitéshez:
2 ek olgj

Tartozékok
univerzalis tepsi

Elkészités

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a sitét.

A sltéshez az olajat melegitse egy ser-
peny8ben, és a marhafilé minden olda-
lat egy percig erésen sisse.

Vegye ki a marhafilét. Keverje el az ola-
jat, a s6t és a borsot, és kenje meg vele
a marhafilét.

Helyezze a marhafilét az univerzalis tep-
sire, és csusztassa be a sut6térbe. Sus-
se meg a marhafilét.

Beallitas

Automatikus program

| Marhafilé

Programidé:

Angolos: 36 perc

Médium: 43 perc

atsuilt: 59 perc

Kézi

Uzemméd: (Z]

Hémérséklet: 180-190 °C
Elémelegités: igen

Idétartam: 20-30perc (Angolos),
35-45 perc (Médium), 50-60perc (at-
stlt)

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
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Receptek — Automatikus programok

Pisztrang

Elkészitési id8: 65 perc
4 adaghoz

A pisztrangokhoz

4 pisztrang (egyenként 250 g, konyha-
kész)

2 ek citromlé

sé

bors

A toltelékhez

200 g csiperkegomba (friss)
Y2 hagyma

1 gerezd fokhagyma

25 g petrezselyem

s6

bors

A tetejére
3 ek vaj

Tartozékok
univerzalis tepsi

Elkészités

Csepegtessen a pisztrangra citromlét.
Kivil-belll sézza, borsozza.

A toltelékhez tisztitsa meg a csiperke-
gombat. A hagymat, a fokhagymat, a
csiperkegombat és a petrezselymet

vagja aprora és keverje ssze. Flisze-

rezze meg soval és borssal a keveréket.

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse eld a sutét.

Toltse meg a keverékkel a pisztrango-
kat. Tegye azokat egymas mellé az uni-
verzalis tepsire. Helyezzen ra vajdara-
bokat.

Az univerzdlis tepsit tolja be a sitébe.
Slisse meg a pisztrangokat.
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Beallitas

Automatikus program

| Pisztrang

A program idétartama: 36 perc
Kézi

Uzemméd: (Z)

Hémérséklet: 210-220 °C
Elémelegités: igen

Idétartam: 20-30 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tanacs
A pisztrangot citromszeletekkel és bar-
nitott vajjal talalja.



Receptek - Automatikus programok

Lazacfilé
Elkészitési idd: 40 perc
4 adaghoz
A lazacfiléhez Beallitas
4 lazacfilé (200 g/db), konyhakész Automatikus program
2 ek citromlé | Lazacfilé
sé A program idétartama: 27 perc
bors .
Kézi
A tetejére Uzemméd: (Z)
3 ek vaj Hémérséklet: 200-210 °C

. Elémelegités: igen
:]Alcl)(e._szoras’r\ 0z K Id&tartam: 10-20 perc
th Osszevagott kapor Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2

Tartozékok
univerzalis tepsi

Elkészités

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse eld a sutét.

Helyezze a lazacfiléket az univerzalis
tepsire. Csepegtessen ra citromlét.
So6zza és borsozza. A lazacfilékre he-
lyezzen vajdarabkékat, és szdrja meg
kaporral.

Az univerzalis tepsit tolja be a sitdbe,
és slisse meg a lazacfiléket.
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Receptek — Automatikus programok

Lazacpisztrang

Elkészitési id8: 65 perc
4 adaghoz

A lazacpisztranghoz

1 egész konyhakész lazacpisztrang

(1 kg)
1 citrom leve
so

A toltelékhez

2 salottahagyma

2 gerezd fokhagyma

2 szelet toastkenyér

50 g kapribogyo, kicsi

1 db M-es méretd tojas sargaja
2 ek olivaolaj

so

bors

chilipor

Tartozékok
fa nyarsak
univerzalis tepsi

Elkészités

Csepegtessen a lazacpisztrangra cit-

romlét. Kivil-belll sézza.

A toltelékhez a salottahagymat, a fok-
hagymat és a toast kenyeret kockazza
fel aprora. A kapribogydt, a tojassarga-
jat, az olivaolajat, a salottahagymat, a
fokhagymat és a toast kenyeret keverje
Ossze. Fliszerezze meg séval, borssal

és chiliporral.

Inditsa el az automatikus programot

vagy melegitse eld a sutét.

A lazacpisztrangot toltse meg a masz-
szaval. A nyilast zarja le kis fa nyarsak-

kal.
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Helyezze a lazacpisztrangot egy univer-
zalis tepsire, és csusztassa be a sit6-
térbe. Slisse meg a lazacpisztrangot.
Beallitas

Automatikus program

| Lazacpisztrang

A program idétartama: 46 perc

Kézi

Uzemmoéd: (Z)

Hémérséklet: 210-220 °C
Elémelegités: igen

Idétartam: 30-40 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2



Receptek - Automatikus programok

Sajtos burgonyagratin

Elkészitési idd: 90 perc

4 adaghoz

A gratinhoz Beallitas

600 g lisztes burgonya Automatikus program
75 g reszelt Gouda sajt | Burgonyagratin

A siitéformahoz A program id6tartama: 50 perc

1 gerezd fokhagyma Kézi
. Uzemméd: (Z)
Az ontethez Hémérséklet: 180-190 °C
250 g,tejszm Elémelegités: nem
1tk so

b Idétartam: 55-65 perc
ors y Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 2
szerecsendio
A beszérashoz
75 g reszelt Gouda sajt

Tartozékok

felfujt forma (& 26 cm)

sutéracs

Elkészités

Dorzsolje be fokhagymaval a felfujt for-
mat.

Az dntethez keverje 6ssze a tejszint, a
so6t, a borsot és a szerecsendidt.

Hamozza meg a burgonyat, és vagja
3-4 mm vastag szeletekre. A burgonyat
a Gouda sajttal és az dntettel keverje
Ossze, és tegye a felfujt formaba.

Szérja meg Gouda sajttal.

A sajtos burgonyagratint a racson tolja
be a sltbbe, és slisse aranybarnara.
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Receptek — Automatikus programok

Lasagne

Elkészitési idé: 125 perc
4 adaghoz

A lasagnéhoz

8 lasagne tésztalap (el6f6zés nélkil)
A paradicsomos-htlisos szészhoz
50 g husos flstolt szalonna | apré koc-
kakra vagva

375 g daralt hus - fele marhahus, fele
sertéshus

2 fej voroshagyma | felkockazva

800 g dobozos paradicsom, hamozott
30 g sUritett paradicsom

125 ml husleves alaplé

1 tk friss kakukkf( | 6sszevagva

1 tk friss oregand | 6sszevagva

1 tk friss bazsalikom | 6sszevagva
sé

bors

A csiperkegombas szészhoz

20 g vaj

1 fej voroshagyma | felkockazva

100 g csiperkegomba, friss | szeletelve

2 ek buzaliszt (BL-51)

250 g tejszin

250 ml 3,5%-o0s tej

s6

bors

szerecsendié

2 ek friss petrezselyem | 6sszevagva
A beszérashoz

200 g reszelt Gouda sajt
Tartozékok

felfujt forma (32 cm x 22 cm)
sutéracs

Elkészités
A paradicsomos-husos sz6szhoz hevit-

sen fel egy bevonattal ellatott serpenyét.

A szalonnakockakat slisse meg, adja
hozza a daralthust, és siités kdzben for-
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gassa meg. Adja hozza a vérdshagymat,
és dinsztelje meg. Apritsa fel a paradi-
csomot. A paradicsomot, a paradicsom-
Iét, a paradicsomsdritményt és a husle-
ves alaplét adja hozza. Fliszerezze z4ld-
fliszerekkel, soval és borssal. Korulbelll
5 percig f6zze kis fokozaton.

A csiperkegombas szészhoz vajban dinsz-
telje meg a voréshagymat. Adja hozza a
csiperkegombat, és rovid ideig piritsa.
Szbrja r a lisztet, és keverje 6ssze. Ontse
le a tejszinnel és a tejjel. Fliszerezze séval,
borssal és szerecsendidval. Korllbeldl

5 percig f6zze kis fokozaton a sz6szt. Vé-
gul adja hozz4 a petrezselymet.

A lasagnéhoz a hozzavalokat a kovetkezd
sorrendben rétegezze a felfujt formaba:

- a paradicsomos-husos sz6sz egyharmada
- 4 lasagne tésztalap

- a paradicsomos-husos szdsz egyharmada
- a csiperkegombas szdsz fele

- 4 lasagne tésztalap

- a paradicsomos-husos szdsz egyharmada
- a csiperkegombas szész fele.

Szérja meg a lasagnét Gouda sajttal, a
racson tolja be a siitébe, és slisse
aranybarnara.

Beallitas

Automatikus program

| Lasagne

A program idétartama: 55 perc

Kézi

Uzemméd: (=

HOémérséklet: 185-195 °C

Elémelegités: nem

Id6tartam: 55-65 perc

Szint: +HFC 70-C: 1 | -HFC 70-C: 1



Megfelel6ségi nyilatkozat

A Miele ezuton kijelenti, hogy ez a stté
a 2014/53/EU iranyelvnek megfelel.

Az EU-megfelel6ségi nyilatkozat teljes
szbvege a kodvetkezd weboldalak egyi-
kén érhet6 el:

- Termékek, letoltések: a www.miele.hu
oldalon

- Ugyfélszolgalat, informaciés anya-
gok, hasznalati utasitasok elérhet&sé-
ge a termék nevének vagy gyari sza-
manak megadasaval:
https://miele.hu/manual

A Wi-Fi-modul 2,4000 GHz -
frekvenciasavja 2,4835 GHz

A Wi-Fi-modul <100 mW
maximalis adotel-
jesitménye
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https://www.miele.hu
https://miele.hu/manual

A kommunikaciés modulhoz kapcsolddo szerzoi jogok és licencek

A kommunikaciés modul kezeléséhez
és vezérléséhez a Miele sajat vagy kul-
s6 szoftvereket hasznal, amelyek nem
tartoznak az ugynevezett nyilt forrasko-
du licencfeltételek ala. Ezek a szoftve-
rek/szoftverkomponensek szerzéi jogi
védelem ala tartoznak. Tartsa tisztelet-
ben a Miele és a harmadik felek szerz8i
jogait.

Tovabba a jelen kommunikaciés modul
olyan szoftverkomponenseket tartal-
maz, amelyek a nyilt forraskddu licenc-
feltételek mellett keriilnek tovabbadas-
ra. Ezeket a nyilt forraskédu komponen-
seket a hozzajuk tartozé szerzéi jogi
nyilatkozatokkal, a mindenkori érvényes
licencfeltételek masolatat, valamint
adott esetben tovabbi informacidkat
helyben, webbdngészé és az IP-cim se-
gitségével kérdezheti le (http://<IP-
cim>/Licenses). A nyilt forraskodu li-
cencfeltételek ott feltintetett felel8sséqi
és jotallasi szabalyozasai csak a min-
denkori jogtulajdonosokkal 8sszeflig-
gésben érvényesek.
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